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OFFNUNGSZEITEN

Monrag 17:00 — 22:00 Uhe
B i.EI]SI;.EI:E Ruhciag
Mirwoch 17:00 —22:00 Uhr
Donnerstag §7:00 - 22:00 Uhe
Freivag 12:00 = 22:00 Uhr
Samstag L2:00 — 22:00 Uhr
bnnnt:.!.; 12:00 - 22:00 Uhr
Feiertape 12:00 - 22:00 Uhr
rid
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Freitag bis Sonntag |
E2:00 — §4:30 Uhr _l
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ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

L
Informationen zu Allergenen und

Zusarzsroffen erhaleen Sie
auf Anfroge bel unserem Service oder

entnehmen Sie der Legende,

#JI!
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58739 Wickede (Rukr)

Telefon:
0237715499812
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VORSPEISEN

Tratziki™™ 5.50
Hausgemachte Joghurtcreme mit Gurke und frischem
Knoblauch.

— [
ChEpiic & 5.80

Hausgemachte, pikante Schafskasecreme mit
geroOsteter Paprika.

Kalamata-Oliven ® * 5.00
Original griechische Kalamata-Oliven.

Peperoni - 5.00

Mild eingelegte griechische Peperoni.

Dolmadakia ™ * 7.20

Mit Reis geflllte Weinblatter, serviert mit
hausgemachtem Tzatziki.

Original griechischer Feta™ * 8.80
Serviert mit Olivendl, Oregano und Zwiebeln.

Kalte Vorspeisenplatte ™ ¢ * 16.20

Tzatziki, Chtipiti, Dolmadakia, gefillte Weinblatter,
Kalamata-Oliven, Peperoni, dicke Bohnen, Krautsalat,
Eisbergsalat, Feta, Tomaten, Gurken und Zwiebeln.

] #* Chef-Empfehlung
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VORSPEISEN

Auberginen & Zucchini "™ *

In der Pfanne gebratene Auberginen
und Zucchini, serviert mit hausgemachtem
Tzatziki.

10.00

HYA £

Feta Saganaki 2.80

Original griechischer Feta, paniert und
goldbraun gebraten.

* Chef-Empfehlung

Saganaki Spezial ™" * 9.70

Original griechischer Feta im knusprigen
Blatterteigmantel, goldbraun gebraten.

fu HY .-i

Saganaki ,Erlenho 9.90

Original griechischer Feta und Gouda Kase im
Ofen Uberbacken mit Tomaten, Zwiebeln und
Peperoni.

Oktopus vom Grill ¥ 15.90

Zarter Oktopus, gegrillt und mit
Olivenol-Zitronen-Marinade verfeinert.

Baby-Calamari 12.50

Zarte Baby-Calamari, serviert mit feiner
Olivendl-Zitronen-Marinade.

Garides Saganaki ™" 12.50

Garnelen in wurziger Tomaten-Knoblauch
Sauce mit original-griechischem Feta.

Gavros ™ 8.60

Kleine Sardellen, knusprig gebraten.

Gegrillte Peperoni ’ 5.80

Gegrillte Peperoni mit frischem Knoblauch.

#* Chef-Empfehlung
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Skordopsomo* * 4.20
Gerostetes WeiBbrot mit Olivendl und
Knoblauch.
Bruschetta ,Griechische Art*"™ *  7.20
Knusprig gerostetes Pita-Brot mit frischen
Tomaten, original-griechischem Feta,
aromatischen Krautern, nativem Olivendl,
feinem Balsamico und einer dezenten
Knoblauchnote.
Warme Vorspeisenplatte "™ 25.20
Eine Auswahl aus Auberginen, Zucchini,
Saganaki, Dolmadakia (geflllte Weinblatter),
Kraut, Tzatziki, Chtipiti, Kalamata-Oliven,
Peperoni, Tomaten, Gurken und Paprika.
% Chef-Empfehlung
Garides Skordates® 8.00
Garnelen in aromatischem Knoblauchdl.
Piperies Florinis™ * 10.50
Gegrillte Paprika, gefullt mit
original-griechischem Feta.
Butterfly-Garnelen ™* 13.80
Knusprige Butterfly-Garnelen, serviert mit
fruchtiger Mango-Sauce.
Dicke Bohnen ™ ! 9.80
Dicke Bohnen, mit original-griechischem Feta
im Ofen Uberbacken.
o o Hy 4
Zucchinipuffer 10.00

Hausgemachte Zucchinipuffer, serviert mit
hausgemachtem Tzatziki.

#* Chef-Empfehlung
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SUPPEN

30 Tomatensuppe ™ £ 5.80
Hausgemachte Tomatensuppe, fein verfeinert
mit Sahne.
wi 31 Zwiebelsuppe “™ * 5.80
. . Kraftige Zwiebelsuppe mit einer Scheibe Brot
. und Kase Uberbacken.
[y -
i ety 32 Hiihnersuppe ™ 5.20
- L Traditionelle Hihnersuppe, serviert mit einer
“ ' Scheibe Zitrone.
40 Griechischer Bauernsalat™ * 11.50
Olivenal
# Chef-Empfehlung
41 Hihnchenbrustsalat™ 14.80
E: Frischer Blattsalat mit Mais, zarten
‘i:‘ib- ——y Hahnchenbruststreifen, Tomaten, Gurken und
i i hausgemachtem Joghurt-Dressing.
* Chef-Empfehlung
42 Gyros-Salat 16.90
S Frischer Blattsalat mit Mais, Tomaten, Gurken,

Zwiebeln und herzhaftem Gyros. Serviert mit
einem Dressing nach Wahl.

# Bestseller

« Hausgemachtes Joghurt-Dressing "™~
« French Dressing

« Vinaigrette (Essig & Olivenél)®

Kleiner Beilagensalat™ * 4.80

Krautsalat, Blattsalat, Tomaten, Gurken, Mais
und Karotten. Wahlweise mit hausgemachtem
Joghurt-Dressing oder Essig und Ol.




GERICHTE

50" = Galanart = 20.90
Knusprig frittierte Calamari, serviert mit
Tomatenreis und einem frischen Beilagensalat.
# Bestseller
51 Riesengarnelen® 27.20
Gegrillte Riesengarnelen, serviert mit
Tomatenreis und einem frischen Beilagensalat.
52 Lachsfilet" 25.80
Saftig gegrilltes Lachsfilet, serviert mit
Tomatenreis und einem frischen Beilagensalat.
% Chef-Empfehlung
53  Dorade vom Grill ! Tagespreis

Ganze Dorade vom Grill, serviert mit
Rosmarinkartoffeln und einem frischen
Beilagensalat.
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66

74

Gyros ™

Knusprig gegrilltes Gyros, serviert mit Pommes frites,
einem frischen Beilagensalat und einem Schlag
Tzatziki.

 Bestseller

Souzoukaki (3 Stiick)®

Drei hausgemachte griechische Hackfleischrolichen,
serviert mit Pommes frites und einem frischen
Beilagensalat.

Gyros & Souzoukaki

Herzhaftes Gyros und hausgemachte Souzoukaki,
serviert mit Pommes frites und einem frischen
Beilagensalat.

#* Chef-Empfehlung

Souvlaki (2 Stiick)®

Zwei saftige SchweinefleischspieBe, serviert mit
Pommes frites und einem frischen Beilagensalat.

Bifteki ™

Hausgemachtes Bifteki mit Fetaflllung, serviert mit
Pommes frites und einem frischen Beilagensalat.

Souvla-Feta (4 Stiick)™

Vier zarte Schweinefilet-Medaillons mit Fetaftllung
und Zwiebeln, serviert mit Pommes frites und einem
frischen Beilagensalat.

™ Bestseller

Gyros & Souvlaki

Gyros und Souvlaki, serviert mit Pommes frites und
einem frischen Beilagensalat.

™ Bestseller

16.90

16.50

16.60

17.90

18.50

26.80

17.50

67

68

69

70

71

72

73

Gyros & Bifteki

Gyros und hausgemachtes Bifteki, serviert mit Pommes
frites und einem frischen Beilagensalat.

#* Chef-Empfehlung

Hihnchenbrustfilet '

Saftiges Hahnchenbrustfilet, geflllt mit Tomaten,
Zwiebeln und Feta, dazu Pommes frites und ein frischer
Beilagensalat.

* Chef-Empfehlung

Rinderleber

Zarte Rinderleber mit hausgemachten gerdsteten
Zwiebeln, serviert mit Pommes frites und einem
frischen Beilagensalat.

#* Chef-Empfehlung

Grill-Teller

Gyros, Souvlaki, Schweinesteak und Souzoukaki,
serviert mit Pommes frites und einem frischen
Beilagensalat.

* Bestseller

Erlenhof-Teller

Gyros, Lammkotelett, Schweinesteak und Souzoukaki,
serviert mit Pommes frites und einem frischen
Beilagensalat.

#* Chef-Empfehlung

g o o - HYA 2
Grillvariation fir 2 Personen
Gyros, Souvlaki, Souzoukaki, Schweinesteak und
Hahnchenbrustfilet, dazu ein groBer Bauernsalat,
Tzatziki und Brot.

. g . HYA 4
Grillvariation fiir 4 Personen

Gyros, Souvlaki, Souzoukaki, Schweinesteak und
Lammkoteletts, dazu zwei groBe Bauernsalate, zweimal
Tzatziki und Brot.

Pommes frites konnen bei den Gerichten Nr. 60-73 gegen Tomatenreis getauscht werden.
Aufpreis: 1,00 €. Individuelle Anderungen oder Sonderwiinsche berechnen wir je nach Art und
Aufwand. Wir bitten um Ihr Versténdnis.

Lammbkoteletts (4 Stiick) "™ *

Vier zarte Lammkoteletts vom Girill, serviert mit
Pommes frites, einem frischen Beilagensalat und
hausgemachtem Tzatziki.

* Chef-Empfehlung

Lammfilet (3 Sttick)

Drei zarte Lammfilets vom Grill, serviert mit
Folienkartoffel, frischem Beilagensalat und einer Sauce
nach Wahl:

#* Chef-Empfehlung

- Metaxa-Sauce ™

- Champignonrahm-Sauce
- Pfefferrahm-Sauce

- Sauce Béarnaise ™F

17.90

17.90

17.90

19.90

23.50

54.20

94.30

27.50



STEAKS & Fz ;ETS

Traditioneller Auflauf aus Auberginen,
Kartoffeln und Hackfleisch, mit feiner
Béchamelsauce goldbraun tUberbacken.

#* Chef-Empfehlung

€
76 Argentinisches Rumpsteak 30.50 77 Schweinefilet 22.30
Saftiges argentinisches Rumpsteak, serviert Zarte Schweinefilet-Medaillons, serviert mit
mit Folienkartoffel, frischem Beilagensalat und Kartoffelkroketten, frischem Beilagensalat und
einer Sauce nach Wahl: einer Sauce nach Wahl:
#* Chef-Empfehlung # Bestseller
» Champignon-Rahmsauce « Champignon-Rahmsauce
. Pfefferrahm-Sauce . Pfefferrahm-Sauce
. Sauce Béarnaise " . Sauce Béarnaise """
. Gerostete Zwiebeln und Krauterbutter ™
80 Gyros Metaxa" 18.50 83 Schweinesteak Metaxa ™" 19.50
Knuspriges Gyros mit hausgemachter Saftiges Schweinesteak mit hausgemachter
Metaxa-Sauce und Gouda Uberbacken, Metaxa-Sauce und Gouda Uberbacken,
serviert mit Pommes frites und frischem serviert mit Pommes frites und frischem
Beilagensalat. Beilagensalat.
# Bestseller
84 Schweinefilet
81 Bifteki Metaxa " 19.50 Medaillons Metaxa " 23.50
Hausgemachtes Bifteki mit hausgemachter Zarte Schweinefilet-Medaillons mit
Metaxa-Sauce und Gouda Uberbacken, hausgemachter Metaxa-Sauce und Gouda
serviert mit Pommes frites und frischem Uberbacken, serviert mit Pommes frites und
Beilagensalat. frischem Beilagensalat.
* Chef-Empfehlung  Bestseller
82 Moussaka PE 17.90

Unsere tiberbackenen Gerichte servieren wir Ihnen auf Wunsch mit
Pfefferrahm-Sauce, Champignon-Rahmsauce oder Sauce Béarnaise.

BEILAGEN

110 Pommes frites * 3.80 113 Kartoffelkroketten® * 4.00
111 Tomatenreis * 4.20 114 Gemiise-Mix ™ * 5.50
112 Folienkartoffel ™ * 5.50 115 Rosmarinkartoffeln * 5.00



SAUCEN

™

120 Metaxa " 3.80 124 Pfefferrahm-Sauce 4.20
121 Champignon-Rahmsauce  3.80 125 Mayonnaise ° 0.80
122 Paprikasauce 3.80 126 Ketchup 0.80
123 Béarnaise ™" 3.80 127 Tzatziki ™ 2.00

SCHMTZEL

100 Schnitzel mit Metaxa-Sauce ™ 15.80 103 Schnitzel mit

. . : . AE
Hausgemachtes Schnitzel mit cremiger Champignon-Rahmsauce 14.50 _ |l
Metaxa-Sauce, serviert mit Pommes frites

4 g Hausgemachtes Schnitzel mit cremiger
und frischem Beilagensalat.

Champignon-Rahmsauce, serviert mit

¥ Bestseller Pommes frites und frischem Beilagensalat.
#* Chef-Empfehlung
101 Schnitzel mit Sauce Béarnaise ** 15.20
Hausgemachtes Schnitzel mit klassischer 104 Schnitzel mit Paprikasauce ** 14.50

Sauce Béarnaise, serviert mit Pommes frites

; 3 Hausgemachtes Schnitzel mit wurziger
und frischem Beilagensalat.

Paprikasauce, serviert mit Pommes frites und
frischem Beilagensalat.

102 Schnitzel mit Pfefferrahm-Sauce** 16.90
Hausgemachtes Schnitzel mit wiirziger 105 Wiener Schnitzel ** 12.50

Pfefferrahm-Sauce, serviert mit Pommes Hausgemachtes Schnitzel Wiener Art - frisch
frites und frischem Beilagensalat. paniert, knusprig gebraten und mit einer
Zitronenspalte serviert.

L
8 .. 5 Unsere hausgemachten Schnitzel konnen auf Wunsch fiir einen T
! ’I'. ' Aufpreis von 2,00 € mit Gouda tiberbacken werden. '_f
FE : .

A KINDERTELLER

205 Pluto 8.90
Vier knusprige Chicken Nuggets, serviert mit |,
goldgelben Pommes frites und Ketchup.

206 Micky Maus 9.80 .4 y )
Ein saftiger Souvlaki-SpieB vom Grill, serviert mit ./ T E
knusprigen Pommes frites. £ & : I |

.I ."-. - .|

207 Obelix 9.80 MMl

Zwei hausgemachte Souzoukaki, wirzig gegrillt und = ol s

serviert mit knusprigen Pommes frites. i

208 Spiderman 10.00
Knuspriges Gyros vom Crill, serviert mit goldgelben i
Pommes frites. i




GETRANKE

3
160  Afri Cola
Afri Cola Zero " 0,301 310 0,51 5.00
161  Bluna Orange
Bluna Zitrone * 0,51 500 0,301 3.10
162 Schweppes "** 0,301 3.10
. Bitter Lemon, Ginger Ale oder Tonic Water
-
-/,?‘fp“ll 163  Mineralwasser 0,251 260 0,751 6.20
'r M|
/i II""-.; 164 Mineralwasser naturell 0,251 2.60 0.751 6.20
165  Apfelschorle 0,301 3.10
166  Orangensaft
Multivitaminsaft 0,301 3.10
167 Karamalz® FIF0,33 153720
168  Veltins Fassbrause Bitter Lemon Fl. 0,331 3.20
169 Veltins Fassbrause Holunder Fl. 0,331 3.20
170  Veltins Fassbrause Zitrone F.0,331 3.20 e

VELTINS VELTINS | B irins
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182
183
184
185

FASS
Veltins Pilsener*® 0,21 230
7
Veltins Radler*” 0,21 230,
Veltins Alster® 021 230
Piilleken® V 0,2 1 .2’:%0

Grevensteiner Original®.

031
031
031
031

0,31

Flaschen

BIERE

= Aol
Veltins 7 21 =

Veltins Radler Alkoholfrei A 1,3
Zitronken Natur Radler*™
Piilleken 0,0%*

Maisel's Weisse Original ®

) e S
Maisel’'s Weisse <"

0.3%1
0351
0851l
0,331
0,51
0,51

330 0:5.1'5.30
B0 -"5.30
380--:0,51 530
3:304:0,5 k<530

340 0,51 5.50

320
3.20
340
340
5.40
5.40

Tt



EIN STUCK
SAUERLAND.
EIN STUCK
LEBENSFREUDE.
i

-
Gebraut mit reinem
Felsquellwasser, besten Futaten
und dber 190 Jahren Erfahruong.
Fiir echten Geschmack, .

der verbindet.

VELTIN

FUR ECHTE GENIEBER.

i

SEIT @ 1824
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193
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2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

_'.l

3.00
2.50
3.50
3.00
3.00
3.00

o X

SPIRITUOSEN
o SO

Wodka

Ouzo

Tsipouro

Sambuca

Dry Gin

Tequila

Jagermeister

Fernet-Branca
Metaxa 5 Sterne
Metaxa 7 Sterne
Metaxa 12 Sterne

Metaxa Private Reserve
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2cl
Zél
2¢l
2cl
2e)

3.00
3.00
3.00
4.00
6.00

2cl 10.00

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

€
5.00
4.20
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.50
7.50

4cl 10.00

4cl 18.00

METAXR
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PLANEN SIE IHR

NACHSTES
EVENT

MIT UNSI
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HOCHZEITSFEIER |

JUBILAUM |

tolene & Dok !

Evyaplotoupe

TRAMERFEIER

Deklarationspflichtige Zusatzstofie und Allorgene

ALLERGEME
A Weiren (Gluten) / B Roggen / C Gerste £ D Dinel £ E Eier wnd
Efle!en.teugr‘ine £ F Erdnisse und Eudnu:ﬁer.:eugnlne f G Eaj'u-
und Sopparseugnaisse £ H Mileh und Milcherreuanisee / | Mandaln
¢ J Haselnuss £ K Walmess /L Cashawnuss ! M Pecannuss /B
Paranuss { G Piatazie [ P Seflerie und Sellereersevgnlsse ¢ O
Senf und Senferseugnisse / B Sesam und Sesamerzeugmsse £ 5
Krebstiere und Krebstererzeugnasse /T Fach ¢ U
Schweleldiaxd / W Lupdne /W Welchtiers /Y Laktase £ F Sulfive

ZUSATZSTOFFE
1 mit Farbstoff £ 2 mit Konservenmgsstolfen / 3 mit
Antioodationsmitted £ 4 mit Geschmacksversticker
5 gaschwelelt / & geschwdnet /7 mit Phosphat £ B Milcherweil £
Q kaffeinhalthg / 10 chininhaltig

FIRMEMEVENT | GEBURTSTAG
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