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MENU OKOLICZNOSCIOWE
L X X 2

DANIA GLEOWNE (PROSZE WYBRAC TRZY)
SERWOWANE NA POEMISKACH PO 1,5 POR/OS.

piers z kurczaka faszerowana z sosem serowym
udko z kurczaka faszerowane z sosem serowym
roladki z indyka z pieczarkami z sosem zielonej pietruszki
devolay
roladka drobiowa z paprykg konserwowg i zéttym serem
karczek w sosie pieczeniowym, mysliwskim lub chrzanowym
koperta schabowa faszerowana pieczarkami i zéottym serem
filet w jajku z ananasem, z6ttym serem i zurawing lub
mozarellg, pomidorem i bazylig
schab z pieczarkg i serem
filet panierowany z sezamem
kotlet panierowany z karczku marynowany w mleku i cebuli
peczak smazony z boczniakiem i szczypiorkiem (wege)
tagiatelle z szpinakiem (wege)
golonki (+15z4/0s)
zeberka marynowane (+15zt/0s)
filet z miruny w sosie cytrynowym 150g (+5zt/05s)
rolada slgska (+10zt/os)
poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym (+10zt/0s)
udo z kaczki confit 150g (+20 zt/o0s)
kaczka pieczona ok. 2kg (+80zt/szt.)

DODATKI DO DANIA GLOWNEGO

ziemniaki gotowane z koprem zestaw 3 - surdowek (z marchewki, biatej

kopytka kapusty oraz buraczki z kiszonym
kluski Slgskie ogbérkiem i jabtkiem)

ziemniaki pieczone surowka z pora

frytki ¢wikta z chrzanem

kasza gryczana buraczki zasmazane

kapusta zasmazana
modra kapusta
bukiet warzyw pieczonych (+5zt/por)



DANIE CIEPLE I

bueff strogonoff z pieczarkami
zurek z biatg kietbasg i jajkiem
barszczyk czerwony z pasztecikiem/krokietem
flaki po staropolsku
krem marchewkowy z grzankami i pestkami stonecznika
zupa gulaszowa

PRZEKASKI (PROSZE WYBRAC 6)

jajka faszerowane 3 rodzaje (pieczarkowy, toso$, majonez bazyliowy)
pasztet z zurawing

tymbaliki drobiowe/wieprzowe

rolada drobiowa z szpinakiem i suszonymi pomidorami

Sledzie na 3 sposoby

wtoskie szasztyki z pomidorami koktajlowymi

satatka capresse (pomidor, mozarella, bazylia, oregano)

satatka klasyczna jarzynowa z kietbasg

satatka warstwowa z jajkiem, buraczkiem i Sledziem

salatka wiosenna (satata, ogorek, rzodkiewka, cebula, jajka, szczypior)
satatka gyros

ruloniki z szynki z twarozkiem i dtugim szczypiorem

3 rodzaje koreczkow

babeczki wytrawne z 2 rodzajami nadzienia

ogorek faszerowany twarozkiem i wedzonym tososiem (5zt/os)
Sliwka wedzona w boczku (7zt/05s)

potmisek mies pieczonych (schab, brzuszek, pieczen rzymska z jajkiem) (5zt/0s)
roladki w nale$niku z szpinakiem, twarozkiem i tososiem (7zt/o0s)
szparagi otulone boczkiem w cieScie francuskim (7zt/os)

tatar wotowy (10 zt/os)

tatar z tososia (10 zt/os)

BUFET SLODKI
3RODZAJE CIAST + OWOCE SEZONOWE
PROSZE WYBRAC 3

jabtecznik, marchewkowe
szarlotka z bezg

pianka budyniowa z owocami i bezg
sernik ztota rosa

leSne runo

stefanka

czekoladowe browni

.DOSTEPNE PODCZAS TRWANIA IMPREZY:
KAWA
HERBATA
WODA Z CYTRYNA I MIETA
KOMPOTY

ciasta owocowe, jogurtowe

tarta z mascarpone i owocami
makowiec

mini tarteletki z owocami sezonowymi
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DODATKOWO MOZNA DOBRAC:

DESER (PROSZE WYBRAC JEDNA)+15Z/0S

mus truskawkowy z lodami
lody z owocami i bitg Smietang
mus z owocéw leSnych z gatkg lodéw waniliowych
szarlotka na ciepto z gatkg lodow

DANIA SERWOWANE (PROSZE WYBRAC JEDNA) +30Zt

poliki wotowe w sosie chrzanowym z puree z marchwi z warzywami

blanszowanymi

poledwiczka wieprzowa na sosie kurkowym z kluseczkami poétfrancuskimi z

kapustg zasmazang lub buraczkami
roladki z indyka z serem pleSniowym i szpinakiem na sosie Smietanowym z
ziemniaczkami i brokutem
sakwa Juhasa z ziemniakami opiekanymi/puree ziemniaczane oraz mix satat z

sosem vinegret

ZIMNA PRZEKASKA NA START
(PROSZE WYBRAC JEDNA)+ 12ZL/0S

szynka dojrzewajgca prosciutto z melonem i octem
balsamicznym
pasztet szefa kuchni z marynatami
tatar z $ledzia, czarne oliwki, suszone pomidory
toso$ z serkiem ziotowym na Swiezym ogdrku
carpaccio z buraka
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tel: 884 37 37 22 lub 512 359 005

bestfood.catering.lodz@o2.pl
bf.lodz.catering@gmail.com

www.facebook.com/bestfoodbaluty/

https://bestfoodclodz.metro.bar/

adres: Wspdlna 6, £odz
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