
Mojito au liquoreux            8€ 
Apérol Spritz                  8€ 
Sauternes Zest                 8€
Lillet Tonic                   8€
Moscow Mule                    8€
Le Cocktail du Jardin       8,50€
Pichet de Mojito ou           30€
d’Apérol

Mojito, Pina Colada,        6,80€
Gin Tonic, Spritz.

Mr Freeze                     2€
Magnums                       4€
Ben & Jerry                   4€

Glaces

(amande, pistache)
( pot 100 ml)

Petite planche apéro          7€
(1/2 fouet & cacahuètes)
Pintxos (6 pièces)            8€
Croque-truffe                 9€               
(crème de truffe, Comté)     
Grattons de canard 125g       9€
(Ferme du Moulinat)
Camembert rôti 250g          12€
Assiette mixte               16€
Grande planche               27€
Verrine de Foie gras 100g    18€
(Maison Pèlegris)
Frites                        6€

Tapas
Budwar (Pils 5%)      3,50€  6,50€
Brewdog               4,80€  8,50€ 
(Punk IPA 5,2%)
Monaco                3,60€     7€

Bières pressions

Cocktails

L’abus d’alccol est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Mort subite Kriek (4,5%)    6,50€
Mort subite Witte (5,5%)    6,50€  
Tripel Karmeliet (8,4%)        7€
Despé sans alcool (0%)         6€
Warsteiner sans alcool (0%)    6€

Bières bouteilles 

Brioche perdue                6€
Crêpe au sucre                6€
 Suppléments :                1€
 caramel au beurre salé,   
 chantilly

Desserts

  25 cl  50 cl    

Cocktails (sans alcool)

Coca, Coca Zero, Limonade   3,80€
FuzeTea, Perrier, Cacolac   3,80€
Jus : pomme,cranberry,      3,80€
passion,tomate  
Eau Abatilles                  3€
Sirop à l’eau                  2€
Café, Thé, Infusion            2€

Softs
Lillet blanc ou rosé          6€
Verre de Prosecco             6€
Baileys                    6,50€                   
Get 27                     6,50€
Menthe Pastille            6,50€

Apéritifs & liqueurs

(litre)

Sans réservation

du jeudi au samedi 

de 18h30 à 00h
Service 

au comptoir

33  cl

10 cl 
12 cl

6 cl
6 cl
6 cl



Rosés

Blancs

Champagnes

Rouges
Château Grand Plantier   3,50€  17€ 
Bordeaux 2025
Rond et léger plein de fraîcheur.

L’abus d’alccol est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Giorgiu                  4,50€  20€
IGP Corse 2025
Gourmand et notes de petits 
fruits rouges.

Château Sainte Marguerite  -    29€
“Symphonie” 
Cru classé de Provence Bio 2024
Frais, élégant et équilibré.

Château Grand Plantier   3,50€  17€
Bordeaux 2025
Equilibré, frais et fruité.

Chateau de Budos            4€  19€
Graves 2025

Les Jardins de           6,50€  26€            
la Tour Blanche  
Bordeaux 2025
Explosif, expressif et fruité.

Domaine Bardey et Fils      8€  32€
Petit Chablis 2024
Moelleux, gourmand, fruits 
exotiques.

Château Grand Plantier     4€  18€
Bordeaux 2022
Aromatique, fruits rouges.

Château Quincarnon      4,50€  19€
“Jaspe” 
Graves 2018
Vin de caractère, 
poivré et parfumé.

Roman de Grand Baril    5,50€  24€
Montagne St Emilion 2023
Vin de plaisir sur le fruit et la
fraîcheur.

Chapelle Saint Pierre      6€  25€
Côtes du Rhône 2024
Arômes de cerise mûre, notes épicées.

Eric Legrand Brut Réserve       40€

Paul Romain Blanc de Blancs     60€

DEUTZ Brut Classic              70€                       

Sauternes
Ilôt de Haut Bergeron 2024
Frais, floral et agrumes.
v.6,50€                  b.26€

Lieutenant de Sigalas 2019
Fruits confits, miel et fleurs.
v.7€                     b.28€

Château de Liot 2010
Harmonieux, abricots confits.
v.7,50€   ½ b.20€(2009)  b.32€

Château la Tour Blanche 2019
Excellence et finesse du grand cru.

Château Coutet 2015
Frais, aromatique, touches épicées.

v.14€    ½ b.30€(2019)   b.58€

v.14€    ½ b.30€(2015)   b.58€

Service au comptoir

Château Pipeau             -   50€
St Emilion Grand Cru 2020 
Boisé, épicé,
notes de fruits rouges
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