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MITTAGSANGEBOTE - LUNCH
FUR 8,90 EURO

DIENSTAG - TUESDAY

BALTI CHANA SAAG &°

Kichererbsen mit Rahmspinat, Tomaten, Ingwer,
Zwiebeln, Paprika

Chickpeas with creamed spinach, tomatoes, ginger, onions,
peppers

DAAL TARKA &°

Gelbe Linsen, Knoblauch, Ingwer
Yellow lentils, garlic, ginger

CHICKEN MANGO =¢
Hiihnerfleisch in Mango Curry-Sahnesauce, leicht stif8lich
Chicken meat in mango curry cream sauce, slightly sweet

CHICKEN TIKKA MASALA *°

Mariniertes Hithnerfleisch in Tomatensauce, Ingwer und
frischem Koriander

Marinated chicken in tomato sauce, ginger and fresh
coriander

CHICKEN )JALFREZI -

Mariniertes Hahnchenbrustfilet, gegrillt und gebraten
mit Zwiebeln, Paprika, frischem Koriander

Marinated chicken breast fillet, grilled and fried with
onions, peppers, fresh coriander

LAMB CURRY &6
Lammfleisch in kraftiger Currysauce
Lamb in a strong curry sauce

LAMB KORMA EGHL
Lammfleisch in Curry-Sahnesauce mit Mandeln und
Cashewniissen, leicht siilich

Lamb in curry cream sauce with almonds and cashew nuts,

slightly sweet

MITTWOCH - WEDNESDAY

1

CHANA MASALA t©
Kichererbsen in Masala Sauce
Chickpeas in masala sauce

SABJI JAI PURI *°¢

Neun verschiedene Gemiisesorten in Curry-Sahnesauce,
Zwiebeln

Nine different vegetables in curry cream sauce, onions

SABJI LAMB "¢
Lammfleisch mit Gemiise in Currysauce
Lamb with vegetables in curry sauce

LAMB VINDALOQO E¢
Lammfleisch in scharfer Sauce
Lamb in a spicy sauce

CHICKEN MANGO &°
Hiihnerfleisch in Mango Curry-Sahnesauce, leicht stif$lich
Chicken meat in mango curry cream sauce, slightly sweet

CHICKEN KORMA &6AL

Hithnerfleisch in Curry-Sahnesauce mit Mandeln und
Cashewniissen, leicht stiRlich

Chicken meat in curry cream sauce with almonds and
cashew nuts, slightly sweet

CHICKEN MADRAS ¢
Hiihnerfleisch, Zwiebeln, Paprika in Madrassauce
Chicken meat, onions, peppers in madrassauce

Dienstag bis Freitag aufler an Feiertagen von 11 bis 14.30 Uhr. Alle Mittagsgerichte werden mit Basmatireis serviert.
Tuesday to Friday except public holidays from 11am to 2.30pm. All lunch dishes are served with basmati rice.

DONNERSTAG - THURSDAY

LAMB PALAK &°
Lammfleisch, Rahmspinat
Lamb meat, creamed spinach

LAMB BHUNA &°

Lammfleisch mit Zwiebeln, frischem Tomaten, frischem
Koriander

Lamb with onions, fresh tomatoes, fresh coriander

GARNELEN CURRY ®¢

Garnelen in Currysauce
Prawns in curry sauce

BEGEN BHARTHA =° |

Gegrillte Auberginen, gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,
Ingwer, frischer Koriander

Grilled aubergines, fried with onions, tomatoes, ginger,
fresh coriander

MIX VEGETABLES &°
Gemuse in Currysauce
Vegetables in curry sauce

CHICKEN VINDALOO *©
Hihnerfleisch mit Spezialgewtirzen aus Goa

Chicken meat with special spices from Goa

CHICKEN CURRY &6
Hithnerfleisch in Currysauce mit exotischen Gewtirzen

Chicken meat in curry sauce with exotic spices

FREITAG - FRIDAY

i

MIX VEGETABLES :°©
Gemuse in Currysauce
Vegetables in curry sauce

DAAL TARKA *°
Gelbe Linsen, Knoblauch, Ingwer
Yellow lentils, garlic, ginger

BALTI CHANA SAAG &6

Kichererbsen mit Rahmspinat, Tomaten, Ingwer,
Zwiebeln, Paprika

Chickpeas with creamed spinach, tomatoes, ginger,
onions, peppers

CHICKEN KORMA EGAL

Hiihnerfleisch in Curry-Sahnesauce mit Mandeln und
Cashewniissen, leicht siilich

Chicken meat in curry cream sauce with almonds and
cashew nuts, slightly sweet

CHICKEN TIKKA MASALA E°

Mariniertes Hiihnerfleisch in Tomatensauce, Ingwer und
frischem Koriander

Marinated chicken in tomato sauce, ginger and fresh
coriander

LAMB MANGO =¢
Lammfleisch in Mangosahnesauce, leicht siillich
Lamb in a mango cream sauce, slightly sweet

LAMB CURRY ¢
Lammf{leisch in kraftiger Currysauce
Lamb in a strong curry sauce

Preise in Euro. Alle Gerichte dieser Speisekarte auch zum Mitnehmen! Keine Haftung fiir Schreibfehler. Alle Preise sind Inklusivpreise!
Hintergrundbild Ta] Mahal © doozi/ pixelio.de




STﬁRTER PLATE (VORSPEISEN

VEG. SAMOSA A6 7,00

Pastete mit Gemiise gefiillt
Pate filled with vegetables

CHICKEN POKORA *¢ 2.00

Hiihnerbrustfilet, Kichererbsen-Mehl, gebackenes Gemiise
Chicken breast fillet, chickpea flour, baked vegetables

- VEG. POKORA © 7.00

' Kichererbsen-Mehl, gebackenes Gemiise
Chickpea flour, baked vegetables

PANNER POKORA ° 750

Kichererbsen-Mehl, hausgemachter Kase
Chickpea flour, homemade cheese

MUSHROOM POKORA ¢ 7,50

Kichererbsenmehl, gebackenes Pilze
Chickpea flour, baked mushrooms

CHICKEN TAWA TIKKA °© 10.00

Hithnerfleisch, Zwiebeln, Paprika, frischem Koriander
Chicken meat, onions, peppers, fresh coriander

PAPADUM MIT CHUTNEY #°© 5,50

Linsenwaffeln mit MinzjoghurtsoBe und ChilisoRe,
Mango-Chutney

Lentil waffles with mint yoghurt sauce and chilli sauce,
Mango chutney

RAITA KHEERE KA ©

Joghurt mit Gurken
Yogurt with cucumbers

RAITA KHEERE TOMATEN ALU KA ©
Joghurt mit Gurken, Kartoffeln und Tomaten
Yogurt with cucumbers, potatoes and tomatoes

ONION SALAT MIT TOMATEN °©
Kleine Tomaten, Zwiebeln, Salz und MinzsoRe
Small tomatoes, onions, salt and mint sauce

SUPPEN

25 DAL soup &6
Linsensuppe
Lentil soup

26 CHICKEN soup =¢
Hiihnersuppe
Chicken soup

BIRYANI DISHES (REISGERICHTE)

Alle Biryani Dishes mit Paprika
und Zwiebeln.

41 CHICKEN BIRYANI &6
Reisgerichte mit Hithnerfleisch
Rice dishes with chicken meat

42 LAMB BIRYANI E©

Lammfleisch mit Reis
Lamb with rice

SABJI BIRYANI *
mit frischem gemischtem Gemiise und Reis
with fresh mixed vegetables and rice

KHUBSURAT SPEZIAL BIRYANI 2¢H
Lamm, Hiihnerbrustfilet, Schrimps und Niissen
Lamb, chicken breast fillet, shrimp and nuts

GARNELEN BIRYANI B
Garnelen mit Reis
Shrimp with rice

CHICKEN CURRY

mit Basmatireis
60 CHICKEN CURRY &6 12,50

6l

62

63

Huhnerfleisch in Currysauce mit exotischen Gewiirzen
Chicken meat in curry sauce with exotic spices

CHICKEN BHUNA E© 13,90
Hiihnerfleisch mit Zwiebeln, frischem Tomaten und Koriander
Chicken with onions, fresh tomatoes and coriander

CHICKEN R. JOSH &¢ 14.90

Hiuhnerfleisch in Tomatecurrysauce
Chicken in tomato tomato sauce

CHICKEN PARDESI &6¢ 15,90
Hiihnerfleisch, Zwiebeln, Paprika, Green Chili, frischem
Koriander, scharf

Chicken meat, onions, peppers, green chilli, fresh coriander, hot

CHICKEN TIKKA JALFREZI *°¢ 14,90
Mariniertes Hahnchenbrustfilet, gegrillt und gebraten

mit Zwiebeln, Paprika, frischem Koriander

Marinated chlcken breast fillet, grilled and fried with onions,
peppers, fresh coriander

CHICKEN KANDHORI EGAL | 13,90
Hahnchenfleisch in Sahnesauce
Chicken in cream sauce

CHICKEN PALAK &° 14,90
Hiihnerfleisch mit Rahmspinat
Chicken meat with creamed spinach

CHICKEN VINDALOO =¢ 14,90
Hiihnerfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa
Chicken meat with special spices from Goa

CHICKEN SABJI & 12,90
Hihnerfleisch mit frischem Gemiise in Currysauce
Chicken with fresh vegetables in curry sauce

CHICKEN KORMA FGAL 12,90
Hiihnerfleisch in Curry-Sahnesauce mit Mandeln und
Cashewniissen, leicht siiBlich

Chicken in curry cream sauce with almonds and cashew nuts,
slightly sweet

CHICKEN BADAMI PASANDA E°© 13,90
Hiihnerfleisch, Mandeln in Joghurtsauce
Chicken meat, almonds in yoghurt sauce

CHICKEN TIKKA MASALA ¢ 14.90
Mariniertes Hihnerfleisch in Tomatensauce, Ingwer

und frischem Koriander

Marinated chicken in tomato sauce, ginger and fresh coriander

CHICKEN BUTTER &€ 13,50
Mariniertes Hithnchenfleisch in Tomatensauce
Marinated chicken meat in tomato sauce

CHICKEN MANGO &6 : 13,90
Hiithnerfleisch in Mango Curry-Sahnesauce, leicht stilich
Chicken meat in mango curry cream sauce, slightly sweet

CHILI CHICKEN E© 13,90
Huhnerfleisch in Chilisauce, Zwiebeln, Paprika
Chicken in chili sauce, onions, peppers

CHICKEN MADRAS ¢ 12,90
Hithnerfleisch, Zwiebeln, Paprika in Madrassauce
Chicken meat, onions, peppers in madrassauce

SAUTH GARLIC CHICKEN ¢ 13,90
Hiihnerfleisch mit Knoblauch Chilisauce, frischem Koriander
Chicken meat with garlic chili sauce, fresh coriander

HOHNERBRUSTFILET &°© 13,50
in Kokos-Currysauce mit Gemiise, leicht siif und scharf,

mit Basmatireis

in coconut curry sauce with vegetables, slightly sweet and spicy,
with basmati rice




GERICHTE MIT GARNELEN und Reis

93

24

95

96

97

98

29

100 GARNELEN KARAHI °

101

102

GARNELEN CURRY *®°

Garnelen in Currysauce
Prawns in curry sauce

GARNELEN BHUNA B¢
Garnelen, Zwiebeln, frische Tomaten, frische Koriander
Prawns, onions, fresh tomatoes, fresh coriander

GARNELEN JALFREZI °¢
Garnelen, Zwiebeln, Paprika und frischem Koriander
Prawns, onions, peppers and fresh coriander

GARNELEN PALAK B¢
Garnelen mit Rahmspinat
Shrimp with creamed spinach

GARNELEN VINDALOO °

Garnelen, scharfe Sauce, Curry
Shrimp, spicy sauce, curry

GARNELEN SABJI °
Garnelen mit Gemuse in Currysauce
Shrimp with vegetables in curry sauce

GARNELEN KORMA BGiHL 15,90
Garnelen in Curry-Sahnesauce mit Mandeln und Cashew-
niissen, leicht siiBlich

Prawns in curry cream sauce with almonds and cashew nuts,
slightly sweet

15,50

15,90

15.90

15.50

1550

15,50

15.50

Garnelen mit Zwiebeln, Paprika in Currysauce
Shrimp with onions, peppers in curry sauce

GARNELEN MANGO 2H
Garnelen mit Mango-Currysauce, leicht siiflich
Prawns with mango curry sauce, slightly sweet

GARNELEN MADRAS °
Garnelen mit Zwiebeln, Paprika (scharf)
Prawns with onions, peppers (spicy)

15.50

15,90

VEGETARISCHE GERICHTE mit Reis

1z

118

119

120

121

122

123

124

MIX VEGETABLES "°

Gemtse in Currysauce
Vegetables in curry sauce

DAAL TARKA &°
Gelbe Linsen, Knoblauch, Ingwer
Yellow lentils, garlic, ginger

CHANA MASALA &€
Kichererbsen in Masala-Sauce
Chickpeas in masala sauce

BALTI CHANA SAAG B© 12,50
Kichererbsen mit Rahmspinat, Tomaten, Ingwer, Zwiebeln, Paprika
Chickpeas with creamed spinach, tomatoes, ginger, onions, peppers

BALTI DAAL SAAG *° 12,50
Linsen mit Rahmspinat
Lentils with creamed spinach

SAAG ALU °
Kartoffeln in Rahmspinat
Potatoes in creamed spinach

PALAK PANEER ©°
Rahmspinat mit hausgemachtem Kise
Creamed spinach with homemade cheese

SABJI JAI PURI &°©

Neun verschiedene Gemiisesorten in Curry-Sahnesauce,
Zwiebeln

Nine different vegetables in curry cream sauce, onions

MALAI KOFTA &6 12,50
Gefiillte Kdsebéllchen, Joghurtsauce, Mandeln in Sahnesauce
Stuffed cheese balls, yoghurt sauce, almonds in cream sauce

BEGEN BHARTHA &¢ 12.50
Gegrillte Auberginen, gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,

Ingwer, frischer Koriander

Grilled aubergines, fried with onions, tomatoes, ginger,

fresh coriander

ALU CHANA &6 12.50
Kichererbsen, frische Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Kartoffeln
Chickpeas, fresh tomatoes, onions, ginger, potatoes

KARAHI PANEER *°©

Hausgemachter indischer Kése, gebraten in Currysauce,
Paprika, Zwiebeln

Homemade Indian cheese, fried in curry sauce, peppers, onions

1,90

1,90

11,50

12,50

12,90

12,90

13,90

LAMB DISHES - LAMMGERICHTE

mit Basmatireis

143

144

145

146

147

148

149

150

151

152

153

154

LAMB CURRY Et°

Lammfleisch in kraftiger Currysauce

Lamb in a strong curry sauce

LAMB BHUNA ¢

Lammfleisch mit Zwiebeln, frischem Tomaten,
frischem Koriander

Lamb with onions, fresh tomatoes, fresh coriander
LAMB ROGANI JOSH

Gebratenes Lammfleisch in Tomaten/Currysauce
Roast lamb in tomato / curry sauce

LAMB PARDESI **¢

Lammfleisch Zwiebeln, Paprika, Green Chili
Lamb onions, peppers, gé‘EEI"l chili

LAMB PASANDA E¢

Lammfleisch, Mandeln, in Joghurtsauce
Lamb meat, almonds, in yoghurt sauce

LAMB PALAK EG
Lammfleisch, Rahmspinat
Lamb meat, creamed spinach
LAMB VINDALOO &€
Lammfleisch in scharfer Sauce
Lamb in a spicy sauce

SABJI LAMB E©

Lammfleisch mit Gemiise in Currysauce

Lamb with vegetables in curry sauce

LAMB KORMA &&Hi

Lammfleisch in Curry-Sahnesauce mit Mandeln und
Cashewniissen, leicht stiflich

Lamb in curry cream sauce with almonds and cashew nuts,
slightly sweet

LAMB MANGO ©¢ 14,90
Lammfleisch in Mangosahnesauce, leicht siiflich
Lamb in a mango cream sauce, slighﬂy sweet
KARAHI DAAL GHOST *

Lammfleisch, Linsen, Paprika, Zwiebeln

Lamb meat, lentils, pe%pera, onions

LAMB MADRAS &6

Lammfleisch, Zwiebeln, Paprika

Lamb, onions, peppers

13,50

14,90

14,90

15.90

14.90

14.90

15,90

14.90

14.90

15,90

14.90

ENTE

153

159

ENTE CURRY 26
Ente in Currysauce
Duck in curry sauce
ENTE KORMA B&HL 15,90
Ente in Curry-Sahnesauce mit Mandeln und Cashewnussen,
leicht siiBllich

Duck in curry cream sauce with almonds and cashew nuts,
slightly sweet

ENTE MANGO 24 15,50
Ente mit Mango-Currysauce, leicht siiBlich

Duck with mango cungr sauce, slightly sweet
ENTE MADRAS

Ente mit Zwiebeln, Paprika (scharf)

Duck with onions, paprika (hot)

ENTE JALFREZI °©¢

Ente, Zwiebeln, Paprika und frischem Koriander
Duck, onions, pepilaers and fresh coriander
ENTE SABJI

Ente mit Gemiise in Currysauce

Duck with vegetables in curry sauce

15,50

15.90

15,90

15,50

TANDORI DISHES mit Basmatireis

Alle Tandori Dishes mit Paprika und Zwiebeln.

169 CHICKEN TIKKA °

16,90
Joghurt, eingelegtes Hihnchenbrustfilet mit indischen
Krautern, im Ofen gegrillt

Yogurt, pickled chicken breast fillet with Indian herbs, grilled in
the oven

CHICKEN TANDORI © 16,50
Hahnchenkeule, Joghurt, Indischen Krauter im Ofen gegrillt
Chicken leg, yogurt, Indian herb grilled in the oven

MALAI DAAR TIKKA © 15,90
Hahnchenbrustfilet mit indischen Krautern im Ofen gegrillt,
mit Kokos-Sahnesauce

Chicken breast fillet with Indian herbs grilled in the oven, with
coconut cream sauce
LAMB HASINA &°€ 16,90
Lammfleisch, Zwiebeln, Paprika, frische Tomaten

Lamb, onions, peppers, fresh tomatoes




BURGER

187 CHICKENBURGER *%© 10.90
Hahnchenschnitzel, Tomaten, Zwiebeln, Salat, Kése
Chicken schnitzel, tomatoes, onions, salad, cheese

188 FLEISCHBURGER *¢ 11,50
Burgerfleisch, Salat, Tomaten, Zwiebeln, Kise
Burger meat, lettuce, tomatoes, onions, cheese

BEILAGEN/
KLEINE GERICHTE

203 CHICKEN NUGGETS #%AG6 10,90
mit Pommes und Salat
with fries and salad

204 FISCH FINGER B¢ 10,90

mit Pommes und Salat
with fries and salad

205 CURRYWURST 28 10,90
mit Pommes
with fries

206 KASSPATZEN *C6 10,50

mit gerosteten Zwiebeln und Salat
with roasted onions and salad

207 KROKETTEN *¢ 750
208 WEDGES 6,50
209 SCHWEINESCHNITZEL *“° 13,90

mit Pommes und Salat
with fries and salad

210 HAHNCHENSCHNITZEL 248ACG 13,90
mit Pornmes und Salat
with fries and salad

Zll POMMES FRITES 5.50

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN
ODER INTOLERANZEN AUSLOSEN
(gekennzeichnet durch Nummern an den Gerichten):

Z Farbstoff, ¥ koffeinhaltig, 4 Antioxidationsmittel, 5 Geschmacksverstarker,
6 Konservierungsstoffe, 7 geschwirzt, 8 SiiBungsmittel, 9 mit Phosphat, 10 Taurin,
11 enthalt Sulfite.

A enthdlt glutenhaltige/s Getreide/Erzeugnisse, B enthdlt Krebstiere/-erzeugnisse,
C enthalt Ei/-erzeugnisse, I enthalt Fisch/-erzeugnisse, E enthilt Erdniisse/-erzeug-
nisse, F enthdlt Sojabohnen/-erzeugnisse, G enthalt Milch/-erzeugnisse (laktose-
haltig), H enthalt Schalenfriichte/Niisse bzw. Nusserzeugnisse, I enthalt Sellerie/-
erzeugnisse, J enthdlt Senf/-erzeugnisse, L enthilt Schwefeldioxid/Sulfite, N enthilt
Weichtiere/-erzeugnisse

SUBSTANCES OR PRODUCTS THAT CAUSE ALLERGIES
OR CAUSE INTOLERANMNCE
(marked by numbers in the dishes):

2 dye, 3 with caffeine, 4 Antioxidant, 5 flavor enhancer, 6 preservatives, 7 blackened,
8 sweeleners, 9 with phosphate, 10 taurine, 11 contains sulphites.

A contains gluten-containing cereals / products, B contains crustaceans / products,
C contains egg / products, D contains fish / products, E contains peanuts / products,
F contains soybeans / products, G contains milk / products (containing lactose),

H contains nuts / nuts or nut products, I contains celery / products,

J contains mustard / products, L contains sulfur dioxide / sulfites,

N contains molluscs / products

SALATE

271 SIMPLE MIX-SALAT © : 7,50
Gemischter Salat mit Joghurtsauce
Mixed salad with yoghurt sauce

272 GARNELEN-SALAT &G 10,50
Gemischter Salat, Oliven, Ei, Schrimps
Mixed salad, olives, egg, shrimps

273 CHICKEN TIKKA SALAT :° 10,90
Gemischter Salat, Hihnchenbrustfilet im Ofen gegrillt
Mixed salad, chicken breast fillet grilled in the oven

274 FITNESS-SALAT © 10,50
Gemischter Salat, Hihnchenstreifen, Mais, Paprika
Mixed salad, chicken strips, corn, peppers

275 BELLA ITALIA SALAT P26 10,50
Gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven, Peperoni
Mixed salad with tuna, onions, olives, hot peppers

276 ALLGAUER SALAT ©¢ 10,90
Gemischter Salat mit Kése, Vorderschinken, Ei
Mixed salad with cheese, ham, egg

277 KHUBSURAT-SALAT &6 13,90
Gemischter Salat mit Ei, Rucola, Garnelen
Mixed salad with egg, rocket, shrimps

278 CAPRESE-SALAT °© 950
Mozzarella, Tomaten
Mozzarella, tomatoes

NAAN

288 SIMPLE NAAN 4 4.00
Indisches Fladenbrot aus Weizenmehl
Indian flatbread made from wheat flour

289 GARLIC NAAN A 4,50
Knoblauch-Fladenbrot
Garlic flatbread

290 CHEESE NAAN 4 6,50
Kése-Fladenbrot
Cheese flathread

SWEET (SUSSSPEISEN)

300 GULAB JAMUN °© 6,00
Frittierte Milchbéllchen in Zuckersirup
Fried milk balls in sugar syrup

301 GAJAR HALWA &H 6.00
Geriebene Karotten, Mandeln in frischer Milch zubereitet
Grated carrots, almonds prepared in fresh milk

302 MANGO CREAM °© 6,50
303 PFANNKUCHEN ©¢ 6.50
3 Stiick mit Nutella
3 pieces with Nutella




GETRANKE

Alkoholfrei 0,2 L. 0,41L. Bier
320 MINERALWASSER STILL 2,90 370 INDISCHES BIER * 3.90
321 MINERALWASSER SANFT 2.90 371 BECKS PILS * 3.90

A
322 MINERALWASSER SPRITZIG 2.90 :;: f:;g’;mzm el :—;z
323 ZITRONENLIMONADE 3.90 il o ;
324 ORANGENLIMONADE 3.90 FﬂﬁTﬂ“ﬁ‘iﬁﬂﬂ 0,5 L.
325 CUBANA 3,90 ;::] ::f; A ;::
3 :
58 Lo 9 382 FESTBIER * 3,90
327 HOLUNDERBL{TE 3.90 55 .t A 5
328 COLA 250 3.90 384 BIER ALKOHOLFR. A 3.90
329 FANTA °° Z,50 3,90 385 HEFEWEIZEN * 3.90
330 MEZZO-MIX %32 2 50 3.90 386 HEFEWEIZEN DUNKEL * 3,90
331 SPRITE 22 2,50 3.90 387 HEFEWEIZEN LEICHT * 3,90
332 APFELSAFTSCHORLE 2.50 3.90 388 HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI * 3.90
A
333 ORANGENSAFT 2,50 3.90 3839 RADLER 3.90
390 COLA-WEIZEN # 3.90
334 MANGO-3AFT 4.00 391 RUSSE 3.90
335 GUAVEN-SAFT 4,00 Rotwei
336 LYCHEE-SAFT 4,00 otwein 0,7L.
400 LAMBRUSCO B5.12 15,00
401 BARDOLINO B3514 16,50
345 LASSI S{SS © 4.00 402 MONTEPULCIANQ B512 16,50
Hausgemachtes indisches Joghurt-Getrank 403 INDIEN WINE BS12 16,50
: 05 [ BSA12 17,00
Hausgemachtes indisches Joghurt-Getrank mey
Homemade Indian yogurt drink ROTWEIN ODER WEISSWEIN 0.2 L. 5.90
347 MANGO-LASSI © 4,00 ALS SCHORLE 0.2 L. 3,90
Joghurt-Getrank mit Mango

Yoghurt drink with mango Weilwein 0,7 L.

W e 410 SOAVE B512 16,50
411 PINOT GRIGIO 8512 16,50
4§12 CHARDONNAY 5512 16,50
413 CASAL GARCIA 2512 18.50

Whisky 2cl 4 cl
420 JOHNNIE WALKER (BLACK LABEL) 3,50 6,50
421 CHIVAS REGAL 3,50 6,50
422 DIMPLE 3,50 6,50
423 RED LABEL 3.50 6.50
424 HENNESSY 3.50 7.90
425 REMY MARTIN 4.50 8.50
Whisky-Mixgetranke 0,41L.
435 WHISKY MIT COLA 7.50
436 BACARDI MIT COLA : 7.50
437 HAVANA MIT COLA 7.50
Vodka 2 cl
447 VODKA PUR 40% VOL. 3,00
Flasche auf Anfrage!

Spirituosen 2l 4l 7

355 BAILEYS 3,00 5,50 Vodka-Mixgetranke 0,4L.

356 SAMBUCA 3,00 5.50 450 VODKA MIT COLA 4,50

357 TEQUILA 3.00 5.50 451 VODKA MIT ORANGE 4,50

- 358 GIN PUR 3.00 5,50 Heie Getrinke
359 OLD MONK RUM 3.00 5,50 461 INDIAN TEA 350

Flaschen auf Anfrage! 462 KAFFEE 3,00



