
Ouvert du mardi au samedi

Les encaissements se font à table. Merci
Pr ix nets TTC



B E V A N D E  F R E S C H E

carola bleue 50cl 

eau plate italienne 75cl 

san pellegrino 50cl

coca cola / coca zéro 33cl

ginger beer / ginger ale 20cl

jus de fruits 25cl

limonade artisanale de Sicile 27.5cl 

DIABOLO 3OCL

Orange, pomme, abricot et tomates

Nature,  citron et orange sanguine

3 . 8 0

   4 . 7 0

3 . 8 0

7 . 0 0

3 . 7 0

4 . 5 0

3 . 5 0

4 . 7 0

4 . 9 0

3 . 5 0

2 . 0 0

san pellegrino 100cl

B E V A N D E  C A L D E

expresso 

double expresso

café allongé

latte macchiato

cappuccino italiano

café amaretto / irish

thé ou infusion

chocolat chaud

2 . 3 0

3 . 9 0

2 . 3 0

3 . 7 0

4 . 5 0

4 . 3 0

9 . 0 0

4 . 0 0

4 . 0 0

0 . 5 0

café au lait

ICE TEA 33CL

sirop 2CL

EAU POTABLE GRATUITE

SUPPLEMENT CHANTILLY                                        



B I R R E  A L L A  S P I N A

météor 

Pi ls blonde d’Alsace

Météor blanche 

pietra 

poretti 

Lager blonde ital ienne

Météor IPA 

sommer bière 

Amer marsei l lais à l ’orange

Cynar bière 

monaco 

Bière blonde, grenadine, l imonade

Lager ambrée corse

picon bière 

Amer alsacien à la mandarine

Amer i tal ien à l ’art ichaut

panaché 

Bière blonde, l imonade

3 . 5 0 | 6 . 3 0

4 . 9 0 | 8 . 9 0

4 . 8 0 | 8 . 8 0

4 . 5 0 | 8 . 2 0

4 . 9 0 | 8 . 9 0

4 . 5 0 | 7 . 8 0

4 . 5 0 | 7 . 8 0

4 . 5 0 | 7 . 8 0

3 . 5 0 | 6 . 3 0

3 . 5 0 | 6 . 3 0

2 5 c l | 5 0 c l

bière sans alcool 33CL 5 . 5 0



S PR I T Z

aperol 20CL| 8.50

limon 20CL | 8.50

hugo 20CL | 8.50

campari 20CL  | 8.50

venezzio 20CL |  6.00

AP ER I T I V I

Spritz sans alcool

martini bianco 6CL | 5.00

comme un kir 16CL| 7.00

ricard 2CL| 4.00

Vin blanc, crème de cassis ,  pêche ou mûre

martini rosso 6CL| 5.00

martini riserva rubino 6CL| 6.00

martini rosato 6CL| 5.00

campari 6CL| 5.00



C O C K T A I L S

Negroni 9CL | 10.00
Gin, Campari ,  Vermouth

mojito 20CL | 10.00

americano 12CL | 8.00

 gin tonic 20CL | 10.00

tutti i  “mules” 20CL | 10.00
London, Moscow ou Caribbean

Cocktail du moment 
Voir ardoise

Expresso martini 20CL | 10.00

mocktail du moment | 7.00

Voir ardoise

Virgin mojito 25CL | 7.00

Ginny’s 25CL| 7.00

Ginger Ale,  s irop de sureau et eau péti l lante

S A N S  A L C O O L



A N T I P A S T E  E  B U R R A T E

Végétarien

la planchette mixte| 24.00

Assort iment de charcuteries et de fromages
ital iens,  servi  avec des ol ives Taggiasche et
de la focaccia maison

Salade gourmande | 19.00

Salade mixte,  légumes du solei l  gr i l lés ,
jambon de Parme, bi l les de mozzarel la et
vinaigrette à l ' i tal ienne 

la planchette formaggi | 19.00

Assort iment de fromages ital iens,  servi  avec
du pain maison et de la confiture

burrata basilic et tomates séchées | 16.00

Burrata des Poui l les au pesto de basi l ic
maison, tomates cerises et tomates séchées.
Servie avec de la roquette et de la focaccia
maison 

burrata à la truffe | 18.00
Burrata des Poui l les au pesto de truffes et
truffes fraîches d'été,  servie avec de la
roquette et de la focaccia maison

focaccia | 6.00

salade verte | 4.00

salade caprese | 18.00
Salade verte,  tomates anciennes, mozzarel la
di bufala,  hui le d ’ol ive et basi l ic frais 

Salade tonno | 19.00
Salade mixte,  tomates,  oignons rouges
confits ,  ventrèche de thon, burrat ina et hui le
d'ol ive



suggestion du chef 

Voir ardoise

Coccio Tartufo | 21.00

L A  C U C I N A  D E L L O  C H E F  P A S Q U A L E

Tagliatta di manzo | 25.00

Faux f i let de boeuf charolais recouvert de
fines tranches de parmesan et d ’un f i let de
crème balsamique, pommes de terres rattes
rôt ies et roquette

Spaghetti alla pescatora | 25.00

Spaghett i  frais aux gambas, calamars,
tomates cerises rôt ies et sauce tomate

vitello tonato | 25.00 *

Fines tranches de veau, servies avec de la
salade verte et des tomates cerises,
recouvertes d’une sauce au thon, hui le
d’ol ive,  citron,  anchois ,  câpres et œufs
*Ou, en entrée, 17 .00

Cocotte de maccheroni au pesto de truffes,
crème, parmesan et fontina, recouverte de
pâte à pizza et cuite au four

Rigatoni  al pomodoro  stracciatella | 17.00

Pâtes fraîches à la sauce tomate, ai l  et
basi l ic frais ,  servies avec une crème de
burrata des poui l les.

Végétarien

Spaghetti alle vongole | 24.00

Spaghett i  frais aux palourdes, tomates
cerises et persi l lade
*Selon arr ivage 



L E  P I Z Z E  

Sauce tomate San Marzano, mozzarel la f ior di
latte,  salami piquant ,  N 'duja (chair à saucisse
calabraise très épicée)poivrons marinés et
oignons rouges confits

margherita | 14.00

Sauce tomate San Marzano, mozzarel la di
bufala,  mozzarel la f ior di latte et basi l ic frais

Napoletana | 17.00

Sauce tomate San Marzano, mozzarel la f ior di
latte,  ol ives Taggiasche, anchois ,  câpres et
basi l ic frais

Calabrese | 21.00

Sauce tomate San Marzano, mozzarel la f ior di
latte,  salami piquant calabrais ,  burrata des
Poui l les ,  poivrons marinés,  roquette et piment
d'Espelette

Peperoni | 18.00

parma | 20.00

Sauce tomate San Marzano, mozzarel la f ior di
latte,  jambon de Parme 24 mois d'aff inage,
roquette et copeaux de parmesan

Capricciosa | 18.00

Sauce tomate San Marzano, mozzarel la f ior di
latte,  jambon blanc, champignons de Paris ,
art ichauts et ol ives Taggiasche

QUATTRO StAGIONI | 17.00

Sauce tomate San Marzano, mozzarel la f ior di
latte,  aubergines et courgettes gri l lées,
art ichauts,  champignons et basi l ic frais

Végétarien



formaggi | 19.00

Mozzarel la F ior di latte,  Scamorza fumée,
Taleggio,  Fontina, Gorgonzola et ciboulette

tartufo | 23.00

Crème au pesto de truffe ,  mozzarel la f ior di
latte,  champignons, roquette,  copeaux de
parmesan et truffes fraîches d'été

Tonno e cipola | 19.00

Mozzarel la f ior di latte,  ventrèche de thon, ol ives
Taggiasche, oignons rouges confits ,  basi l ic frais
et or igan

genovese  | 18.00

Pesto de basi l ic ,  mozzarel la f ior di latte,
tomates cerises rôt ies,  stracciatel la des Poui l les
et noisettes torréf iées

mortazza| 18.00

pizza du moment

Mozzarel la f ior di latte,  mortadel le à la pistache,
stracciatel la des Poui l les ,  pistaches concassés
et basi l ic frais .

Voir ardoise

parmigiana di zucchine | 17.00

Sauce tomate San Marzano, mozzarel la f ior di
latte,  courgettes gratinées au parmesan et
basi l ic frais

Calzone | 17.00

Sauce tomate San Marzano, mozzarel la f ior di
latte,  jambon blanc, champignons de Paris et
parmesan

Végétarien



D O L C I  F A T T I  I N  C A S A

TIRAMISù | 8.00

L ’or iginal :  mascarpone, Amaretto,  café

mela gourmet | 9.00

Pommes caramelisées à la canel le ,
crumble et boule de glace à la vani l le de
la maison Antica Del Corso

panna cotta | 8.00

Aux fruits de saison

CANNOLO SICILIANO | 9.00

Cigare de pâte crousti l lante fourré à la
r icotta sucrée, pistaches concassées et
copeaux de chocolat noir

AFFOGATO | 6.00

Glace art isanale à la vani l le arrosée d’un
expresso brûlant et parsemée de noisettes
concassées

Crème brulée à la vanille et amaretto | 8.00

boule de glace de la Maison antica del corso | 2.50

Vani l le ,  fraise,  chocolat ,  noisette et citron

“l'uomo è ciò che mangia”

DESSERT AU CHOCOLAT SELON L'HUMEUR DU CHEF| 9.00


