
Grappa

Gl. 0,2 cl. 7,50 €

FARBE: Hell
Nussig, elegant, fein, grazil und erstaunlich 
ausdrucksstark, so würden wir die Grappa der 
zweitältesten Destillerie Italiens bezeichnen.

Gl. 0,2 cl. 7,50 €

FARBE: Hell
Zart fruchtiges, anhaltendes Aroma, das an süße 
Veilchen erinnert.
Elegant und ausgewogen, mit angenehm fruchtigen 
Noten und einem leichten Mandel-Nachgeschmack.

Grappa di Nisiola Trentino

Grappa di Merzemino Trentino

Gl. 0,2 cl. 7,50 €

FARBE: Hell
Zart fruchtiges, anhaltendes Aroma, das an süße 
Veilchen erinnert.
Sehr feiner, dezenter Müller-Thurgau. Herrlich 
erfrischend und leicht.

Grappa Müller Thurgau Trenti.

Gl. 0,2 cl. 7,50 €

FARBE: Hell
Das Bouquet ist fruchtig und von floralen Noten 
durchzoge. Am Gaumen tauchen edle Rosen und 
saftige Pfirsiche auf. Aromatischer und 
seidenweicher Ausklang.

Grappa Gewürztraumin Trenti.



Grappa

Gl. 0,2 cl. 9,50 €

Grappa di Moscato Trani
FARBE: bernstein mit Holztönen.
DUFT: reine balsamische Noten mit Komponenten 
von Lavendel und Muskatel-
lersalbei, mit Anklängen an süße orientalische 
Gewürze, Safran und Weihrauch.
GESCHMACK: voll und komplex, samtig und 
ausgeprägt mit einem Abgang von aristokratischer 
Eleganz.

Gl. 0,2 cl. 9,50 €

Grappa di Moscato Trentino
ARBE: goldgelb mit zartrosa Nuancen.

DUFT: delikate Noten von reifen Himbeeren, 
Veilchen und Thea-Rosen.

GESCHMACK: Man erkennt würzige Anklänge von 
Zimt und Gewürznelken, mit einem Hauch von 
kandierten Orangenschalen, der auf die milden 
Tannine des Allier-Holzes zurückzuführen ist.

Gl. 0,2 cl. 9,50 €

Grappa di Moscato D’Asti
FARBE: leuchtend goldgelb.

DUFT: kräftige Nuancen von Muskatellersalbei 
neben milderen Noten von Honig, kandierten 
Orangenschalen, Zitrusblüten und getrockneten 
Weinbeeren.

GESCHMACK: Alle Komponenten sind harmonisch 
ineinander eingebunden: warm und alkoholisch am 
Gaumen, aber keineswegs aufdringlich; Zitrus- und 
Honignoten, die sich zunehmend entfalten; ein 
langes Finale, das unverwech- selbar an geröstete 
Mandeln erinnert.



Grappa

Gl. 0,2 cl. 9,50 €

Grappa di Moscato Oltr. Pavese
FARBE: leuchtend goldgelb.

DUFT: intensiv und vielschichtig, mit spürbaren 
Noten von Akazienhonig, Bienenwachs und 
Jasminstauden.

GESCHMACK: von nahezu cremiger Dichte, die 
Feinheit und Alkohol in sich einbindet und kraftvolle 
Töne von gerösteten Haselnüssen, weißer 
Schokolade und Buttergebäck offenbart.

Gl. 0,2 cl. 9,50 €

Grappa di Moscato Pantelleria
FARBE: leuchtend goldgelb.

DUFT: vielfältige Aromen von tropischen Früchten, 
von Bananen über Ananas bis hin zu Papayas und 
Mangos, in einer nachhaltigen Folge von Tönen und 
Duftnoten in unterschiedlichen Intensitäten.

GESCHMACK: wärme und Fülle umspielen den 
Gaumen, mit Noten von Zyper- ntrauben und 
Kaktusfeigen, die in ein Mix von Gebäcknoten 
auslaufen und Röstkomponenten und Nuancen von 
Crème brûlée enthüllen.

Gl. 0,2 cl. 9,50 €

Grappa di Moscato Sardegna
FARBE: leuchtend goldgelb.
DUFT: geprägt von den klassischen Aromen der 
Rebsorte Moscato, aber mit offensichtlichen und 
typischen Noten von Lavendel, Salbei und 
getrockneten Blumen.
GESCHMACK: kräftig im Ansatz, der sich salzigen 
Tönen öffnet, die an das Meer erinnern. Das Finale 
ist dicht und leicht rauchig.



Grappa

Gl. 0,2 cl. 12,50 €

Grappa Primitivo Sessantaanni
FARBE: Gelbton mit Bernsteinfarben.
Klar, mit bernsteinfarbenen Reflexen. Breiter und 
großzügiger Duft, mit starker Persönlichkeit. Eine 
wunderbare Kombination von Empfindungen, unter 
denen sich Noten von reifen Früchten (Aprikose, 
Marasco), Kakao und Vanille befinden. Glatt, 
elegant!

Gl. 0,2 cl. 8,50 €

Grappa Koralis 24 Riserva
FARBE: leuchtend goldgelb.
Gewürztraminer, Teroldego  und Chardonnay 
Trauben aus dem  Trentino.
Erhaben und kraftvoll im Geschmack zeigt der 
Koralis Riserva sich am Gaumen zudem mit einem 
Hauch von Honig, gekochten Äpfeln. Birnen und 
Mandeln

Gl. 0,2 cl. 7,50 €

Grappa Moscato d’Asti
FARBE: Bernsteinreflexe, Goldgelb.
Der Grappa Grappa di Moscato d'Asti von Vite Colte 
- Terre da Vino ist ein edler und aromatischer 
Tresterbrand aus dem renommierten Anbaugebiet 
Piemont in Italien. Hergestellt aus den Rückständen 
der Muskateller-Trauben, besticht dieser Grappa 
durch sein intensives Aroma von süßen Früchten 
und blumigen Noten.



Grappa

Gl. 0,2 cl. 12,50 €

FARBE: Hell

Ausgewählte Trester aus Chardonnay-Trauben, die 
frisch und weich verarbeitet.
Beschreibung: Weißer Tresterbrand. Weicher, runder 
Grappa mit Noten von Rosenblättern und 
Kirschkernen.

Grappa Nonino Chardonnay

Gl. 0,2 cl. 12,50 €

FARBE: Hell
Elegant, aromatisch, weich und sinnlich. Duftet nach 
Rosen, Salbei und Vanille. Grundstoff: Ausgewählte 
frisch geerntete Trester aus Moscato Trauben aus 
geeigneten Anbaugebieten.

Grappa Nonino Moscato

Gl. 0,2 cl. 12,50 €

FARBE: Hell
Elegant, aromatisch, weich und sinnlich. Duftet nach 
Rosen, Salbei und Vanille. Grundstoff: Ausgewählte 
frisch geerntete Trester aus Moscato Trauben aus 
geeigneten Anbaugebieten.

Grappa Nonino Moscato



Grappa

Gl. 0,2 cl. 17,50 €

Grappa Berta Tre Soli Tre
Bei diesem Grappa Tre Soli Tre der angesehenen 
Destillerie Berta handelt es sich um eine 
piemontesische Spezialität, die aus der Nebbiolo da 
Barolo Traube produziert wird. Sein herausragendes 
Aroma darf er in einer lang anhaltenden 
Reifeprozess ausbilden. Dieser Prozess findet 
während der 8 Jahre anhaltenden Lagerung in 
Holzfässern statt. Geschmack und Duft präsentieren 
sich mit Noten von Vanille, Aprikose, Kakao, 
Johannisbeere und Sauerkirsche.

Gl. 0,2 cl. 6,50 €

Marcati Grappa Bacio d’ Musse
8 Monate im Eichenholz ausgebaut ist Marcati 
Grappa Il Bacio Delle Muse Riserva Magnum in 
vielerlei Hinsicht außergewöhnlich. In der Nase 
wunderbar aromatisch, mit Noten von Vanille und 
roten Früchten. Am Gaumen elegant, mild und 
sehr harmonisch. 

Gl. 0,2 cl. 11,50 €

Grappa Amarone Ercole Gargiano
Besonderer Amarone Grappa der bis zu 28 Monate in 
Barrique gereift worden ist. Er gehört zu den 
bezahlbaren, hochwertigen Grappas aus Italien. 
Amarone ist jener Rotwein, der von luftgetrockneten 
Trauben gekeltert wird.


