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Levesek –Suppe - Soups 
 
Házi májgaluskaleves zöldséggel (csészében)..………………………….…….….1080 Ft. 
Leberknödelsuppe(in derTasse) 
Meatsoupwithhome-made liverdumplings and vegetables (smallportion) 

 
Újházi tyúkhúsleves…………..…………………………………………………………….…1550 Ft. 
Hähnchensuppenach Újházi Art 
ChickensoupatÚjházi style 

 
Francia hagymaleves (rozs cipóban)………...……………………………….……....1900 Ft. 
FranzösicheZwiebelsuppe (in Roggenbrotserviert) 
Frenchonionsoup (served in ryeloaf) 

 
Tárkonyos csirkeraguleves (rozs cipóban)………….…………………….…….…..2250 Ft. 
Ragoutsuppe mit Estragon (in Roggenbrotserviert) 
Meatsoupwith tarragon (served in ryeloaf) 

 
Sajtkrémleves (rozs cipóban)……………………………………………………………..1900 Ft. 
Käsesuppe (in Roggenbrotserviert) 
Cheesecreamsoup(served in ryeloaf 
 

Gulyásleves…….……………………Csésze: 1200 Ft……..…………...….……………2400 Ft. 
Rindergulasch………………………….…………(in derTasse) 
Goulashsoup…………………………………. (smallportion) 

 
Jókai bableves…….…………………Csésze:1200 Ft…………….….……..….........2400 Ft. 
Bohnensuppenach „Jókai” Art………….(in der Tasse) 
Beansoupat„Jókai” style………………. (smallportion) 

 
Hideg gyümölcsleves, tejszínhabbal (csak nyáron)……………………………..1450 Ft. 
KalteObstsuppe mit Sahne (nurim Sommer) 
Fruitsoupwithwhippedcream (only in summer) 

 
 

Szárnyas ételek – Geflügelgerichte – Poultry 
 
Vasalt csirkemell filé, fokhagymás reszelt sajtos 
dresszing salátával *………………………………………………………………...….…...4300 Ft. 
GegrillteHähnchenbrustfilet mit DressingSalat 
Grilled chickenbreastfiletwithsalad, garlicdressing 
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Roston csirkemell filé, grillezett zöldséggel és rizs körettel…………..…...4500 Ft. 
GegrillteHähnchenbrustfilet mit gegrillteGemüse mit Reis 
Grilled chickenbreastfiletwithgrilled vegetableswithrice 

 
Kijevi csirkemell filé hasábburgonyával….............................................4500 Ft. 
KiewerHänchenbrustfilet mit PommesFrites 
ChickenbreastfiletatKievstylewith chips 

 
Füstölt tarjával, sajttal töltött csirkemellhasábburgonyával……….……..4600 Ft. 
HänchenCordonBleu mit PommesFrites 
Friedchickenbreaststuffedwithsmokedporkchopand cheeseservedwith chips 
 

Szárnyas csíkokOrly tésztába bundázva, fokhagymás dresszinggel megöntve, 
sajttal megszórva,hasábburgonyával *……………………………………….…..…4500 Ft. 
Hähnchenstreifen in würzigemBierteig mit PommesFrites 
Chickengoujonsseized in Orly doughservedwith chips 

 
Rántott csirkemell filé rizibizivel *..……….…………………………………..……...4200 Ft. 
PaniertesHähnchenbrustfilet mit Risi-bisi 
Chickenbreastfilet in breadcrumbswithrice and peas 
 

Csirkemell Melba módra(fahéjas, őszibarackos, csőben 
sütve)burgonyakrokettel…………………………………………………………………….4600 Ft. 
HähnchenbrustfiletMelba Art,(mit Pfirsich und Käse)mit KartoffelnKroketten 
ChickenbreastatMelbastyle(gratinatedwithpeach and cheese)withpotatocroquette 
 

Almával és sajttal töltött csirkemell burgonyapürével…………………...….4500 Ft. 
Kartoffelpüree 
Friedchickenbreaststuffedwithapple and cheeseservedwithmashedpotato 

 
Gyros tál csirkemellből salátával, hasábburgonyával………………………….4250 Ft. 
Gyrosplatte(Hänchen) mit PommesFrites und Salat 
Gyrosplatter(fromchickenbreast)with chips and salad 

 
Bakonyi csirkemell csíkok galuskával*……………………………………………..…4200 Ft. 
HähnchenstreifenBakonyer Art (mit einerSauceaussaurerSane,Champignons und Paprika) 
mit Knöpfle 
Chickenbreastat Bakony style (withmushroomsauce) withnoodles 
 

Kacsacombok sütve fűszeres steak burgonyával, párolt káposztával…..5200 Ft. 
Entenkeule mit gedünstetesKraut und Kartoffeln mit Gewürzen 
Friedduckdrumsticksservedwithspicy steak potato, stewedcabbage 
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Cheddar sajttal, jalapeno paprikával töltött csirkemell, vegyes 
körettel…………………………………………………………………………….…….………….4500 Ft. 
Mit Cheddar-Käse und JalapenogefülteHänchenbrustfilet, mitgemischteBeilage 
Friedchickenbreaststuffedwithcheddarcheeseand jalapeno, servedwithmixed garnish 
 

 

Sertéshús ételek –Braten – Pork 
 
Ropogósra sült első csülök fűszeres steak burgonyával, párolt 
káposztával…………………………………………………………………………………….….4600 Ft. 
GebrateneSchweinshaxe mit Kartoffeln mit Gewürzen und gedünstetesKraut 
Crispyporktrottersservedwithspicy steak potato and stewedcabbage 

 
Cigánypecsenye kolozsvári szalonnával,hasábburgonyával *………..……4400 Ft. 
GegrilltesSchweinekoteletts mit Knoblauch, Bacon und PommesFrites 
Grilled porkcutletswithgarlic bacon and chips 

 
Óriási bécsi szelet karajfiléből, fűszeres steakburgonyával*……………….4900 Ft. 
Wiener Schnitzel (Schweine), mit Kartoffeln mit Gewürzen 
Wiener Schnitzelwithspicy steak potato 

 
Sertéskaraj füstölt tarjával, kacsamájjal töltve, fűszeres steak 
burgonyával……………………………………………………………………………………….5200 Ft. 
Schweinekotlettgefüllt mit geraucherSchweineschulter und Entenleber mit 
Kartoffeln mit Gewürzen 
Porkcutletsstuffedwithsmokedporkchop and duckliverservedwithspicy steak potato 

 
Natúr sertéskaraj sajtmártással, burgonyakrokettel…………………………..4400 Ft. 
GegrillteSchweinekotlett mit Käsesaucemit ) mit KartoffelnKroketten 
Grilled porkcutletswithcheesesauce, withpotatocroquette 

 

Hal ételek– Fischgerichte- Fish 

 

Pisztráng egészben sütve petrezselymes burgonyával,  
fokhagymás szósszal…………………………………………………………………………..4900 Ft. 
Forellegegrillt  mitPetersilienkartoffeln und Knoblauchsauce 
Trout, grilled, servedwithpotato, parsley and garlicsauce 

 
Hekk filé rántva hasábburgonyával, tartármártással *………………..……..4500 Ft. 
PaniertesSeehechtfilet mit PommesFrites und Tartarsauce 
Fish and chipswithTartar sauce 

Harcsa filé rántva vegyes körettel, tartármártással*…………………………..4900 Ft. 
PaniertesWelsfilet mit gemischteBeilage, mit Tartarsauce 
Friedcatfishwith mixed garnish and Tartar sauce 
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*Az ételekből kérhető kis adag is, az ár a teljes adag árnak a 70%-a. 
 

*UnsereSpeisen in niedrigenPortionkannangefordertwerden, zudenen 70% des 
Gesamtpreisesangewendetwerden. 

 
*Smallportion is availableat 70% of thefullprice 

 

Tálak-Platten-Plates 
Ínyenc tál (roston sült csirkemell, karaj szelet, hátszín szelet, kolozsvári 
szalonna, vegyes körettel, savanyúsággal)…………………………………………...5600 Ft. 
SiebenbürgerPlatte(Roastbeef, Hänchen, Kotletten, gebratenerSpeck, 
gemischteBeilage) 
GourmetPlate (grilled chickenbreast, porkchops, rump-steak, bacon, mixed garnish of rice 
and potato, pickles) 

 
König tál (2 személyre – 3 adag étel) 
(Sertés Cordonbleu, csirkemell szezámmagos bundában, Orly tésztába 
bundázott csirkemell, fokhagymás dresszinggel megöntve, sajttal megszórva, 
vegyes körettel)………………………………………………………………..……………...10900 Ft. 
König Platte (für 2 Personen) (SchweineCordonBleu, Hänchenbrustfilet in Sesammantel, in 
BierteiggebackeneHähnchenbrust, gemischteBeilage) 
König Plate (for 2 persons) (porkCordonBleu, chickenbreast in sesamebreadcumbs, 
chickengoujonsseized in Orly dough, servedwithgarlicdressing, cheese topping and mixed 
garnish(rice and potato)) 

 
Betyár tál (2 személyre) 
(ropogósra sült csülök, cigánypecsenye, kakastaréj, sült debreceni fűszeres 
steak burgonyával, párolt káposztával)………………………………………………10200 Ft. 
StrauchdiebPlatte (für 2 Personen) (GebrateneSchweinshaxe, GegrilltesSchweinekoteletts 

mit Knoblauch, Bacon,WurstmitKartoffeln mit Gewürzen und gedünstetesKraut 
„Rascal”Plate (for 2 persons) (crispyporktrotters, grilled porkcutletswithgarlic, bacon, 
friedsausagespicy steak potatoand parsley, stewedcabbage)  
 

Vegetáriánus tál (2 személyre – 3 adag étel)…………………………….………..9900 Ft. 
(rántott sajt, gomba, karfiol és hagymakarika, vegyes körettel, tartármártással) 
VegetarierPlate (für 2 Personen)(PanierterKäse, Pilze, Blumenkhol und Zwiebelring mit 
gemischteBeilage)   
VegetarianPlate (for 2 persons)(Friedcheese, mushroom, cauliflower and onion ringmixed 
garnish(rice and potato 
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Marhahús ételek  -Rindfleischspeisen - Beef 
 
Vörösboros marhapörkölt, galuskával *………………………………….………….4900 Ft. 
Rinderpörkölt (Rindergulasch), mit Knöpfle 
Beefstew made withredwine, noodles 
 

Pacalpörkölt főtt burgonyával *……………………………………………………...…4500 Ft. 
Kuttelnpörkölt (Kuttelngulasch), mit Salzkartoffeln 
Tripestewwithboiledpotato 

 

Gyermek ételek – Kinderspeisen – Forthekids 
 
 

Igló kapitány hal rudacskái, sült krumplival, tartármártással…………...…2500 Ft. 
PaniertesFischfiletIglo Art mit Tartarsauce und PommesFrites 
CaptainIglo’sfriedfishfingersservedwith chips and Tartar sauce 

 
Rántott pipihusi krumplipürével………………………………………………….…....2500 Ft. 
PaniertesHänchenbrustfilet mit Kartoffelpüree 
Chickengoujonswithmashedpotato 

 
Rántott sajt hasábburgonyával, tartármártással………………………………...2500 Ft. 
PanierterKäsemit  Tartarsauce und PommesFrites 
Friedcheeseservedwith chips and Tartar sauce 

 

Vegetáriánus ételek–VegetarierVegetarian 
 

Parmezános csőben sült kelvirág……………….……………………………………….3300 Ft. 
Blumenkohl mit Parmesankäseüberbacken 
Gratinatedcauliflowerwithparmesancheese 

 
 
Rántott sajt hasábburgonyával, tartármártással *………………………….…..4200 Ft. 
PanierterKäsemit  Tartarsauce und PommesFrites 
Friedcheeseservedwith chips and tartar sauce 
 
Rántott karfiol párolt rizzsel, tartármártással *………………………………....4000 Ft. 
PanierterBlumenkohl mit Tartarsauce und Reis 
Friedcauliflowerservedwithrice and tartar sauce 
 

Rántott gomba rizzsel, tartármártással*……………………………………………..4000 Ft. 
PanierterPilze mit Tartarsauce und Reis 
Friedmushroomservedwithrice and tartar sauce 
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Rántott camembert hasábburgonyával, áfonyával *…………………………..4500 Ft. 
PanierterCamambert mit Preiselbeeren und PommesFrites 
Fried camembert cheeseservedwith chips and blueberryjam 
 

 

Saláták – Salate- Salads 
 

Cézár saláta grillezett csirkehússal………………….…….……………………..…….3500Ft. 
Cesarsalat mit gegrilltenHänchenfleisch 
Ceasarsaladwith grilled chickenbreast 
 

Dresszing saláta (fokhagymás öntettel, sajttal megszórva,   
vagy kapros joghurtos öntettel)…………………………………………………………1800 Ft. 
DressingSalat (Sauce 1. Joghurt, Knoblauch und Käse;  Sauce 2. Joghurt, Dill ) 
Dressingsalad (Sauce 1. Garlicyogurt and cheese; Sauce 2. Yogurt and dill) 
 

Görög saláta……………………..………..…………………………………………..…….….1800 Ft. 
GriechischerSalat 
Greeksalad 

 
Uborkasaláta……….……………………………………………….…....…..………….…….1100 Ft. 
Gurkensalat 
Cucumbersalad 
 

Paradicsom saláta……………………………………………………………………………..1100 Ft. 
Tomatensalat 
Tomatosalad 
 

Káposztasaláta…….…………………………………………..…….…...………………………900 Ft. 
Krautsalat 
Cabbagesalad 
 

Házi vegyesvágott…………..…….............................................................….900 Ft. 
EingelegtesgemischtesGemüse 
Mixed salad 
 

Csemege uborka, (kovászos uborkanyáron)..……………………….…….….…….900 Ft. 
EingelegteGurken 
Pickled cucumber 
 

Ecetes paprika……………………………………………………………………..………………900 Ft. 
Eingelegte Paprika 
Pickled Paprika 
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Gluténmentesen is elkészíthető ételek 

 
 
Cézár saláta grillezett csirkehússal………………….…….……………………..…….3500Ft. 
 
Vasalt csirkemell filé, fokhagymás reszelt sajtos 
dresszing salátával *………………………………………………………………...….…...4300 Ft. 
 
Gyros tál csirkemellből salátával, steak burgonyával………………………….4250 Ft. 
 
Csirkemell Melba módra (fahéjas, őszibarackos, csőben sütve) párolt 
rizzsel…………………………..…………………………………………………………………….4600 Ft. 

 
Kacsacombok sütve steak burgonyával, párolt káposztával………………..5200 Ft. 
 
Roston csirkemell filé, grillezett zöldséggel és rizs körettel…………..…...4500 Ft. 
 
Ropogósra sült első csülök steak burgonyával, párolt  káposztával…….4600 Ft. 
 
Cigánypecsenye kolozsvári szalonnával, steak burgonyával *………..……4400 Ft. 

 
Pisztráng egészben sütve petrezselymes burgonyával,  
fokhagymás szósszal…………………………………………………………………………..4900 Ft. 
 
Ínyenc tál (roston sült csirkemell, karaj szelet, hátszín szelet, kolozsvári 
szalonna, vegyes körettel, savanyúsággal)…………………………………………...5600 Ft. 
 
Betyár tál (2 személyre) 
(ropogósra sült csülök, cigánypecsenye, kakastaréj, sült debreceni steak 
burgonyával, párolt káposztával)…………………………………………….…………10200 Ft. 
 
 
 

Kérjük rendelésnél szíveskedjenek jelezni, a 
gluténérzékenységet! 
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Desszertek –Nachtisch–Desserts 

 

 
 

Somlói galuska……………..………………………………………….………….….………..1500 Ft. 
SchomlauerNockerln 
Somlói cake 
 

Túrós palacsinta vanília öntettel…………………………………………….………….1080 Ft. 
Topfenpalatschinken mit Vanillesauce 
Pancakefilledwithsweetquarkservedwithvanillasauce 
 

Gundel palacsinta (lángolva)……………………………………………….…….……...1500 Ft. 
Gundel Palatschinken( flambiert) 
Gundel pancake 
 

König palacsinta (pudingos piskóta töltelék,vanília és  
csokoládé öntettel)…………………………………………………………………….……..1300 Ft. 
König Palatschinken (mit PuddinggefüllterBiskuitmit  Vanille- und Schokoladensauce) 
König pancake (filledwithsoftbiscuit and pudding,servedwithvanilla and chocolate 
sauce) 
 

Nutellás palacsinta……………………………..……………………………………………..1200 Ft. 
Palatschinkengefüllt mit Nutella 
PancakefilledwithNutella 
 
 

Palacsinta (ízlés szerint barack ízes, áfonyás,kakaós, fahéjas)…….………1080 Ft. 
Palatschinken(gefüllt mit Marmalade, Preiselbeeren, SchokoladenoderZimt) 
Pancake (filledwithapricotorblueberryjam, chocolateorcinnamon) 
 

 
Gesztenyepüré..…………………………………………………………..………………..….1100 Ft. 
Kastanienpüree 
Mashedsweetchestnutwithwhippedcream 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


