| e Goiit des [ {6tes

3 bis chemin du chateau 69330 /Dus{gnan — OF-72-05-10-26

Lcs E_ntrccs

| es formules déjeuner
vy

« J’aimc ce qui me nourrit: le 501'/3, Je manger, fes

/;’VI'CS»
[ tienne de [ a Boétic 1530-1563
Nos menus changcnt tous les tijours pour

le Plaisir de tous....

Menu servi du lundi 1 décembre au vendredi

Tcrrlnc de foie gras maison For‘to et Cognac et chutncy
de myr‘tn“cs aux 4 épices (5upp :2.50€)

o T aboulé aux agrumes, pois chiches et amandes

e (Chevre chaud pané a l’origan sur salade verte

e (Gateaudefoie de volaille aux Pistacl')cs sur coulis de

tomate maison

| lentrée géante :

Lcs entrées Pcuvcnt étre servies en formule

géante et rcmp/accr ainsi le p/at a’ujour

| es plats dujour:

12 décembre
Plat dujour 14.50€
[ ntrée géante 14.50€
[ ntrée géante / Dessert 20.00€
E ntrée / Plat 20.00€
Plat / Dessert 20.00€

[ ntrée/ Plat / Dessert 25.00€
Cafe gourmand 9.00€ / T he gourmand 9.50€

° Tour‘tc de boeuf aux pommes de terre Amandinc,
moutarde et thym accord 5alht~JoscP/7 rouge +. 50€

. Suprémc de Pintadc en créme de morille et gratin
dauphinois Csupp : 3.00€) accord Mcrcurcy rouge 9€

e Mousseline de Poisson aux Pétonclcs et purée de Panais
accord verre de Sancerre blanc 9€

° Lasagnc de champignons (p/at Végétanbn) Accord verre
de Saumur-( ﬁamlp{gny rouge 9€

Lcs Desse rts : [ ous nos desserts sont « maison »

e Mousse au chocolat Valrhona
° Moc"cux aux noix
° Fanna cotta a la créme de marron et spéculos

° 5aladc de fruits frais
° Glacc et sorbct (cﬁantt/[y sup 7 ’éj




