
                                                                                                                             

Boissons 
BOISSONS FRAICHES   
Citronnade Coréenne aux fruits de la passion  7,00 €  

Thé Vert Glacé aux Arbouses & Litchis 7,00 €  

Thé Noir Glacé aux Roses, Litchis & coco 7,00 €  
Nouveauté 

Vittel 50cl  2,20 €             Vittel 1L  4,20 € 

Badoit 50cl  2,80 €           Badoit 1L   5,20 € 

Coca Cola, Coca 0, Orangina, Sprite, Oasis, Ice Tea, 
Jus d’orange, jus de Fraise   3,20 € 

BOISSONS CHAUDES   
Expresso/Déca   1,80 €   Double expresso  2,60 €                                 
Café Allongé  2,00 € Café noisette   2,20 €             
Café Crème 2,40€  Capuccino   2,80 € 

Thé Vert Jasmin, Thé Noir Ceylan, Thé vert, Infusion, 
autres thés selon arrivage   3,60 €  

Infusion fleurs Osmanthus au miel   7,00 €  

COCKTAILS  
Nuage de Rose des saveurs (Baijiu/Alcool de riz Chinois 
avec extrait de rose, jus de Litchi, jus d’arbouse)    6,00 € 

Secret de l’Entropie du Vercors : Vodk’ito ou Alpine Fizz 
ou Tit’alpine  9,00 € 

Spritz Bellecour Long  9,00 € ( Bellecour Amer-Bitter de 
Maison Bigallet, Clairette de Die Bio Domaine Long ) 

                                  

 

MENUS 
 
Menu Enfant Midi & Soir (Jusqu’à 10 ans): Plat + Dessert + Boisson 
10,00 €  
Plat : Au choix dans les plats de nouille 
Dessert : Salade de Fruits, Perle de coco, Cookie ou Glace 
Boisson : Au choix parmi les softs ou sirop à l’eau 
 
Menu Gourmet Midi : Entrée plat ou plat dessert 18,90 € 
Au choix dans la carte hors café gourmand et duo de perles de coco 
Supplément de 1€ pour les plats Riz/quinoa, le saumon laqué et le tiramisu 
 
Menu Gourmand Midi : Entrée, plat et dessert 23,90 € 
Au choix dans la carte hors café gourmand et duo de perles de coco 
Supplément de 1€ pour les plats Riz/quinoa, le saumon laqué et le tiramisu 
  

MAISON 
DES 
SAVEURS 
 

Carte Printemps- 
Eté 2025 
Cuisine Fusion, Saine et 
Eco-Responsable qui Fera 
Voyager vos Papilles. 

VINS & BIERES 
 
Vins : Blanc et Rosé (Côtes de Gascogne secs et fruités), 
Rouge (Côtes-du-rhône Bio) 

Au verre 15cl  4,00 €    Pichet 25cl  6,80 €             
Pichet 50cl  11,20€ 

Clairette de Die Bio Brut ou Traditionnelle : Nouveauté 
Flute : 4,5€ - Bouteille : 23€ 
 
Bière Brasserie des Cuves de Sassenage 33 cl  5,00 € 
Blonde, Blanche, Rousse, Lager, IPA, NEIPA, WIPA, Noire et Noix 
 
Bière Asahi  33cl     4,70 € 
 

 

 
 
 



                                                                                                                             

ENTRÉES  
 

Verrine Avocat -Thon : Thon, avocat, tomates 

cerises, oeuf  7,20 € Nouveauté   

Salade d’Ananas, Concombres & Feta :   7,20 € 

Nouveauté   

Velouté de Betteraves et chèvre frais : 7,20 €                         

Nouveauté   

Galette aux 5 épices et sésames :2,00 € /pièce   

PLATS - NOUILLES   
 

Nouilles Sautées Teppanyaki      15,80 € 

Au choix : Bœuf, Poulet, Crevettes ou Végétarien ou 

Végan (Tofu)   

Nouilles traditionnelles Pékinoises   14,80 € 

Porc haché, choux rouges, carottes, concombres & 

radis 

Nouilles en salade œuf Mollet japonais       

choux rouges, carottes, concombres, radis 14,60 € 

SUPPLEMENTS  
Œuf mollet japonais : 2,50€  Nouilles/Riz : 3,00€  
Légumes : 3,50€   Poulet, Bœuf, Crevettes, Tofu 
(teppanyaki) : 4,50€   Galette aux épices  2,00 €    

A Emporter : 10% Reduction sur la totalité de 
carte (Menus du midi compris) hors alcool 
 

 
 
 
 

PLATS - SIGNATURES  
Grande Salades « Création Maison » : Mélange de 

jeunes pousses, concombres, carottes, radis avec au 

choix : Bœuf /Poulet/Crevette/Végétarien ou Végan   

13,80€  

Saumon laqué aux Saveurs Asiatiques : Duo de 

Pleurotes et Shiitaké Bio & Locaux, Jeunes Pousses 

d’épinards, Choux rouges Marinés     17,80 €    

PLATS - RIZ & QUINOA 
Porc Char Siu : Echine de porc, Petits-pois, radis.  

16,00 € Nouveauté 

Poulet au Curry Vert Thai & Coco :  Filet de poulet, 

Aubergines, Petit pois, Pousses de bambou  16,00 €  

Nouveauté     

Crevettes Thaï à l'Ananas  Crevettes, Riz sauté aux 

légumes Avec Mélange de jeunes pousses, Ananas & 

Tomates Cerise 16.80 € 

DESSERTS 
Tiramisu au Matcha & L’Entropie  7,60 € Nouveauté  
Panacotta  au lait de coco et fleurs d’Osmanthus  

7,00€ Nouveauté   

Perle Coco Sésame Cacahuète 4,00€ ou Mangue 3,20€ 
Duo de Perles Sésame Cacahuète & Mangue 7,00 € 

Cookies aux noix, jujubes et aux pépite de chocolat 

4,00 €  

Café / Thé / Infusion Gourmand   7,80 € Perle de Coco 
+ Noix Caramélisées + Boule de Glace ou Salade de fruits 

Salade de Fruits 5,80 €     Boule de glace : 3,00 € 

 

 


