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MA CHAUMIERE

CHAMBLES

MENU TYPE 18€
DU MERCREDI AU VENDREDI
MIDI

ENTREE
Entrée avec des produits locaux selon
la saison et la disponibilité. Par
exemple : tarte aux légumes, a la
fourme de Montbrison, salade de
lentilles , salade composeée,

charcuterie.. PLAT

Poisson du jour selon arrivage, viande
du jour accompagnement frites
maison et lIégumes de saison. Par
exemple: églefin, lieu noir, volailles.

DESSERT
Dessert maison selon la saison:

Par exemple panna cotta a la feve de
tonka, creme brulée a la verveine,
tarte maison...

LES DIMANCHES ET JOURS FERIES NOUS
VOUS PROPOSONS UN MENU A 30.50€

Nous vous proposons selon laaison
des feuilletés aux grenouilles, gravlax
de saumon maison,assiette
foreziennes,des viandes cuites en
basses températures, Gratin
Dauphinois,légumes de saison et
assiette gourmande.

N\E“u EN"?\NT 11.9 .
jusqu'a 11 ans
Nuggets De Poulet Frites fait
maison
Dessert
Pot de glace des
Délices Foréziens

A LA CARTE EXEMPLES
LES SOIRS ET SAMEDIS

Salades 8€ a 16€

Camembert Roti Au Miel Origan et Thym Salade 19€
Charcuterie Frites

Quenelle De Brochet Sauce Nantua 17€
Accompagné de riz

Travers De Porc Mariné Aux Epices 19€
Accompagné d'une salade et de frites maison

Andouillette Bobosse 19€
a La Sauce Creme et Moutarde, (fraise de veau
liee a la main Jaccompagnée de frites maison.

Poisson Du Jour
Prix selon le poisson. Accompagné
de Gratin Dauphinois ou frites maison ou riz

17€ a 19€

Andouillette de Canard, Gratin Dauphinois 19¢€
Petite friture
Sur réservation

DESSERT 6€
Dessert maison selon la saison: Par

exemple,

creme brulée a la verveine, tarte a la
myrtille, tiramisu, vacherin des Délices
Foréziens



