
Carte  automne-h iver

Chez Jeanne 
Sainte Mère Eglise

Crêpes/Wheat crepes

Beurre-sucre/Butter-sugar................................................................ 4,50€
Confiture artisanale (cassis, fraise, abricot, groseille)....................... 5,00€
Artisanal jam (blackcurrant, strawberry, apricot, currant)
Citron-sucre/Lemon-sugar................................................................ 5,00€
Chocolat maison/Homemade chocolate............................................ 5,50€
Caramel beurre salé maison/Homemade salted butter caramel..... 5,50€
Nutella................................................................................................. 6,00€
Crème de spéculoos/Speculoos cream.............................................. 6,00€
Crème de pistache/Pistachio cream.................................................. 6,00€
Miel/Honey......................................................................................... 6,00€
Sirop d’érable/Maple syrup............................................................... 6,00€

La Tatin .............................................................................................. 11,00€
Pommes caramélisées à la vanille, boule de glace vanille, caramel beurre salé maison,
brisures de sablé normand, crème fouettée

La Douceur de Proust ........................................................................ 11,00€
Morceaux de madeleine, boule de glace vanille, caramel beurre salé maison, amandes
effilées grillées, crème fouettée

La Choco Brownie .............................................................................. 11,00€
Morceaux de brownie, boule de glace vanille, sauce chocolat maison, éclats de Kit Kat,
crème fouettée

Apples caramelized with vanilla, vanilla ice cream, homemade salted butter caramel,
Normandy shortbread crumbs, whipped cream

Madeleine pieces, vanilla ice cream, homemade salted butter caramel, toasted flaked
almonds, whipped cream

Brownie pieces, vanilla ice cream, homemade chocolate sauce, Kit Kat crumbs,
whipped cream

Prix nets, service & sourire compris
La liste des allergènes est disponible sur demande



Desserts/Desserts

Crème brûlée à la vanille .............................................................. 7,00€

Salade de fruits frais de saison ..................................................... 8,00€

Fondant au chocolat servi avec une boule de glace vanille, sauce chocolat
maison & crème fouettée ............................................................. 9,00€
 

Prix nets, service & sourire compris
La liste des allergènes est disponible sur demande

Chez Jeanne 
Sainte Mère Eglise

Glaces/Ice cream

Coupe 2 boules .............................................................. 5,00€

Coupe 3 boules .............................................................. 7,00€

Dame blanche ................................................................ 9,00€

Puits normand ............................................................... 10,00€

Colonel ........................................................................... 10,00€
 

Parfums : vanille, chocolat, caramel, café, fraise, pomme, citron
Flavours : vanilla, chocolate, caramel, coffee, strawberry, apple, lemon

Vanilla creme brulee

2 scoops of ice cream

Chocolate fondant served with a scoop of vanilla ice cream, homemade chocolate sauce & whipped
cream

3 scoops of ice cream

Fresh seasonal fruit salad

3 boules de glace vanille, sauce chocolat maison, crème fouettée
3 scoops of vanilla ice cream, homemade chocolate sauce, whipped cream

2 scoops of apple ice cream, apples caramelized with vanilla, Calvados

2 boules citron, Vodka / 2 scoops of lemon ice cream, Vodka

2 boules pomme, pommes caramélisées à la vanille, Calvados


