ET AUSSI... A LA CARTE

POUR COMMENCER, EN APERO...
Dégustation de Poutoargue et Melety 5€

EN ENTREE ...

Cawpaccio-de magret de caonowd demi sel (Sud Ouest), melow,
chevre d'Ensues law redonne et huile doovigavnw 16€

Salade de haricoty verty , péches et cobeaun de Scarmogza Fumée  16€
Soupe de poissons de roche; crottons et rowille  14€
EN PLAT...

Cowrée de veauw (origine France) desossé; pomwmes de terre réties; jus
de rétvawthwm 24 €

Lotte rétie, eaun de tomate; fenouil confit, ketchup de piquillos et
pancetto ibérique 23€

Longe de Thon Rouge de Méditerranée; créme de cowrgette, citronw
confit 23€

Le Plat Fraichewr: Towtowe de Thow Rouge de Méditerrannée, powumes
de terve réoties 19€

Lo Bouwillabaisse (Suwr Demande)
Avec Soupe de poissons erventrée
Powur 2 Persovwnes 90€

FROMAGES ET DESSERTS, POUR FINIR ...

Blew dAuwvergne; confiture de figues et porto- o law cowrdamomne 8€
Reines Clandes o thé glace ol saunge, glace cvla sauge 10€
Entremety chocolat et fruit de la passion, sauice passion 10€
Sovbety ovigaw - citron et melow, cake pistache et framboise 10€
Tawte aux mivabelles et glace vanille: 10€

Péches blanches aw jus d agrumes et menthe fraiche 10€

Cafe Gowrmand, 12€



