
*saisonale Gerichte

UKRAIN I SCHER SPEZ IAL ITÄTEN 

D E S S E R T S

Kuchen nach Wahl . . .         ! " # $ # % &

Syrnyky mit Karamell-
Vanillesauce.   .        . . . . . 8,40  ! " ! ' ( & # $ # % &

Varenyky mit Quark 
und Kirsche .     .        . 13,85! " ! ' ( & # $ # % &

KALTE  VORSPE I SEN

Gesalzener Hering mit 
Kartoffelkroketten . . .  .               . .      .     8,64! ) # " ! ' ( # * + # , - & # $ # % # , # . # / &

Salo (Speck) nach drei Arten.        .                  6,90" !' ( # * + # , - & # % # , # . # 0 # / &

Carpaccio aus gebackener 
Rote Bete und Mozzarella .  .       . . . . . 5,90

Carpaccio aus Rotgarnelen .  .       . . . 15,25

! 1 # ) # $ # / & 2 2

! 1 # ) # ( # / & 2 2

! $ # % &

F I SCHGERICHTE

Gebackene Dorade 
mit Tomaten  . . .    . . . .15,50! , &

Forelle gefüllt mit Garnelen . . .      . .15,20! , # / &

Lachsfilet mit Pilze und
Hollandaise Sauce . .          . . . . . .14,80 ! 1 # 3 # ) # $ # , # / &
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HAUPTSPE I SEN

Blätterteigpastete mit  Waldpi lzen,  Käse und Käsesauce .  .  .  .            .  .  .  .9, 90 ! 1 # " # $ # % # . # / &

Rib-Eye Steak mit  Rosmarinkartoffeln.  .  .  .  .  .  .      .  .  .  .  .  31 , 10 ! 1 # ) # / &

Pfanne mit  Hähnchen,  Pancetta,  Tomaten und Mozzarel la .  .        .  .  .  .  .  . 15,95 ! 1 # ) # $ # % # / &

Pfanne mit  Rindersteak,  Kartoffeln,  Tomaten,  Käse und Käsesauce .  .         .  .  .  22,60! 3 # ) # $ # % # / &

Kohlrouladen mit  Schmand .  .  .  .  .  .  .  .          .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .9,80   ! 1 # ) # $ # % # / &
mit Reis, Schweinhackfleisch und Schmand

Shpundra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,50
ein Gericht aus gebackener Rote Bete und Schweinefilets 

! " # / &Deruny (Reibekuchen) . . . . . . .       . . . . . . . . . . . . . . 6,00

! " # / &Deruny (Reibekuchen) mit Fleisch. . . . . .       . . . .  . .8,00

Banosh mit Grieben (Veg. mit Waldpilze) . .       . . . 12,70 
traditionelles Karpatengericht - Maisbrei, 
gekocht auf Schmand, Sahne und Milch mit Hüttenkäse

Wereschtschaka . . . . . . . .            . . . . .  . . . . . . . . . 13,20
in Kwas (Brottrunk) gebackene Schweinerippchen mit Gewürzen und Knoblauch

! " ! * + & # $ # % # 8 # / &

*Grüner Borschtsch (mit Sauerampfer) .       . . . . . . . .9,80 ! % # / &

Halushky mit 4 Käsesorten . . . .           . . . . . . . . . . . .9,80
traditionelles Gericht aus Poltawa- gedämpfter Teig mit 4-Käse-Sause

! " ! ' ( & # $ # % # / &

“Hähnchen Kiew” mit Brei. . . .           . . . . . . . . . . . .20,80
paniertes Hähnechen mit Brei nach einem alten ukrainischen Rezept

! " ! ' ( & # $ # % # / &

Varenyky mit Kartoffeln und Zwiebelcreme.              . 9,40 ! " ! ' ( & # $ # % # / &
Traditionelle ukrainische Teigtaschen mit Kartoffeln und original Zwiebelcreme.

Varenyky mit Fleisch und Waldpilzen. .          . . . . . 10,20 ! " ! ' ( & # $ # % # / &
Traditionelle ukrainische Teigtaschen mit Fleisch und Waldpilzen.

Roter Borschtsch . . . . . . . . . .      . . . . . . . . . . . . . . . .7,90 ! 1 # / &
Ukrainische Suppe aus Rote Bete, Kohl und Fleisch, dazu Schwarzbrot)

SALATE
LE ICHTE  KOST

Gebackener Rote-Bete-Salat
mit Walnüssen . . . .                      . .9,90! 1 # ) # $ # . # - # T # 8 # 9 # / &

Salat mit Ente und scharfer Sauce. .             . .18,60! 1 # ) # - # T # 8 # / &

Caesar Salad mit Garnelen . .             . . .16,35! 1 # ) # - # T # ( # 8 # / &

Tomatensalat mit 
Honig-Senf-Sauce. . .           . . . 5,50 ! 1 # ) # - # T # 8 # / &

Hühnerlebersalat . .                  . . .11,85! 1 # ) # 3 # - # T # 8 # / &
    mit karamellisierten Äpfeln
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Würziger Apfel. . . ! " # $ # % # & # ' # ( )  .6,00/0,8l

Ingwer-Sanddorn. . ! " # $ # % # & # ( ) . .6,00/0,8l

Pfirsich-Minz-Zitronen. . ! " # & # ' # ( ) . 6,00/0,8l

Tee 1001 Night. . ! ( )  . . . 4,50/0,8l

Tee Cleopatra’s Night. . ! ( ) . . 4,50/0,8l

Schwarzer Tee. . ! ( )  . . . 2,50/0,8l

Grüner Tee. . . ! ( ) . . . 2,50/0,8l

TEE

Espresso. . . . . . . .2,50

KAFFEE

Cappuccino . .    . . . .3,50! * )

Latte (Macchiato)  . .    . .3,80! * )

Frappuccino. . .     . . . . 4,30! * )

KALTE  GETRÄNKE

Uzwar. . . .8,40/l

Eis Tee. . . .5,00/0,5l

*Kwas . . . . .4,00/0,5l 

*Kwas aus Rote Bete. . .4,50/0,5l 

*Kwas aus Rote Bete mit Ingwer. . .5,90/0,5l 

Softdrinks. . . .3,90/0,5l 

                             3,50/0,33l

! ( )Saft. . . .      . . .3,90/0,5l

Wasser Still/ Sprudel. . . . .6,00/1 l

0, 20 l 0, 75 l

WEIN

Rotwein

Weisswein

Rose
Riesling. . . . . . . . . . . . . 8,00      28,00
halbtrocken

Merlot Rose. . . . . . . . . .7,00      27,00
feinherb

Chardonnay. . . . . . . . . 6,40      32,00
trocken

Grauburgunder. . . . . . .7,00      30,00
trocken

Monteabellon 5 mes. . 7,30        36,40
trocken

Primitivo Puglia. . . . . . .8,35       40,25
halbtrocken

Spätburgunder. . . . . .  7,00        30,00 
trocken

COCKTAILS
Spritz. . ! " # $ # % # & # ( ) . . . . . . . . . 6,50
(Prosecco, Aperitif, Soda, Orange)

(Weißer Rum, Limetten, Puderzucker)

Daiquiri. . ! ' # ( )  . . . . . . . . .5,50

Wiskey Sour. .! $ # % # & # + # ( ) . . . .9,20
(Bourbon, Bitter, Zuckersirup, Zitrone, Pasteurisiertes Eiweiß)

Penizillin. .! $ # % # & # ' # + # ( ) . . . . . . .8,50
(Scotch Blended Whisky, Inselwhisky, Honigsirup, Zitrone, Ingwersirup)

Negroni Sbagliato. . ! " # $ # % # & # ( )  . . .6,20
(Trockener Sekt, Roter Wermut, Roter Bitter, Orange, Oliven)

Cosmopolitan. .! " # $ # % # & # ( ) . . . . . .5,90
(Vodka Citron, Limetten, Triple Sec Likör, Cranberrysaft)

Training Wheel. . .! " # $ # % # & # * # + # , # ( )  . . .7,10
(Pfirsichlikör, Nusslikör, Joghurtlikör, Pasteurisiertes Eiweiß, Zuckersirup, Zitrone)

Mojito Erdbeere. .! " # $ # % # & # ( ) .8,80
(Rum, Limette, Erdbeere, Minze, Sprite, Rohrzucker)

Aku Aku. . .! " # $ # % # & # , # ( )  . . .7,50
(Rum, Pfirsichlikör, Minze, Ananassaft, Zuckersirup, Limette)

Passion Kiss. . .! " # $ # % # & # * # + # , # ( )  . . .7,50
(Pfirsichlikör, Rum, Nusslikör, Honigsirup,  Pasteurisiertes Eiweiß, Passionsfruchtpüree )

ALKOHOLFRE IE  COCKTAILS
Cream Soda. . .       . . . . . . .5,10! $ # " # % # ' # * # ( )
(Karamellsirup, Zitronensaft, Soda, Apfelsaft, Schokolade, Konditorencreme)

Ginger Passionate Lemonade.       . .5,10
(Passionsfruchtpüree, Ingwer-Sirup, Ginger Ale, Zitrone)

Chili-Ananas Soda .  . . . .      . . .5,15
(Passionsfruchtpüree, Zitronensaft, Zuckersirup, Ananassaft, Chili-Pfeffer)

Raspberry-Hibiscus Lemonade . .! $ # & # ' # * # ( ) . . .4,10
(Hibiskus, Konditorencreme , Himbeersirup, Zitrone, Gefriergetrocknete Erdbeeren)

Mojito Erdbeere alk.frei . .! $ # & # ' # ( ) . . .5,80
(Limette, Minze, Erdbeere, Sprite, Rohrzucker)

B IER

Uk r a i n i s c h e s  B e e r

Lvivske 1715. . . . . . . . . . . .4,00/0,5l     

Zhygulivske Hell. . . . . . . . 5,00/0,5l

Bitburger. . . . . . . . 4,50/0,5l

Kellerbier. . . . . . . . 4,50/0,5l

Bitburger alkoholfrei. . . 3,50/0,3l

Weizen hell. . . 5,00/0,5l

Kozel Dark. . . 5,00/0,5l

Weizenbier Alkoholfrei. . . 5,00/0,5l

Radler. . . 4,50/0,5l

! ' # ( )

! $ # & ( )

Spritz alk.frei. . ! " # $ # % # & # ( ) . . . . . . . . . 6,50
(Sprite, Aperitif, Soda, Orange)


