
ouvert du lundi au dimanche
• bar de 09 h à 02 h • restaurant 7 j/7 le midi •

• 02 40 35 65 97 •
 • baronsperches.eatbu.com •

Pressions  25 cl 50 cl
Jupiler 5°2 • Blonde 3 € 5 € 80
Cadette 5° • Blonde 3 € 20 6 €

Chouffe 8° • Blonde 4 € 20 8 €

Blanche de Bruxelles 4°5 3 € 70 7 €

Nautile locale 5°5 • IPA 4 € 20 8 €

Vedett 5°5 • IPA 4 € 20 8 €

Nautile locale 5° • NEIPA 4 € 50  8 € 50
Bière du moment 4 € 50  8 € 50
Picon bière 3 € 90  7 € 50
Bière bouteille (33 cl)      6 €

cocktails
Ti Punch 6 €

Whisky Coca 8 €

Gin Tonic 8 € 50 
Spritz / Prosello 8 € 50 
Mojito 8 € 50 
Cuba Libre 8 € 50 
Vodka énergisante 8 € 50 
Shooter                           à partir de 2 € 50

Chaud
Café/Allongé italien 1 € 90
Déca/Noisette 2 € 10
Cappuccino 3 € 50
Crème 2 € 60
Chocolat 3 € 90
Thé / Infusion  3 € 40

Softs
Sirop 2 €

Limonade 2 € 30
Diabolo 2 € 50
Soda / Jus de fruits 3 € 50
Thé glacé maison 3 € 80

Vins
 Verre Pot Bouteille

 12,5 cl 46 cl 75 cl  
Blanc
Domaine Ménard Gaborit   3 € 20 12 € 50  18 € 50
Muscadet Sèvre et Maine sur Lie, AOP

Villa d’Oriola  3 € 50 13 € 70 20 € 50 

Chardonnay, IGP D’Oc
Domaine du Haut de Mourier   3 € 90 15 € 22 €

Viognier, IGP D’Oc
Domaine du Bourdonnat   5 € 50 20 € 50 29 €

Quincy, AOP

Rouge 
Domaine Rhétoré Davy, Terra Vitis  3 € 30  13 € 19 € 50
Pinot Noir, IGP Val de Loire

Domaine Olivier, Cuvée Oléa 4 € 20 16 € 23 € 50
Saint-Nicolas-de-Bourgueil, AOP
Bodegas Navajas, Espagne 4 € 60  18 €  26 € 50

Crianza, DO
Domaine de la croisette    5 € 20  19 € 27 € 50
Côtes du Rhône, AOP BIO
Domaine Pierre Fil, Le Fil Rouge 5 € 30  20 € 28 € 50
Minervois, AOP

Rosé 
Domaine de Casa Rossa 3€ 20  12 € 50 18 € 50
Île Beauté, Corse, IGP

Bulles
Treviso extra-dry  5 €   29 € 50
Prosecco, DOC
Maison Charpentier Tradition     55 €

Champagne brut, AOP

  29   29 

Apéro
Ricard / Berger Blanc 3 €

Kir 3 € 70
Kir pétillant 5 € 50
Martini 4 €

Suze 4 €

Porto 4 € 

Tous nos prix sont nets, service compris

À grignoter
Croquetas x6 5 €

jambon/fromage

Saucisson 6 €

Planche apéro mixte 15 € 

Planche + Vin (46 cl) 25 € 

Muscadet ou Pinot Noir

formule déjeuner*
Produits frais, faits maison

Plat seul 16 €  

Entrée + Plat
ou Plat + Dessert 17 €  50  

Entrée + Plat + Dessert 20 €

* Boissons non comprises
* Hors Week-ends et jours fériés

À grignoterÀ grignoter
Croquetas x6 5 €

jambon/fromage

Saucisson 6 €

Planche apéro mixte 15 € 

Planche + Vin (46 cl) 25 € 

Muscadet ou Pinot Noir

formule déjeuner*formule déjeuner*
Produits frais, faits maison

Plat seul 16 €  

Entrée + Plat
ou Plat + Dessert 17 €  50  

Entrée + Plat + Dessert 20 €

* Boissons non comprises
* Hors Week-ends et jours fériés

Digeos
À partir de       5 € 50
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