UNSERE KARTE
HERBST & WINTER2026




VORSPEISEN

1. Gartensalat 10,90 €
bunt gemischter Salat

mit Krduterdressing & Brot

2. Gartensalat 16,90 €
mit zart gebratener Hithnchenbrust & Brot

3. Gartensalat 14,90 €
mit gebratenen Champignons & Brot

4. Gartensalat 21,90 €
mit gebratenen Riesengarnelen & Brot

5. Schweizer Wurstsalat 11,90 €
Wurst- & Kése-Salat mit eingelegten

Gurken, Zwiebeln & Brot
Dein Extra mit Bratkartoffeln +5,50 €

SUPPENKUCHE

11. Kiarbiscremesuppe 6,90 €
mit Crottons, Kiirbiskerne & Sahne

12. Hihnersuppe mit Eierstich 6,90 €
klare, kraftige Hiithner-Briihe
mit Gemiiseeinlage & Eierstich




HAUPTSPEISEN

21. Schnitzel ,Wiener Art* 19,90 €
Schweineschnitzel mit Steakhouse Pommes

oder Kartoffelsalat & ein kleiner Beilagensalat

als Extra zu Deinem Schnitzel
23. Pfefferrahm-Sauce

+350 €
24. Champignon-Sauce +3,50 €

25. Das Hafenbratl 29,90 €
Rumpsteak mit Folienkartoffeln, Sour-Cream,

Krauterbutter & dazu ein kleiner Beilagensalat
als Extra zu Deinem Steak
Pfefferrahm-Sauce

+350 €
Pfannen-Champignon & Méhren +490 €
Surf & Turf / 3 Riesengarnelen +6,90 €

26. Schweinemedaillon im Speckmantel 19,90 €
dazu Knopfle (Eier-Spétzle),

Butterkarotten & Rahmsauce

27. Geschmorter Rinderbraten

19,90 €
in dunkler Rotweinsauce auf Kartoffelstampf,
dazu Sahnewirsing

29. Gebratene Hahnchenbrust

19,90 €
auf Linguini in einem Pesto-Sahnesaucen-Bett

Du mochtest einen Beilagensalat dazu +3,90 €
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30. Aus dem Meer 22,90 €
5 Riesengarnelen auf Linguine in Knoblauch-Tomaten
Weifiweinsud & frischem Rucola

Du mochtest einen Beilagensalat dazu +3,90 €

VEGETARISCH

31. Rigatoni in Tomaten-Basilikum-Sugo 18,90 €
dazu cremige Burrata

32. Spinatknodel 18,90 €
Knodel mit Spinat in Kése-Riesling-Sauce

Du mochtest einen Beilagensalat dazu +3,90 €

SONNTAGSPEZIAL

28. DIPPEKUCHE 12,90 €
jeden Sonntag frisch vom Blech

mit geschmorten Apfelspalten & Apfelmus




KINDERMENU

91. Landhaus-Pommes 5,50 €
Pommes mit Ketchup & Mayo

92. Hihnchenfilets 12,90 €
kleine, zarte Hiihnchenstiicke paniert mit
Landhaus-Pommes, Ketchup & Mayo

93. Schnitzelchen 13,90 €
kleines Schweineschnitzel paniert mit
Landhaus-Pommes, Ketchup & Mayo

SUSSES

61. Mousse au Chocolat 6,90 €
leckere Schokomousse mit Friichten

62. Créeme Brulée 6,90 €
mit gebranntem Rohrzucker & Friichten

63. Panna Cotta 6,90 €
mit frischen Friichten & Waldbeeren-Sauce




WEINE

Der Wein gehort zum Mittelrheintal

wie Wasser zum Leben!

0,21 0,75
WEISSWEIN
201. Grauburgunder | Weingut W. Persch 5,90 € 21,90 €
Oberwesel, trocken
202. Blanc de Noir | Weingut Weiler-Fendel 5,90 € 21,90 €
Oberwesel, feinherb
203. Riesling | Weingut Goswin Lambrich 590 € 21,90 €
Oberwesel, trocken
204. Blanc de Blancs | Weingut Stahl 5,90 € 21,90 €
Scheurebe, Oberwesel, feinherb
205. Riesling | Weingut Albert Lambrich 5,90 € 21,90 €
Oberwesel, halbtrocken
206. Riesling | Weingut Eisenbach-Korn 5,90 €
Oberheimbach, lieblich
ROSEWEIN
211. Der Rosé | Weingut Lithos 5,90 € 21,90 €
Oberwesel, trocken
212. Rosé | Weingut Albert Lambrich 5,90 € 21,90 €
Oberwesel, feinherb
ROTWEIN
221. Spatburgunder | Weingut Eisenbach-Korn 590 € 21,90 €
Oberheimbach, trocken
222, Dornfelder Novelle | Weingut Eisenbach-Korn 5,90 € 21,90 €
Oberheimbach, lieblich
SECCO / SEKT ol 0,75l
231. Secco Rosé | Weingut Eisenbach-Korn 450 € 28,90 €
Oberheimbach, trocken
232. Sekt | Schloss Biebrich 3,50 € 24,90 €

Wiesbaden, trocken




GETRANKE

ALKOHOLFREI & SCHORLEN BIERE
Selters 0,31 3,20€ Radeberger Pils AFG 0,331 3,90€
Classic, Medium, Naturell Radeberger Pils vom Fass 0,31 3,20€
Selters 0,751 6,50€ .
Classic. Medium, Naturell Radeberger Pils vom Fass 0,51 4,50€
Pepsi 03] 3.20€ Radeberger Radler 0,51 4,50€
Pepsi zero Zucker 03] 3.20€ Allgauer Weizen Alk.-frei 0,51 4,90€
Schwip Schwap Orange 0,31 3,20€ Allgauer Weizen vom Fass 0,51 4,90€
Spezi 0,31 3,20€ Allgauer Helles vom Fass 0,51 4,90€
7Up 0,31 3,20€
Traubensaft hell 0,31 4,50€ APERITIES
Traubensaftschorle 0,31 3,90€ Aperol Spritz 8.50€
Apfelsaft 0,31 4,20€ Aperol, Secco, Mineralwasser
Apfelsaftschorle 0,31 3,90€ Wildberry Lillet 8,50€
Lillet Blanc, Wildberry Secco
Orangensaft 0,31 4,20€ c 0 3.50€
Orangensaftschorle 0,31 3,90€ amparn trange ’
Weinschorle 0,21 4,90€
von Deinem Lieblingswein
DIGESTIFS

. Espresso Martini 10,50€
WARME GETRANKE Espresso, Vodka,
Café Crema 3,20€ Rohrzucker, Kahlua
Espresso 2,50€
Espresso Macchiato 3,20€
Cappuccino 3,90€ MIX
Latte Macchiato 3,90€ Jim Beam (5cl) Cola 8,50€
HeiBe Schokolade 3,90€ Bacardi (5cl) Cola 8,50€

Tee (diverse Sorten) 3,20€ Gin (5cl) Tonic 8,50€




SPIRI"

KRAUTERLIKOR

Jagermeister

Ramazotti

EDELOBSTBRAND

Oberweseler Trester

Schladerer Obstwasser

verschiedene Sorten
Scavi & Ray Grappa
Cellini Grappa

GIN

Bombay Gin
Hendricks Gin
Siegfried Gin

WHISKEY

Jim Beam

Jack Daniels
Ardbeg 10 years
Glenfiddich 12 years

WODKA

Absolut Vodka
Three Sixty

2cl
4cl

2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

2,90 €
3,90 €

3,50 €
3,50 €

3,50 €
4,90 €

3,90 €
4,90 €
4,90 €

3,20 €
3,20 €
4,90 €
4,90 €

"UOSEN

WEINBRAND

Hennessy Cognac 2cl
Asbach Uralt 2cl
VERMOUTH/SHERRY
Martini Bianco 5cl
Martini Extra dry Scl
Tio Pepe Sherry 5cl
Sandeman Sherry 5cl
RUM

Bacardi Carta Bianca  2cl
Bacardi 4 years 2cl
LIKOR

Ober. Traubenlikor 2cl
Southern Comfort 2cl
Edelkirsch 2cl
Grand Marnier 2cl
Baileys 5cl
Amaretto 2cl
Limoncello 2cl

4,90 €
3,90 €

4,50 €
4,50 €
4,20 €
4,90 €

2,90 €
3,90 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,90 €
450 €
3,50 €
3,50 €



ES GIBT WAS
ZU FEIERN?Y

HOCHZEITEN - GEBURTSTAGE - FIRMENFEIERN - JUBILAEN

Egal ob Du eine private Feler, ein Firmenmeeting oder etwa eine unvergessliche
Party mit uns planen willst, sprich uns gerne an!

Unser Team steht Dir zur Verfigung, um gemeinsam Ideen zu kreieren
und Dein unvergessliches Ereignis in unseren Raumlichkeiten zu gestalten!

DEIN LERNMOMENT (€

Gonne Dir und Deinem Team eine unvergleichliche Meeting-Umgebung!

Unser Panoramasaal im DAS WESEL bietet den optimalen Platz
far Konferenzen, Seminare, Geschaftstreffen und mehr.

Tauche ein in eine neue Art Deinen LernMoment®© zu erleben,
ausgestattet mit moderner Technik und abgestimmtem Servicepaket.

ALLGEMEINES

Alle Preise verstehen sich in Euro, inkl. der aktuellen Mehrwertsteuer
und vor allem dem liebevollen Service.

Informationen bezuglich Allergene und Zusatzstoffe erhaltet Ihr beim Team.



UNSERE
PHILOSOPHIE

Bel uns begegnen sich Menschen auf Augenhohe mit dem Wunsch, besondere und

liebevolle, gemitliche und einfihlsame Stunden zu erleben. Es spielt keine Rolle, ob

Mitarbeiter oder Gast. Wir sind Menschen, weil wir miteinander reden konnen und
begegnen uns mit groBem Respekt.

Die Gastronomie hat viele turbulente Zeiten erlebt
und sicher auch noch vor sich.
Leider wird es immer schwerer, Menschen zu finden,
die gerne Dienstleister und Gastgeber sind.

Daher eine groBe Bitte an Euch:
Seid bitte offenherzig und lieb zu uns. Und wenn Ihr jemanden kennt,
der jemanden kennt, der meint, er ware fur unser Team
und unseren Job ideal, dann sprecht uns gerne an.

Unsere Teammitglieder bestehen aus einer bunten Vielfalt an Menschen
verschiedenster Herkunft, Lander und Nationen, unterschiedlichster Religionen,
Hautfarben und Sprachen. Von dieser Vielfaltigkeit profitiert unsere tagliche
Dienstleistung fur Euch enorm.

Ungeachtet aller Individualitaten hat jeder einen Anspruch auf faire und gleiche
Behandlung und Schutz vor Benachteiligung und Belastigung.
Eine von Fairness, gegenseitigem Respekt und Vertrauen im Umgang miteinander
gepragte Unternehmenskultur ist die Basis fur uns alle,
Gaste wie Mitarbeiter gleichermaBen.

Wir kimmern uns mit Hingabe um alle, die Leidenschaft fir unserem Beruf haben
und nehmen jeden mit Freuden in unserem Team auf.
Es ist schon, wenn Thr das auch so seht!

Der HEIMATHAFENS550
1st das Restaurant im

Hotel DAS WESEL
RathausstraBe 2 — 55430 Oberwesel/Rhein
Facebook und Instagramm: Heimathafen550

. . . J
Email: info@heimathafen550.de
Tel.: +49 (0)6744 9491074
V\/’hatSApp: 0152 3578 4008
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	GETRÄNKE
	ALKOHOLFREI & SCHORLEN
	Selters
	0,3l    3,20€
	Selters
	0,75l   6,50€
	Pepsi
	0,3l    3,20€
	Pepsi zero Zucker
	0,3l    3,20€
	Schwip Schwap Orange
	0,3l    3,20€
	Spezi
	0,3l    3,20€
	7Up
	0,3l    3,20€
	Traubensaft hell
	0,3l    4,50€
	Traubensaftschorle
	0,3l    3,90€
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	WARME GETRÄNKE
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	2,50€
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	3,20€
	Cappuccino
	3,90€
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	3,90€
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	8,50€
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	8,50€
	Campari Orange
	8,50€

	DIGESTIFS
	Espresso Martini
	10,50€

	MIX
	Jim Beam (5cl) Cola
	8,50€
	Bacardi (5cl) Cola
	8,50€
	Gin (5cl) Tonic
	8,50€


	SPIRITUOSEN
	KRÄUTERLIKÖR
	Jägermeister
	2cl
	2,90 €
	Ramazotti
	4cl
	3,90 €

	WEINBRAND
	Hennessy Cognac
	2cl
	4,90 €
	Asbach Uralt
	2cl
	3,90 €

	EDELOBSTBRAND
	Oberweseler Trester
	2cl
	3,50 €
	Schladerer Obstwasser
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	4,50 €
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	3,90 €
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	Jack Daniels
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	Southern Comfort
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	4,90 €
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	Glenfiddich 12 years
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	4,90 €
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	3,90 €
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	5cl
	4,50 €

	WODKA
	Absolut Vodka
	2cl
	3,20 €
	Amaretto
	2cl
	3,50 €
	Limoncello
	2cl
	3,50 €
	Three Sixty
	2cl
	2,90 €
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