Suggestions du midi

Formule

" Entrée + Plat + Dessert 25 €
(21,50 € pour E+P / P+D)

Entrées

Champignons et Sot-1'y-laisse
Velouté de champignons, sot-1'y-laisse de dinde, légumes de saison,
béchamel aux champignons et jus crémé

Ceviche de Maigre
Maigre, concombre, oignons rouges et coriandre.
Lait ribot infusé cardamone, ail, gingembre et huile de coriandre

Saint Jacques, céleri et pomme proposition carte +6€

Saint-Jacques réties, fondue de poireaux, voile de céleri rave,
jus de volaille et pomme Granny Smith

Plats

Truite, carottes et agrumes
Truite basse température, carottes et oranges en
déclinaison, jus réduit carottes et oranges monté au beurre

Epaule de porc confite, choux et moutarde
Epaule de porc confite, tombée de choux pointus a la frangaise,
Jus réduit moutarde

Canette, coing, betterave et céleri

proposition carte +8€
Filet de canette réti au miel épicé, mille-feuille de coings,
betteraves et céleri, jus aux baies de genévrier, condiment
coing et citron d'Iran

Assiette de fromages +6€
Desserts

Coco, Kiwi et Oseille
Tartare de kiwi, gelée oseille, mousse et crumble coco

Saint Honoré, Vanille et Caramel
Pate feuilletée, choux caramélisés, créme vanille,
chantilly vanille, caramel beurre salé

Poire et Cannelle proposition carte +6€

Poires pochées, sablé noix de pécan, mousse poire
et cannelle, gavotte cannelle, coulis poire



