
Soupe à l’oignon gratinée.
Escargots de Bourgogne x6.
Cuisses de grenouilles sautées au beurre persillé.
Tartare de thon rouge acidulé, avocat.
Carpaccio de Saint-Jacques et saumon.
Burrata AOP, tomates cerises et sauce pesto. 
Nems façon thaï poulet ou légumes.
Foie gras de canard maison, confiture de figues.

12
14
15
15
16
14
11
16

French onion soup.
Burgundy’ snails x6.
Frog’s legs with parsley butter.
Scalops and salmon carpaccio.
Tangy red tuna tartare, avocado.
AOP burrata, cherry tomatoes, pesto sauce.
Chicken or vegetables Thaï style springrolls.
Homemade duck foie gras, figs jam.

Entrecôte (300g), pommes grenailles, sauce béarnaise.
Tartare de boeuf, frites maison ou salade.
Magret de canard, purée de pomme de terre, sauce cerise et miel.
Paillard de poulet mariné, roquette, sauce tomate.
Risotto de gambas, tuile de parmesan.
Tataki de thon rouge et edamame.
Filet de Turbot, sauce champagne, pommes duchesse.
Penne à l’arrabbiata.
Ravioles fraîches maison à la truffe.

28
19
24
22
25
26
30
18
26

Assiette de fromages AOP.
Tarte fine au pommes, glace vanille.
Mi-cuit chocolat, glace vanille.
Crème brûlée vanille.
Brioche perdue caramel ou nutella.
Millefeuille maison.
Assiette de fraises chantilly.
Café gourmand.

10
11
12
10
12
12
11
13

Salade de chèvre chaud au miel.
Salade César au poulet.
Salade niçoise thon et anchois.
Calamars frits, sauce tartare.
Avocado toast, oeuf poché, cream cheese et tomates séchées.
Club Sandwich pastrami ou végétarien, frites maison.
Cheeseburger ou Veggieburger, frites maison.
Planche de fromages AOP ou charcuterie.
Planche mixte.

14
15
15
12
16
19
19
15
19

ENTRÉES

PLATS

SALADES ET SNACKS

DESSERTS

Rib steak (300g), potatoes, bearnaise sauce.
Beef tartare, homemade french fries or salad.
Duck magret, mashed potatoes, cherry and honey sauce.
Marinated chicken Paillard, argula, tomato sauce.
Black tiger prawns creamy risotto.
Tuna tataki, edamame.
Turbot fillet, champagne sauce and duchesse potatoes.
Arrabbiata penne.
Fresh homemade truffle ravioles.

28
19
24
22
25
26
30
18
26

AOP cheese plate.
Apple pie, vanilla ice cream.
Semi-cooked chocolate cake, vanilla ice cream.
Vanilla crème brûlée.
French toats with caramel or nutella.
Homemade Millefeuille.
Starwberries with whipped cream.
Gourmet coffee.

10
11
12
10
12
12
11
13

Goat cheese with honey salad.
Ceasar salad with chicken.
Nicoise salad with tuna and anchovies.
Fried calamaris, tartare sauce.
Avocado toast, poached egg, cream cheese and dried tomatoes.
Pastrami or veggie club Sandwich, homemade french fries.
Cheeseburger or Veggieburger, homemade french fries.
AOP cheese board ou charcuterie board.
Mixed board.

14
15
15
12
16
19
19
15
19

STARTERS

DISHES

SALADS & SNACKS

DESERTS

CÔ
TÉ SAINT-GERMAIN

       CÔTÉ SAINT-GERMAI
N

CHAMPAGNES ET PROSECCO

COCKTAILS CRÉATIONS

Prosecco undici, AOP San Martino.
Baudry brut Héritage.
Ruinart Blanc de Blanc.
Dom Pérignon.

50
65

140
310

9
11

12,5cl Bouteille

VINS

Chardonnay IGP antique.
Côtes de Gascognes Tariquet 1ères Grives.
Petit Chablis domaine de la Motte.
Sancerre domaine de la Rossignol.
Meursault Louis Latour.

29
36
42
45
95

19
25
28
30

9
11
12
14

5
7
8
9

VINS BLANCS 12,5cl 20cl 50cl Bouteille

Côtes du Rhône AOP domaine Violettes.
Brouilly Fernand Laroche.
Pinot noir Villa Blanche IGP Pays d’Oc.
Haut Gardat Montagne Saint Emilion.
Pic Saint Loup Lambrusques.
Lalande de Pomerol, Vieux Château Gachet cuvée éminence.
Pommard domaine Faiveley, Pommard.

29
36
36
42
42
59
90

19
25
25
28
28

9
11
11
12
12

5
7
7
8
8

VINS ROUGES 12,5cl 20cl 50cl Bouteille

Chouette à lunettes, IGP Cessenon.
Côteaux d’Aix en Provence, Cuvée Madeleine.
Château Saint Martin cru classé Côtes de Provence.

29
36
47

19
25

9
11

5
7

VINS ROSÉS 12,5cl 20cl 50cl Bouteille 14

ELDERFLOWER FIZZ
Gin, liqueur Saint-

Germain, citron, eau 
gazeuse, menthe.

FRENCH LOVE
Vodka, crème de mûre,

jus de cranberry, 
champagne.

SAINT-GERMAIN SPRITZ
Liqueur Saint-Germain,
prosecco, eau gazeuse.

TIKKI
Rhum ambré, rhum blanc, 

sirop d’orgeat, 
jus de passion, jus d’ananas, 

citron vert.

PORNSTAR MARTINI
Vodka, passoa, sirop de 
vanille, jus de passion, 

champagne.

Prix net en euros. Augmentation de 1€ sur toute la carte à partir de 23h.

12
14
15
15
16
14
11
16


