
Amuse
bouche
Amuse

bouche

Velouté de saison & éclats croustillants 

M en u  d u  1 e r  J a n v i e r

2 02 6

M en u  d u  1 e r  J a n v i e r
2 02 6

Wellington de Canard sauvage rôti aux fruits secs
ou

La daurade laquée ivoire, espuma au vin effervescent
ou 

L’effilochée de boeuf confit

Le finger russe du GG au praliné (dacquoise légère noisette et
mousseline) 

ou
Tarte macaron de st Emilion, crèmeux exotique et fruits frais pochés à

la vanille

EntréesEntrées

PP

DessertsDesserts

Fromage
opt ion  7€50

Fromage
opt ion  7€50

Mignard isesMignard ises

Espuma tiède courge, poulpe pané et ketchup soubresade 
  ou

Foie gras, réduction de vin rouge aux épices de noël
ou 

Nos huîtres crues du Bassin

Brie et brebis selectionnés, salade aux herbes et graines

 Financier pruneaux

Cockta il
1 1€

Cockta il
1 1€

M en u  c om p l et  Ho r s  f rom a g e  65 €M en u  c om p l et  Ho r s  f rom a g e  65 €
M en u  AB / En t ré e / p l at / M i g n a  o u

AB / Pl at / D e s s e r t / m i g n a  Ho r s  f rom a g e

5 5 €

M en u  AB / Ent ré e / p l at / M i g n a  o u
AB / Pl at / D e s s e r t / m i g n a  Ho r s  f rom a g e

5 5 €


