
ENTRÉE

ASSIETTE DE FROMAGES DE CHÈVRE
LOCAUX (+5€ AU MENU)

DESSERT
L ’a l l iance  s é same  no i r  & yuzu

M E N U  D E  L A  S T  V A L E N T I N

Ravio l e  de  fo i e  gras  de  canard
frança i s  mi -cu i t  mai son  & son

boui l l on  aux  saveurs  tha ï

MISE EN BOUCHE

POISSON

Maigre  Labe l  rouge  de  Médi t erranée
gr i l l é ,  chou- f l eur  au  tandoor i  &

écume cre s to

VIANDE

69€ par personne / Menu unique le 14 février & disponible le dimanche 15 février au déjeuner 

Ceviche  de  daurade  aux  agrumes ,  
émul s ion  cor iandre

Picanha de  veau  f rança i s  doré  au
sauto i r ;  carot t e s  rô t i e s  &

sauce  à  l ’ a i l  no i r


