


LES ENTRÉES,  PETITES ASSIETTES & COCHONNAILLES

Velouté de courge butternut Bio 
VELOUTÉ  CRÉMEUX ,  BR ISURES  DE  MARRONS ,
GRA INES  DE  COURGES B IO ,  HU I LE  D ’OL IVE  AOP
LES  BAUX ,  M IN IS  CANNELÉS  AU  CHOR IZO

12€ Les Saint-Jacques en cocotte
COMME UNE  BLANQUETTE ,  SA INT- JACQUES
DANS  UNE  SAUCE AU  V IN  BLANC,
CRUSTACÉS ,  COND IMENTS ,  COCOTTE  LUTÉE

18€

Le paté en croûte au foie-gras
ART ISANAL ,  DE  LA  MA ISON BOLARD ,  DEVENU UN
INCONTOURNABLE ,  AU  COCHON ET  FO IE-GRAS
DE  CANARD ,  MOUTARDE  AU  MOÛT  DE  RA IS IN

16€ Rosace de jambon Cebo
L ’ EXCELLENCE DU  JAMBON IBER IQUE  AFF INÉ  36
MOIS ,  TRANCHÉ  À  LA  MA IN ,  FOCCACIA ,
TARTARE  DE  TOMATES ,  À  PARTAGER  OU NON…

39€

LES PLATS

Pizzetta à la truffe noire
CRÈME FRA ÎCHE  AOP ,  COPEAUX DE  TRUFFES
NOIRES ,  BURRATA  DES  POU I L LES ,  SALADE
ROQUETTE

25€

Le bœuf confit de Noël 
COMME UN  POT  AU  FEU ,  BŒUF  CONF I T  10H ,
PÉP I TES  DE  FO IE-GRAS  DE  CANARD ,  POMMES
DE  TERRE ,  LÉGUMES D ’H IVER ,  BOU I L LON

27€

Le cochon Duroc de Batallé
P IÈCE  DE  COCHON D ’EXCEPT ION  RÔT IE ,  CRÈME
DE  CHOR IZO IBÉR IQUE ,  STRACCIATELLA  DES
POU I L LES ,  POMMES DE  TERRE  DU  MOMENT

26€

Le saumon Wellington
SAUMON &  PO IREAUX CONF I TS  EN  CRÔUTE  DE
FEU I L LETÉ ,  BEURRE  BLANC AU  JUS  DE  C I TRON
DE  S IC I LE ,  ŒUFS  DE  SAUMON B IO

29€

Le brie de Meaux aux truffes
RECETTE  MA ISON ,  BR IE  DE  MEAUX AOP  FARC I  À
LA  TRUFFE  NO IRE ,  SALADE  ROQUETTE ,  HU I LE
D ’OL IVE  AOP  LES  BAUX

13€

Le fondant à la châtaigne
CRÈME DE  MASCARPONE  AUX  MARRONS
D ’ARDÈCHE ,  COMME UN  MONT  BLANC,
BR ISURES  DE  CHÂTA IGNES  

12€

Les douceurs glacées
AFFOGATO À  LA  GLACE VAN I L LE ,  CAFÉ  B IO  
GLACE YAOURT ,  CRÈME P ISTACHE ,  B ISCU I T
SORBET  CLÉMENT INE  CORSE ,  L IQUEUR  

-€

Tiramisu di Luigi
SERV I  GÉNÉREUSEMENT  À  LA  CU I L LÈRE ,
RECETTE  TRAD I T IONNELLE  AU  CAFÉ  CREMA D I
L IUG I  

13€

LES DESSERTS

LES PÂTES FRAÎCHES & MAISON D’OLGA

La pasta di Gigi à la truffe noire 
PÂTES  DU  JOUR  MA ISON AUX  ŒUFS ,
STRACCIATELLA  DES  POU I L LES ,  COPEAUX DE
TRUFFES  NOIRES ,  HU I LE  D ’OL IVE  AOP  LES  BAUX

27€ Raviole aux gambas & caviar
GROSSE  RAV IOLE  MA ISON “OUVERTE”  AUX
ŒUFS ,  GAMBAS  RÔT IES ,  R ICOTTA  AU  CAV IAR
D ’AQU ITA INE ,  B ISQUE  DE  CRUSTACÉS

33€

S U P P L É M E N T S :  SALADE  VERTE  5€  •  POMMES DE  TERRE  RÔT IES  6€  •  GRAT IN  DAUPH INO IS  7€  •  LÉGUMES POT  AU  FEU  7€
L E S  E N F A N T S :  MENU ENFANT  15€  VO IR  LA  CARTE  

•  SUPPLÉMENTS & MENU ENFANTS •

O R I G I N E  D E S  V I A N D E S :  COCHON FRANCE (PATÉ )  ET  ESPAGNE (CEBO &  DUROC)  •  FO IE-GRAS :  FRANCE •  BŒUF :  FRANCE
L ISTE  DES  ALLERGÈNES  SUR  DEMANDE ,  NOUS CONSULTER .

L E S  P R I X  S O N T  N E T S ,  E N  E U R O S ,  S E R V I C E  I N C L U S .  U N  P L AT  M I N I M U M  PA R  P E R S O N N E ,  U N E  E N T R É E  N ’ E S T  PA S  U N  P L AT .

1 0€
12€
1 5€



STARTERS,  APPETIZERS & SMALL PLATES TO SHARE

Organic Butternut Squash Soup
CREAMY SOUP ,  CHESTNUT  P IECES ,  ORGAN IC
PUMPK IN  SEEDS ,  AOP  LES  BAUX  OL IVE  O I L ,  M IN I
CHOR IZO ​​CANNELÉS

12€ Scallops cookies in “cocotte” 
L I KE  A  BLANQUETTE ,  SCALLOPS  IN  A  WH I TE
W INE  SAUCE ,  SHELLF ISH ,  COND IMENTS ,  PUFF
PASTRY

18€

“Pâté en croûte” with foie-gras
ART ISANAL ,  FROM MA ISON BOLARD ,  NOW A
MUST-TRY ,  W I TH  PORK  AND DUCK  FO IE  GRAS ,
MUSTARD MADE  W I TH  GRAPE  MUST

16€ Famous Spanish ham
THE  EXCELLENCE OF  36-MONTH  AGED IBER IAN
HAM,  HAND-SL ICED ,  FOCACCIA ,  TOMATO
TARTARE ,  TO  SHARE  OR  NOT…

39€

MAINS-COURSES

Black truffle pizzetta
CRÈME FRA ÎCHE  (AOP) ,  B LACK  TRUFFLE
SHAV INGS ,  BURRATA  FROM PUGL IA ,  ROCKET
SALAD

25€

Christmas confit beef
L I KE  A  POT-AU-FEU ,  10 -HOUR  CONF I T  BEEF ,
DUCK  FO IE  GRAS  NUGGETS ,  POTATOES ,  W INTER
VEGETABLES ,  BROTH

27€

 Grilled pork Duroc de Batallé
EXCEPT IONAL  ROASTED  PORK ,  I BER IAN
CHOR IZO ​​CREAM,  STRACCIATELLA  FROM
PUGL IA ,  SEASONAL  POTATOES

26€

Olga’s salmon Wellington
SALMON AND CAND IED  LEEKS  IN  A  PUFF  PASTRY
CRUST ,  BEURRE  BLANC W I TH  S IC I L IAN  LEMON
JU ICE ,  ORGAN IC  SALMON EGGS

29€

Brie de Meaux with truffles
HOMEMADE REC IPE ,  BR IE  DE  MEAUX AOP
STUFFED  W I TH  BLACK  TRUFFLE ,  ROCKET  SALAD ,
AOP  LES  BAUX  OL IVE  O I L

13€

Chestnut fondant
MASCARPONE  CREAM W I TH  ARDÈCHE
CHESTNUTS ,  L I KE  A  MONT  BLANC,  W I TH
CHESTNUT  P IECES

12€

Frozen treats “dulce”
AFFOGATO VAN I L LA  ICE  CREAM,  COFFEE
YOGURT  ICE  CREAM,  P ISTACH IO ,  B ISCU I T
CORS ICAN CLEMENT INE  SORBET ,  L IQUEUR

-€

Tiramisu di Luigi
SERVED GENEROUSLY  BY  THE  SPOONFUL ,  A
TRAD I T IONAL  REC IPE  AT  CREMA D I  L IUG I
COFFEE

13€

LES DESSERTS

HOME-MADE FRESH PASTA

Pasta di Gigi with black truffle
HOMEMADE EGG PASTA  OF  THE  DAY ,
STRACCIATELLA  FROM PUGL IA ,  B LACK  TRUFFLE
SHAV INGS ,  AOP  LES  BAUX  OL IVE  O I L

27€ King-prawns & caviar ravioli
LARGE HOMEMADE "OPEN"  RAV IOL I  W I TH  EGGS,
ROASTED  PRAWNS ,  R ICOTTA  W I TH  AQU ITA INE
CAV IAR ,  SHELLF ISH  B ISQUE

33€

S I D E S :  GREEN  SALAD 5€  •  ROASTED  PATATOES  6€  •  GRAT IN  DAUPH INO IS  7€  •  VEGETABLES  7€
C H I L D R E N :  CHI LDREN  MENU 15€

•  SIDES & CHILDREN MENU •

O R I G I N  O F  M E AT S :  PORK  FRANCE (PÂTÉ )  AND  SPA IN  (CEBO &  DUROC)  •  FO IE-GRAS :  FRANCE •  BEEF :  FRANCE
ALLERGEN L IST  AVA I LABLE  UPON REQUEST ,  P LEASE  CONTACT  US .

P R I C E S  A R E  N E T ,  I N  E U R O S ,  S E R V I C E  I N C L U D E D .  1  M A I N - C O U R S E  M I N I M U M  P E R  P E R S O N ;  A N  A P P E T I Z E R  I S  N O T  A  M A I N  C O U R S E .

1 0€
12€
1 5€



LE MENU ENFANT D’OLGA

1 Sirop au choix
FRA ISE ,  GRENAD INE ,  MENTHE ,  C I TRON ,  PÊCHE ,

PAC,  FUN  BLUE… 25CL

Steak haché grillé
V IANDE  OR IG INE  FRANCE.

AVEC POMMES DE  TERRE  DU  MOMENT
ET  /  OU LÉGUMES ,  SALADE

Pizzetta margharita
P IZZA  SAUCE TOMATE ,  FROMAGE

SALADE  VERTE  D ISPON IBLE  

+

ou

+

Glace vanille aux m&m’s
GLACE ART ISANALE ,  2  BOULES ,

BR ISURES  DE  M&M’S

15€

POSSIBILITÉ:  DEMI-PLAT: DEMI-PRIX


