L2

Koude voorgerechten

Foie gras van noten 14,50

b7 Yukhoe van dry aged biet 14,50

Vg

v

Rauwe ltaliaanse ham, filodeeg 14,50

Carpaccio van rund, truffelmayonaise, Parmezaanse kaas 14,50

Soepen

Runderbouillon 8,50

Uiensoep 8,50

Linzensoep 8,50

Warme voorgerechten

Garnalen met pepers, knoflook, olie 17,50

Ravioli van geitenkaas en olijven, beurre blanc van tomaat, creme van venkel
14,50

Coquilles, gevogelte jus, bloemkool creme paddenstoel, truffelschuim 19,50



Vg

v
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Hoofdgerechten

Rosti van dry aged biet, knolselderij noten creme, bieten jus, gele biet, ui,
hazelnoot 25,50

Knapperige lasagne van filodeeg, aubergine, paprika, tomaat, courgette, jus van
geroosterde groenten 25,50

Paddenstoelen ragout uit Peru, filodeeg, creme van witte lupine en kikkererwten,
geroosterde portobello, jus van geroosterde groenten 25,50

Vis van de dag wordt aangegeven op onze krijtborden
Entrecote van rund, pepersaus, bloemkool creme, gekonfijte ui 30,-

Kalfs ribeye, risotto van maftoul, erwtencréeme, abrikozen, kappertjes, noten
30,-

Wilde eend filet met knolselderij noten creme, bieten jus, ui, hazelnoot, bieten
structuren 30,-

Hert biefstuk, truffel ravioli, paddenstoelen, jus met kruidnagel, kaneelbessen,
wortel bereidingen 30,-

Spareribs met BBQ sauzen 25,50

Schnitzel met stroganoffsaus 24,50

Nagerechten

Chocolade variaties, mousse, ijs, bitterbal 12,50
Kokos, witte chocolade, passiefruit, mango, tandoori 12,50

Kaasplankje 12,50



Kalte vorspeisen
v Foie Gras mit NUssen14,50

Vg Trockengereifte Rote-Bete-Yukhoe 14,50
Roher italienischer Schinken, Filoteig 14,50

Rindercarpaccio, Triffelmayonnaise, Parmesan 14,50

Suppen

Rinderbrihe 8,50
Zwiebelsuppe 8,50
% | Linsensuppe 8,50

Warme vorspeisen

Garnelen mit Paprika, Knoblauch und Ol 17,50
Vg  Ziegenkase-Oliven-Ravioli, Tomaten-Beurre-Blanc, Fenchelcreme 14,50

Jakobsmuscheln, Gefltigeljus, Blumenkohl-Pilzcreme, Triffelschaum 19,50



Hauptgerichte

Vg Trockengereifte Rote-Bete-Rgsti, Knollensellerie-Nusscreme, Rote-Bete-Jus, gelbe
Rote Bete, Zwiebeln, Haselniisse 25,50

v Knusprige Filoteig-Lasagne mit Auberginen, Paprika, Tomaten, Zucchini und
gerostetem Gemisgjus 25,50

v Peruanisches Pilzragout, Filoteig, WeiRe Lupinen-Kichererbsen-Creme, gerosteter
Portobello-Pilz und gerostetem Gemiisejus 25,50
Der Fisch des Tages wird auf unseren Tafeln prasentiert.

Rinderlendensteak, Pfeffersauce, Blumenkohlcreme, kandierte Zwiebeln 30

Kalbs-Ribeye-Steak, Maftoul-Risotto, Erbsencreme, Aprikosen, Kapern und Nisse 30

Wildentenfilet mit Sellerie-Nuss-Creme, Rote-Bete-Jus, Zwiebeln, Haselniissen und
Rote-Bete-Texturen 30

Hirschsteak, Triffelravioli, Champignons, Sofse mit Nelken,
Zimtbeeren und Karotten 30

Spareribs mit BBQ-Saucen 25,50

Schnitzel mit Stroganoff-Sauce 24,50

Desserts

Schokoladenvariationen, Mousse, Eis, Bitterballen 12,50

Kokosnuss, weiSe Schokolade, Passionsfrucht, Mango, Tandoori 12,50

Kaseplatte 12,50






