
VORSPEISEN 
BROTKORB 9,00€  

serviert mit Oliven, Serrano-Schinken & hausgemachtem Aioli 
 

VITELLO TONNATO 15,50€ 
klassisch italienisch! Sanft gegart und in feine Scheiben geschnitten 

servieren wir Ihnen unser köstliches Vitello Tonnato 
 

ROTE BETE CARPACCIO mit Feta 13,50€ 
raffiniertes Carpaccio aus zarter, dünn geschnittener Rote Bete, das mit cremigem Feta und            

einem leichten Dressing aus Olivenöl und Balsamico serviert wird 
 

BURRATA 13,00€ 
auf einem Rucolabeet mit Cherrytomaten, Basilikumpesto und Olivenöl 

 

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE 12,50€ 
mit Honig auf einem Rucolabeet, Cherrytomaten und Balsamicocrema 

 
 

FLAMMKUCHEN 
(alle Flammkuchen außer VEGAN werden mit Schmand belegt) 

 

LACHS 18,50 € 
mit Spinat, Graved Lachs und Meerrettich 

 

ELSÄSSER 15,50€ 
mit Speck, roten Zwiebeln & Frühlingslauch 

 

ZIEGENKÄSE 16,50€ 
mit Ziegenkäse, Birne & Rosmarinhonig 

 

VEGAN 16,50€ 
mit Kichererbsencreme, Grillgemüse, Rucola & Olivenöl 

 

VEGETARISCH 17,50€ 
mit Spinat und Feta 



PINSA 
(alle Pinsa außer VEGAN werden mit Schmand belegt) 

 

SERRANO 19,50 € 
mit frischem Rucola, Cherrytomaten, Parmesan-Käse und Serrano Schinken 

 
BURRATA 17,50 € 

mit herrlich cremiger Burrata, frischem Rucola und Cherrytomaten 
 

VEGAN 18,50€ 
mit Kichererbsencreme, Grillgemüse, Rucola & Olivenöl 

 

VEGETARISCH 18,50€ 
mit Spinat und Feta 

 
 

SALATE 
LACHS SALAT 24,00 € 

Bunter Salat mir gegrilltem Lachs, Granatapfelkernen und Rote Bete Tartar 
 

ZIEGENKÄSE SALAT 19,00€ 
Bunter Salat mit karamellisiertem Ziegenkäse, Granatapfelkernen,  

Rote Bete Tartar und Sonnenblumenkernen 
 

BURRATA SALAT 18,00€ 
Bunter Salat mit cremiger Burrata, Granatapfelkernen,  

Rote Bete Tartar und Sonnenblumenkernen 
 
 

 
 
 
 
 



SCHNITZEL 
KALBSSCHNITZEL31,50 € 

ein zartes, goldbraun paniertes Kalbsschnitzel mit frischem Salatbouquet und einem cremigen hausgemachtem 
Kartoffelpüree. Garniert mit Preiselbeeren, Kaper und Sardelle 

 

SCHWEINESCHNITZEL 19,00 € 
serviert mit knackigen Pommes und Salatbouquet 

 

AUF WUNSCH GERNE DAZU: 
Champignonsoße oder Paprikasoße 4,00€ 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE: 

SCHWEINESCHNITEL 12,50 € 
serviert mit leckeren Pommes und Salatbouquet 

 
 

HAUPTSPEISEN 
HIMMEL UN ÄD 17,50 € 

ein herzhaftes Gericht, das Tradition und Geschmack vereint:  
zarter Kartoffel-Apfel-Stampf, verfeinert mit gerösteten Zwiebeln, trifft auf eine  

himmlische Kombination aus süßem Apfel und deftiger Blutwurst 
 

200g BOCKWURST 14,00 € 
mit hausgemachtem rheinischem Kartoffelsalat, dazu Senf 

SCALOPPINA AL LIMONE 25,00 € 
zart gebratenes Kalbsfleisch, umhüllt von frisch gepresster Zitrone. Serviert mit einem cremigen Kartoffelgratin und 

knackigen Keniabohnen. Ein elegantes Gericht, das italienische Küche mit einer feinen Beilage kombiniert.  
 

SALTIMBOCCA MIT KARTOFFELGRATIN UND KENIABOHNEN 27,00€ 
zarte Saltimbocca, bestehend aus saftigem Kalbsfleisch, umhüllt von aromatischem Parmaschinken und frischem 

Salbei. Serviert mit einem cremigen Kartoffelgratin und knackigen Keniabohnen. Ein elegantes Gericht, das italienische 
Küche mit einer feinen Beilage kombiniert 

 

LAMMKOTELETTS MIT ROSMARINKARTOFFELN 34,00€ 
zarte Lammkoteletts, würzig mariniert, begleitet von einem frischem Spinatbeet und gerösteten Rosmarinkartoffeln.  

Dieses Gericht erfreut den Gaumen und auch die Augen. 



LACHSFILET MIT KARTOFFELGRATIN 29,00€ 
zartes Lachsfilet, verfeinert mit einer aromatischen Ingwer-Thymian Soße, serviert mit cremigem Kartoffelgratin & 

einem Beet aus knackigen Keniabohnen. Eine harmonische Kombination!  
 

GEGRILLTE DORADE (400-500g) 29,50 € 
Frisch vom Grill – mit aromatischen Rosmarinkartoffeln und einem knackigen Salatbouquet.  

Ein mediterraner Genuss mit zartem Fisch und feinen Kräutern. 

 
 

DESSERTS 
PROFITEROLES CHIARO COCOA 8,50 € 
luftige Brandteigkugeln, gefüllt mit einer feinen Vanillecreme.  

Ein himmlisches Dessert! 
 

TORTA DI LIMONE 6,50 € 
eine erfrischende italienische Zitronentorte, mit einem buttrigen Boden und  

einer cremigen Zitronenfüllung. Garniert mit frischen Beeren. 
 

 
DAZU EMPFEHLEN WIR: 

ESPRESSO 3,00€ 
KAFFEE CREME 3,00 € 

ESPRESSO MACCHIATO 3,30 € 
LATTE MACCHIATO 4,40 € 

CAPPUCCINO 3,90 € 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
STILLES ODER SPRUDELWASSER      0,25L 2,80 
FLASCHE STILLES ODER SPRUDELWASSER        0,75L 6,80 
APFELSCHORLE        0,25L 2,90 
RHABARBER-, MARACUJASCHORLE      0,3L 3,90   0,5L 5,90 
KIBA          0,3L 3,90  0,5L 5,90 
COLA, COLA ZERO, FANTA, SPRITE, MEZZO MIX     0,2L 3,10 
SCHWEPPES BITTER LEMON       0,2L 3,50 
THOMAS HENRY GINGER ALE       0,2L 3,50  
VITA MALZ        0,33L 3,50 

FASSBIER 
FÜCHSCHEN ALT        0,25L 2,95 
PETERS KÖLSCH        0,25L 2,80   0,4L 4,40 
PETERS KÖLSCH RADLER      0,25L 2,80  0,4L 4,40 
WARSTEINER HERB        0,25L 2,80   0,4L 4,40 
WARSTEINER HERB ALKOHOLFREI      0,25L 2,80   0,4L 4,40 
WARSTEINER HERB RADLER      0,25L 2,80  0,4L 4,40 
KÖNIG LUDWIG WEIZEN ALKOHOLFREI         0,5L 5,60  
KÖNIG LUDWIG WEIZEN           0,5L 5,60 
KÖNIG LUDWIG BANANEN WEIZEN         0,5L 5,60 
OBERBRÄU HELL          0,5L 5,60 

APERITIF 
APEROL SPRITZ       8,50 
HUGO         8,50 
LIMONCELLO SPRITZ       8,50  
LILLET WILD BERRY       8,50 
ALKOHOLFREIER HUGO       6,00 
SEKT          0,1L 4,20  
ROSÈ PERLWEIN       0,1L 4,20 

LONGDRINKS 
WODKA RED BULL        7,50 
GIN TONIC HENDRICKS        8,50  
GIN TONIC MALFY        8,50 

SPIRITUOSEN 
OUZO AUF EIS           4cl 3,50 
AVERNA           4cl 4,50 
KILLEPITSCH          4cl 4,50 
RAMAZOTTI          4cl 4,50 
LIMONCELLO          4cl 4,50 
ALTE MARILLE         2cl 4,00 
ALTE HIMBEERE        2cl 4,00 
ALTE WILLIAMSBIRNE        2cl 4,00 
QUETSCH         2cl 4,00 



ROTWEIN 
SCHABBERNÉ - CABERNET CORTIS   GLAS 0,2L 9,40 FLASCHE 0,75L 32,00 
EIN ROTER HUSARENSTREICH. MIT DEM CHARISMA 
EINES GROSSEN BORDEAUX-WEINES. KUNSTVOLL VERWOBE- NE TANNINE IN HINREISSENDER TIEFE. EIN 
SCHLEIER VON MOCCA UND MARZIPAN MIT EINEM FINISH VON FEINSTEN SCHLEHEN UND SCHWARZEN 
JOHANNISBEEREN. EIN ARISTOKRATISCHER BEGLEITER ZU ALLEN FLEISCH- GERICHTEN. 
 
OTTO DER ROTE - DORNFELDER FEINHERB   GLAS 0,2L 8,30 
OTTO GEHT AB WIE GESCHNITTEN BROT. DER ROTE FÜR SOMMER UND WINTER. FÜR KÄSE UND WILD, FÜR 
PASTA UND BASTA UND ... KNIFFLIGE AUFGABEN. 
 
SCHMUSEBÄR - DORNFELDER LIEBLCH  GLAS 0,2L 8,30 FLASCHE 0,75L 29,00 
SINNLICH, SÜNDIG, WOHLTUEND. DER ROTE WOLLPULLI. - PASTA, COUCH, AMORE – 
 

ROSÉWEIN 
ADERLASS - BLANC DE NOIR    GLAS 0,2L 8,90         FLASCHE 0,75l 29,00 
WEISSER WEIN AUS ROTEN TRAUBEN 
SEHR SCHICK! DER GEHORT ZUM SOMMER WIE TATORT ZUM SONNTAG. DA SPIELT DIE KAPELLE AUF DER 
GARTENPARTY ZZZZZZZUNGENTANGO 
 
JOSEFINE - ROSE SECCO    GLAS 0,2L 8,30 FLASCHE 0,75L 29,00 
UNSERE MADEMOISELLE DU MOUSSEUX. DER SINNLICHE PRICKLER FÜR DEN JUNGGESELLINNENABSCHIED, 
FINESSENREICH UND TRAUMHAFT FRISCH.  
 
 
 
ROSÉ 2021 - BLAUER PORTUGIESER ROSÉ FEINHERB  GLAS 0,2l 8,30    
BEI DIESER AROMATIK FEHLEN RATIONALE ERKLÄRUNGEN. 
ERDBEEREN UND HIMBEEREN WURDEN WIRKLICH!!! NICHT MIT GEKELTERT (GROSSES MESSDIENER-
EHRENWORT). DIE ERSTE FLASCHE FLIEGT DURCH DICH HINDURCH, DIE 2. DIREKT IN DIE KÜHLTASCHE FÜR 
DAS NÄCHSTE PICKNICK. MIT KEINEM KANN MAN DAS GRAS BESSER WACHSEN HÖREN ALS MIT DEM 
ERSCHDE VUNN OWWE. 
 
NICKEL - ROSE TROCKEN       FLASCHE 0,75L 37,00 
DIE ERNTE DER CABERNET TRAUBE BEDEUTET PRÄZISION UND HINGABE. DIESE SPEZIELLE REBSORTE IST 
FÜR FELIX NICKEL NACH DEM SAUVIGNON BLANC SEINE ZWEITE GROSSE LEIDENSCHAFT. ZUR GEWINNUNG 
VON FEINSTEM ROSÉ WENDET FELIX EIN URALTES VERFAHREN AUS FRANKREICH AN – DIE SAIGNER 
METHODE. NUR DURCH DAS EIGENE GEWICHT DER TRAUBEN AUF DER PRESSE PLATZEN DIE SCHALEN SANFT 
AUF UND ES TRITT EIN INTENSIV DUFTENDER SAFT AUS. DIES IST DIE ESSENZ DER CABERNET TRAUBE UND 
SOMIT DER GRUNDSTEIN FÜR DEN NICKEL SAIGNER.  
 

 
 



WEIßWEIN 
ZINNOBER- RIESLING ALTE REBEN FEINHERB  GLAS 0,2L 8,30   FLASCHE 0,75L 29,00  
DEUTSCHER QUALITÄTSWEIN EINE VIRTUOSE MINERALITÄT GEPAART MIT HERRLICHSTEN GELBFRÜCHTEN 
MACHT IHN SO UNGEMEIN TRINKANIMIEREND. FÜSSE HOCHLEGEN UND ALS INFUSION AN DIE DECKE HÄNGEN… 
 
BESCHD SCHOBBE IN TAUN® - WEISSBURGUNDER  GLAS 0,2l 7,90  
FASCHD-DROGGE 
DER FÄLLT MIT DER TÜR INS HAUS, LEGT DIE FÜSSE AUF DEN TISCH UND ERKLÄRT IHNEN DANN IN ALLER 
RUHE WARUM ER SO SCHÖN IST. GRÜNER EISTEE MIT EINEM ZARTEN FRUCHT-ZUCKERSCHWÄNZCHEN ... 
BESCHD SCHOBBE IN TAUN ...SEE YOU LATER TRANSLATOR. 
 
SCHAPPLI - SAUVIGNON BLANC   GLAS 0,2l 8,30 FLASCHE 0,75l 29,00  
ES GIBT KEIN FORMULAR, AUF DAS DIE AROMEN DIESES WEINES ALLE DRAUFPASSEN! EIN 
MITTELEUROPÄISCHER TROPENSTURM, BEI DEM IHNEN DIE FRÜCHTE UM DIE OHREN FLIEGEN, DASS ES NUR 
SO SCH(A)EPPERT. WER BOCK AUF EIN RICHTIGES MAL VOLL WEIN HAT, KOMMT AN „SCHAPPLI“ NICHT 
VORBEI. 
EIN HUSARENSTÜCK VON FELIX. 
 
DER SCHLANKE JOHANN-RIVANER TROCKEN GLAS 0,2l 8,30 FLASCHE 0,75l 29,00 
GALANT UND SCHÖN, DER EINTÄNZER ALLER SPARGELSTANGEN: KNACKIGE SALATE UND JUNGES GEMÜSE 
WERDEN IMMER ETWAS NERVÖS, WENN DER IN DIE KÜCHE KOMMT. HERRLICH MAGENFREUNDLICH UND FÜR 
JEDE FEIEREI ZU HABEN... 
 
LETZTE AMTSHANDLUNG -GRAUBURGUNDER & WEISSBURGUNDER CUVÉE 
       GLAS 0,2l 8,30 FLASCHE 0,75l 29,00 
DEUTSCHER QUALITÄTSWEIN  
SÜNDHAFTER BURGUNDER, FETT UND CREMIG, MIT EINEM UNVERGORENEN ÖCHSLESCHWÄNZCHEN. SEIN 
MÄCHTIGER SCHMELZ LEGT SICH MIT DEM CHARME EINER KARAMELLISIERTEN ZUCKERBIRNE UM IHR 
DICKES LEBERWURSTBROT. DER „TAGESAUSBAUMLER“... 

 
 


