Menu de Saison

Carpaccio de beeuf, pistou basilic, capres, parmesan, smandes, croutons.
00

leeberg, facon César, émineé voloille, créme anchois,
parmesan, ceuf ripe, capres, Croutons.

Quast veau, jus vesu tomate, polents crémeuse parmesamn,
légumes focon ratatouille origam,
00
Thob meriné mi-cuit, sauce coco curry, £iz noir Vénére,
legume vert cacshuete.

Promeges sec 9ffineés - Berme de roche en Forez * BIO
et qutre d fci et dailleurs, graines et confiture de figues.
00
Promage blanc su loit de vache ou de chévre ( selon [o saison )
‘ Perme de Roche en Pores
créme OV Miel BIO * Olivier Gachet .

Panng Cotte vfusion suresy, coulis fraise tagads, tartare fraise, feuilleté.
00
Muffing zestes citron, fromage battu berdamote, sorbet citron Sicile.



