Wechselnde Ta geskarte

Antipasti Lai S iy
Vitello Tonnato 16,50 “0 gytes AU
Burratina mit Pfirsich und Basilikum Sorbet 15,50
Carpaccio di Tonno
mit Marinierten Garnelen, Tropea Zwiebel, Minze, und Kirschtomaten 18,50
Calamaretti mit Peperoni und Datteltomaten gebratene auf Salat 17,00
Carpaccio di manzo mit Gebratene Pfifferlingen, Rucola und gehobeltem Parmigiano 18,50
Insalatona mit Bio Ziegenkdse, Aprikose, Caschwkerne, Oliven-Zwiebel und Kirschtomaten 16,50

Pasta
Linguine mit Vongole 18,50
Fini fini mit frischem Triiffel und Parmigiano 22,50
Paccheri mit Rinderfiletstreifen und Parmigiano 23,50
Calamarata mit Frischem Thunfisch, Auberginen und Peperoni 21,50
Pappardelle mit Kalbsleberstreifen an Butter-Salbei und Parmigiano 19,00
Ravioloni ggﬂi]]te mit Spinat-Ricotta an leichter Tomaten-Parmigiano Sauce 17,50
Fettuccine mit Eismeergarnelen, Pfifferlingen und Hausgemachte Basilikum-Pesto 21,50

Fileja nach , Tropea Art” mit Hausgemachte Nduja und Zwiebel verfeinert mit Pecorinokdse 16,00
Auf Wunsch auch Gluten frei +2€ - Sonderwiinsche Werden extra berechnet

Carne
Petto di Anatra Entenbrust rosa gebraten mit karamellisierter
Pflaume an Balsamico Sauce und hausgemachte Gnocchi 29,50
Nodino di Iberico Kotolettes mit Aprikosen an Martini-Sauce und Parmigiano-Kartoffeln 29,50
Bistecca di Vitello Kalbssteak atf]ﬁﬁér]ingen—Ragout und Fettuccine 34,50

Alles Fleisch und Fisch Gerichte werden, wenn nicht anders beschreiben mit Tagesgemdiise serviert.

Pesce

Pescatrice Seetely%] Medaillons an Thymian-Tomaten mit Fettuccine 29,50
Orata Gegrillte Dorade Royal mit Salat 27,50
Trota Salmonata Lachsforellefilet an Zitrone Sauce-Kapern Sauce und Blattspinat 27,50

Und viel mehr!!!

Wir kochen alles frisch fiir Sie! Wenn es mal etwas linger dauert, bitten wir um Verstdndnis.
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