SUPPEN & VORSPEISEN

KRAFTIGE RINDSUPPE
mit Leberknodel oder Frittaten - - - - - AGCM

GEMUSECREMESUPPE

HAUPTSPEISEN

PUSZTA-CORDON BLEU

gefullt mit Bergkése, Winzerrauchschinken und Pfefferoni dazu Reis oder Pormmes Frites - - - - -
AGCM

ZWIEBELROSTBRATEN VOM RIND
mit Bratkartoffeln und knusprigen Rostzwiebeln - - - ALLM,G

WIRTSHAUSPFANDL

Naturschnitzel vom Schwein in Bratensauce, mit Spatzle, gebratenen Zwiebeln und Spiegelei- - - -
-AGCM

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN

mit Reis oder Pommes Frites - - - - - AGCM
SURSCHNITZEL

Reis oder Pommes Frites - - - - - AGCM
CORDON BLEU

mit Reis oder Pommes Frites - - - - - AGCM

PANNONISCHES LETSCHO - SCHNITZEL

mit Letscho aus Seewinkler Gemuse , dazu Reis - - - - - ACGM
CEVAPCICI
mit Pommes Frites & hausgemachtem Zwiebelsenf - - - - - ACGM

GEBACKENER SEEWINKLER KRAUTERKASE

mit hausgemachtem Dip auf buntem Krautersalat - - - - - ACGLM




HAUPTSPEISEN

STELZE PRO 10 DAG
mit Zwiebelsenf, Pfefferoni und Brotkorb - - - - - AGCM

KARPFEN GEBACKEN VOM NEUSIEDLERSEE
mit Petersilkartoffeln - - - - - AGCMD

WELS GEBRATEN VOM NEUSIEDLERSEE
mit Petersilkartoffeln- - - - - AGCM

HERZHAFTE KASESPATZLE
mit gemischtem Salat - - - - - ACGLM

GEBACKENES GEMUSE
Brokkoli & Karfiol gebacken mit hausgemachtem Krautertip - - - - - ACGLM

BANDNUDELN MIT GEMUSERAGOUT DER SAISON

verfeinert mit Grana Padano - - - ACG

WILDGULASCH AUS DEM EIGENEN REVIER

mit hausgemachten Serviettenknadeln - - - - - ACGM

HAUSGEMACHTE WILDKASEKRAINER AUS D. EIGENEN REVIER
mit Chilikraut und Brot - - - - - ACGM

BEILAGEN

GEMISCHTER SALAT
REIS

POMMES

SPATZLE

PORTION KETCHUP/ MAYONNAISE/ SENF




NACHSPEISEN / DESSERTS

HAUSGEMACHTES TIRAMISU

PANNONISCHER MOHNTRAUM

geschichtetes Dessert aus Kipferl, Mohne & Vanillecreme, serviert mit einer Kugel Eis & Beeren - -
---ACG

WARMES SCHOKOLADENSOUFFLE MIT WEICHEM KERN
mit Vanilleeis & Schlagobers - - - - - ACG

MARMELADE - 0D. SCHOKOPALATSCHINKEN - 2 STUCK

BROTLZEIT

KASEBROT MIT FRISCHEM PAPRIKA




1 = mit Farbstoff

2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit Antioxidationsmitteln
4 = mit Geschmacksverstéarker
5 = geschwefelt

6 = geschwarzt

7 = mit Phosphat

8 = mit StiBungsmittel

A = glutenhaltiges Getreide

A1 =Weizen

A2 = Roggen

A3 = Gerste

A4 = Hafer

A5 = Kamut oder Hybridstamme
B = Krebstiere

C = Eier und Eierzeugnisse

D = Fisch und Fischerzeugnisse

E = Erdniisse und
Erdnusserzeugnisse

) = Scharf

\w =Vegan

POWERED BY

MENURY

Zusatzstoffe

9 = enthdlt eine Phenylalaninquelle

10 = gewachst

11 = mit Nitritpokelsalz
12 = Tartrazin

13 = koffeinhaltig

14 = chininhaltig

15 = genetisch verandert

16 = mit Milcheiweil’

Allergene

F = Sojabohnen und
Sojabohnenerzeugnisse

G = Milch und Milcherzeugnisse

H = Schalenfriichte und
Schalenfruchterzeugnisse

H1 = Mandeln

H2 = Haselnlsse
H3 = Walnusse

H4 = Cashewniisse
H5 = Pecanlsse

H6 = Paranusse

Eigenschaften

\ = Vegetarisch

©  =Regional

Alle Preise in EUR inkl. MwSt. und Bedienung.

17 = mit Taurin

18 = alkoholhaltig

19 = Laktose

20 = Sauerungsmittel

21 = Unter Schutzatmosphare
verpackt

22 = mit Zucker und SiBungsmitteln

H7 = Pistazien

H8 = Macadamia- oder
Queenslandniisse

L = Sellerie und Sellerieerzeugnisse
M = Senf und Senferzeugnisse

N = Sesamsamen und
Sesamerzeugnisse

0 = Schwefeldioxid und Sulfite
P = Lupinen und Lupinenerzeugnisse

R = Weichtiere und
Weichtiererzeugnisse

Em) =Bio

= Glutenfrei

Fir die Kennzeichnung der Speisen mit Zusatzstoffen und Allergenen ibernehmen wir und MENURY keine Haftung.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.



