ARDOISE DU SOIR

Entrée, p[at et dessert : 31.90 €

Entrée et plat ou plat et dessert : 27.90 €, Plat seul : 22.90 €

&

Option végétarienne disponible
Les entrées

Ravioles, créme au Curry, saumon fwné
Tartine normande au Camembert et andouille, petite salade vinaigrette ala pomme
me italien au ] ambon cru, crémeux au pesto, tomates séchées, Parmesan et roquette

Tortilla au saumon ﬁtmé, ﬁ'omage ﬁfais aux herbes, roquette (quantités limitées)
Les plats
Mignon de cochon a la p[ancha, sauce au chorizo, ﬁr't’ces ﬁfafches
Péche du jour (Filet de lieu frais), sauce provencale, semoule safranée et [égumes du soleil
A'Lgui“e’c’ces de canard ﬁfanc;ais ala plancha, sauce au poivre, ﬁi’ces ﬁfafches

Les desserts (& commander au début du Vepas)

Figues blanches roties au miel, g[ace artisanale vanille
Tiramisu au chocolat et Spéculoos
Trilogie de sorbets artisanaux (Mangue, Banane du Costa Rica, Framboise-Litchi)

Assiette de ﬁfomages : Tomme de Savoie, Pont [’évéque et Camembertjort, beurre d’]signy

Notre suggestion de vins au verre (12,5 cl) et biére pression blonde normande

Blanc : Chardonnay (sec) — 1GP Domaine de la Montcelliere 5,00 €
Rosé : Camargue (sec) — IGP Domaine Le Pive Gris m 5,50 €
Rouge : Cotes de Bordeaux — Blaye — AOP Chateau Les Faix 5,50 €

Biére pression blonde normande 25 cl : Thorgoiile 550 €



