LES PATES
Spaghetti napolitaine
Spaghetti bolognaise
Tagliatelle pesto
Tagliatelle au saumon
Tagliatelle aux noix de St Jacques
Tagliatelle au thon
Tagliatelle au scampi
Tagliatelle fruits de mer
Tagliatelle carbonara

Tagliatelle au jambon de parme

Penne arrabiata

Penne quatre fromages

Penne quatre légumes

Penne matricianna: lardons, sauce fomate, ail et champignons.
Penne au poulet

Ravioli bolognaise

Ravioli pesto

Ravioli gorgonzola

Lasagne bolognaise

Cocktail de ]76'(\ tes: tagliatelle carbonara, penne pesto, ravioli gorgonzola et

lasagne bolognaise.
LES VIANDES

Escalope qu I Iée: escalope de veau grillée.

Esca 10]?8 mi Ianaise: escalope de veau panée.

Esca I ope bOI oqnaise: escalope de veau panée, épaule, mozzarella et sauce
bolognaise - gratinée au four.

Escalope f Iorentina: escalope de veau, mozzarella, épinards, épaule et sauce
rose - gratinée au four.

Escalope pizzaio(a: escalope de veau, cdpres, anchois, olives et sauce rosé.
Escalope normande: escalope de veau, créme fraiche et pommes cuites -
flambée au Calvados.

Sa ( timbocca a I Ia romana: escalope de veau, jambon de parme, mozzarella
et creme fraiche - gratinée au four.

Escalope quatre f romages: escalope de veau, créme fraiche, gorgonzola,
camembert, chevre et mozzarella.

Esca / ope parmigiana: escalope de veau panée, aubergine, épaule et mozzarella
- gratinée au four.

Esca 10]?8 QOI‘QOHZOICL‘ escalope de veau, creme fraiche et gorgonzola.
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