
Leicht vegetarisch angehaucht und fleischlos – glücklich

Rosmarinkartoffeln mit winterlichem Pfannengemüse 
und Parmesan ohne Parmesan für Veganer	10,90

Spinat Knödel mit Ricottta gefüllt auf Cocktailtomatensauce
und Kräuterschmand (d,g)	11,80

In knuspriger Panade gebackener Ziegenkäse
an Schalotten - Blattspinat und Kartoffelpüree   (a,d,g) 	12,80

Feinste Fundstücke aus Poseidons Reich


Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Porree in Rahm
an Kartoffelpüree (g)	15,80

Aus heimischen Gewässern gebratene „Zippelsförder Forelle‘‘
dazu Mandelbutter und Petersilienkartoffeln  	14,80

Norwegisches Lachssteak gedünstet auf Bandnudelnest
mit Rucola – Hummersauce und Cocktailtomaten (d)	15,90

Dreierlei von Fischfilets auf Pfannengemüse mit Kartoffelpüree
und Kräutersauce (g) 	17.80

Mecklenburger Welsfilet mit Meerrettichsauce
 an Schalotten – Blattspinat
 mit Petersilienkartoffel (g)                              16,90

Bei diesem Gericht können Sie die Kartoffeln auch mal
 weg lassen und schon haben Sie ein Low Carb Gericht.





Geschmort oder gebraten - alles was Topf und Pfanne hergibt

Geschmorter Wildbraten mit Apfelrotkohl und Semmelknödel
dazu Preiselbeerbirne  (a,d,g)	15,80  

Spanferkelrolle geschmort in Schwarzbier
 auf Weinsauerkraut mit gebratenen Kloßplätzchen  	12,90 

Jungschwein - Rückensteak mit Williams Birne
 und Blauschimmelkäse überbacken dazu Röstinchen	13,90 

Rumpsteak  vom Weideochsen mit Zwiebelbutter gratiniert
 an grünen Bohnen und Rosmarinkartoffeln  	19,90 

Medaillons vom Schwein auf Steinpilz – Champignon Rahm
mit gebuttertem Rosenkohl und Röstinchen (g,d) 	15,80

Gebratene Hähnchenbrust Karibik an Mango Sauce 
auf gefüllte Schokonudeln mit Panacotta (a,d,g)	12,80 




Sollten Sie an Allergien oder Lebensmittelun-
verträglichkeiten leiden, bitten wir Sie, unsere 
Servicemitarbeiter anzusprechen. Wir geben Ihnen 
gerne Auskunft über die Zutaten unserer Gerichte.


Suppe – die Lust zum Löffeln


Edelfischcremesüppchen mit Gemüsestifte (g,i,e) 	4,90

Rote Beete - Süppchen mit Apfel , Ingwer und Meerrettich	4,80

Soljanka süß-sauer mit Zitrone und Rahm  (d,n,k)	5,80



Eine Kleinigkeit vorweg oder zwischendurch


Gebratene Piroggen mit Rindfleischfüllung
 und Kräuterquark – Dip (a,d)	6,80

Fein mariniertes Rindercarpaccio mit Salat, Parmesan
und Röstzwiebeln	6,90

Rote Beete – Apfel Salat mit überbackenen Ziegenkäse 	5,90

Avocado – Dip an geschwenkten Spitzpaprika
 mit Hähnchenbruststreifen (g)	5,80


Salate – wem alles andere zu warm ist


Kleine Salatvariation mit Zitronen-Olivenöl             4,80

Feldsalat mit gebratenen Lachs, Orangenfilets, 
Granatapfelsplitter und Cashewkerne                        10,80                 	         

Dazu bieten wir unsere Hausdressing an: 
Kartoffel –Balsamico, Paprika-Rosmarin Dressing
 oder Himbeer-Vinaigrette 

[bookmark: _GoBack]Dessert – süsse und doch leichte Verführung


Beschwipste Elise mit Kugel Stracciatella auf Kirschen
 mit Schuss und Sahnetupfer	3,60

Vanilleeis mit Apfelmus , Eierlikör, Sahne und Schokosauce	4,80

Schokoküchlein mit Erdnüsse und Amarenakirsch Eis	4,90

Winterliche Gewürz-Kirschen dazu 3 Kugeln Vanilleeis 
und Sahnetupfer	5,90


Zum Kaffee was herzhaftes

Apfelstrudel mit Vanilleeis ,Sahnetupfer und Mandelsplitter	5,80

Hausgemachter Hefekuchen mit Sahne	1,90

Frisch gebackene Waffel mit Vanilleeis an Kirschragout	5,80
 und Sahne	
                         
                         

                         „Versuchungen sollte man nachgeben,
                                wer weiß ob Sie wiederkommen.“





Leckeres für kleine Helden, Räuber und Prinzessinnen


Schweinchen Babe
Schweinemedaillons mit Kartoffelpüree und Möhren (g)	6,90 

Schnitzel für große Helden
Kleines Schnitzel mit Mischgemüse und Pommes (a,d,g)	7,80 

Drachenmahl
Bandnudelnest mit Tomatensauce und 
gebraten Jagdwurstwürfel  (a,d)	5,80 

Wilde Hühner
Nuggets am Spieß mit frittierten Kartoffelstäbchen (d)	6,80 

Pinguinsteak
Fischstäbchen auf Sauce mit Kartoffelpüree (a,d,g)	5,80
