Bar é buitres ﬂ!

Toutes nos huitres proviennent de la Maison Videdu Producteur a Saint-Trojan

6 huitres 9 huitres 12 huitres
Lassiette d'huitres n°3 10,00 14,00 18,00
Lassiette d'huttres n°2 12,00 17,00 22,00
Spéciales d'Exception Videau 16,00 24,00 29,00
Panache d'huitres avec verre de vin ( 6 huitres n°3+6 huitres n°2) 22,00
Avsiettes e (puits de men
La Kichenote (250 gr de bulots mayonnaise ou Aoili) 8,50
La Cassotte (6 grosses crevettes) 10,00
Les Demoiselles (6 langoustines) 20,00
La Gassouille (5 langoustines, 1004 de bulots) 19,00
La Fine Goule (6 huitres, 6 grosses crevettes) 19,00

Plateanr e {puitts de men

A emporter (37,5 cl vin offert)

La Drélesse 20,00

3 huitres n°3, 3 grosses crevettes roses, 2 langous‘tines, 809 de bulots

Plateau Découverte 35,00

4 huitres n°3, 12 tourteau, 3 grosses crevettes roses, 1009 de bulots, 2 Iangoustines

Avec Sloéciales Videdu supp 4 €

La Golniloo’ce 44 00

6 huitres n°3, 12 tourtedu, 4 grosses crevettes roses, 1009 de bulots, 3 lo\ngoustines
Avec Sloéciolles Videdu supp. 6 €

La Ganipote 9ourmano(e dvec Homard pour deux 120,00

12 huitres n°3,un tourteau,8 grosses crevettes roses, 200q de bulots, 6 lo\ngous‘tines, un homard
Avec Spéciolles Videdu supp. 8 €

Homards

Homard Mayonnaise ( plus de 400 gr ) 50,00
Homard grillé ( sur commande ) 14,00 les 100gr



Carte d'été IF

LA GANIPSTE

Entrées

Verrine de tirdmisu dux tomates séchées .J'o\mbon cru et crumble salé sur mesclun et petits légumes

croquants 13,00
Rillettes de sardines au whisky, crémeux carottes cumin, tapenade de salicorne sur mesclun et petits

légumes croquants 13,00
Assiette de fruits de mer (2 huitres, 2 crevettes, 80gr de bulots, 1 langoustine) 14,00
Ceviche de poisson du moment « leche de Tigre » et quacamole 14,00
Tartare d’huitres aux fruits de la passion et coriandre, espuma aux alques 15,00

Plats

Retour de péche - voir l'ardoise

Cote de cochon frangaise cuite basse température, sauce ordnge, miel et thym 24,00
Colombo de saumon fagon Tataki, sauce exotique 9ingembre 25,00
Lamelles de blancs de seiche et chorizo, émulsion de lard fumé, servies sur une tarte fine feuilletée 25,00

Duo de filet de veau et noix de Saint Jacques, créeme de girolles 29,00

Salacles

Salade Gourmande Terre et Mer 21,00
(Salade;Foie gras (ooélé, 4 Crevettes Roses, 2 Langoustines, Tomates et Légumes Croquo\nts)

Salade Gourmande Terre et Mer XXL 26,00
(Salade, Foie gras (ooélé, Saint Jacques snackées, 5 Crevettes Roses, 3 Langoustines, Tomates et Légumes
Croquants)

Veggie Bowl 18,00
(Mélomge de légumes frdis, croquants et savoureux, selon les saisons)

Desserts

Tarte aux fraises, crémeux citron , glace vanille 10,00
Couloe Gamiloo’ce (Gldce rhum-rdisin, 9lo\ce coco, coulis et créme sucrée a la loo\ssion) 10,00
Babad au cognac, chantilly exotique, et son tartare d'andnds a la menthe 10,00
Supréme du chocolat blanc, framboises, confiture d'abricots et sa glace mandarine 10,00

Café gourmand: assortiment de douceurs & déguster avec votre café 11, 50



o

LA GANIPSTE

Farmude du Midi
Hors dimanche e jounrs [iriés

Entrée et Plat ou Plat et Dessert 21,00
Entrée, Plat et Dessert 26,00

Entrée

Duo & choisir entre :
2 crevettes et 2 huitres n°3 ou 2 crevettes et 100 gr de bulots ou 2 huitres et 100 9¥ de bulots
Ou

Verrine de 9ols[oo\cko de melon e‘tjambon cru

Plat

Filet o(ejulienne, crumble salé, sauce moutarde a I'ancienne

Ou

Viande du boucher, sauce poivre de Sichuan

Dessert

Coupe de glaces (2 boules, [oarfum au choix)
Ou

Fondant aux griottes, coulis de fruits rouges

Menu Enfants 14,00
Moins cle 10 ans

Vidnde ou poisson o(uJOur
Glace 1 boule au choix

Sirop ou jus de fruits
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