(Coca-cola, Coca-Cola zéro, Perrier, Orangina,
Schweppes Agrum, Fuze Tea, French Tonic...)
Jus de Fruits Charles Papillon 25¢| . 5,30€
(orange, pomme, tomate, nectar abricot,
nectar fraise ou nectar poire)
EQU + SIPOP ..o,
DIabolo ....covmeec e, 2,50€

(menthe, fraise, citron, grenadine,
pamplemousse, peche ou violette)

Nos Whiskies (4cl)

Ballantine's ..........cccccoevrcviiiieineinnienn. 5,90€
Jack Daniel's ... 7.50€
Glenfiddich 12 ans .......cocovveveenceecnnne. 9,80€
Lagavulin 16 ans .........cicccneinnnnnns 16 90€
Hatozaki Blended Japon .................. 7.50€
Whisky Mainclaye (Vrignaud) ............... 8,50€
Whisky Single Malt Georges ................ 9,00€
Clonakilty double oak Irish ... 11,20€
Torabhaig Ecosse French Edition....... 13,50€
Intravaganza Ecosse M.Couvreur ...... 13,60€

Nos Cocktails sans Alcool

Virgin MoJito ....occeciiiccieeemecc s 6,90€

Bora-Bora ..o, . 6,90€
(Ananas, Passion, CITI“OFI et qrenadme)

Nos biéres pression

Gallia coq d'habitude 4,2°, 25ct .............

4,20€
216 [T 8,00€

Ciney (belge) 7°, 25c¢cl ........cvevvvrvnnnn . 4,70€

D0E! s .. 9,00€
Panaché ou Monaca, 25¢cl ... 3,80€
Picon Biere, 25C1 : suvnsvavmnsnsmamvng 4.90€

Nos Eaux

Micro-filtréee Plate 75¢] .o,
Micro-filtrée Pétillante 75¢l ... 2 b0€
Thnonen 12el semmvnmmmmesansm
Chateldon 75cl

Nos produits a partager & I'Apéro

Pianche locale.................
(charcuterie et fromages vendéens)
Préfou a l'ail maison ....

Nos apéritifs classiques

Kit (10C) oot 3,20€
Kir pétillant (10C1) ..ooeorerirseesee s 4 20€
Kir Impeérial (12¢1) .vicreevieveecieneennans 12,20€
Coupe de Champagne A.Bergere (12c¢l) ........ 12,00€
Ricard ou Pastis de Vendée (2¢l)..................... 3,50€
Trouspinette, Pineau, Porto (6cl) ................... 4,80€
Martini, Campari, Suze (4¢l) ....ccvmevnecanns 4 BO€

Nos Cocktails

Ti'Punch (Rhum 3 ans d'age) .........coccrvvumenece. 7. 90€
ADPErol SPritZ .oocevveicceeereeciererriivensressesnasnasesns: .10,50€
MOJITO Lot 10,50€
PlANTEUP MAISON ...ooeeeeeereeerveereerreressersaseessensmssesaess . 9 90€
Le GIN'To A 1a COrsSe ....eeeeeereeeeeeeeeeeeeeeian 12,90€

(Gin de Murtoli, French Tonic, citron)
Le Gin'To de Vendée .....ovveevvevrircnecenennne. 10,90€
(Gin des Achards, French Tonic pamplemousse, citron)
BT LT oTs LR 11 (- —————————————— 0 Mo | 0 2
(Vodka, French Ginger beer, citron vert)

Le Spritz vendéen .........cccoeeevvevvieveeeceenene, 10,50€
(Amer des Achards, pétiilant, orange)
EpTel & {al] |5 [T o1 (o112 o s S —— G 50€

0000000000000000000000000000000000

Nos biéres 33c¢l

Gallia Nouveau Western 6°, 33¢l ... 6,90€
Desperados 5,9°, 33¢l ..o, H,8CE
Mort Subite blanche 55° 33¢l oo, 6,20€
Pelforth brune 6,5°, 33¢l oo, 5 20€
Heineken O,0%, 33¢i oo, 4 BO€

Nos biéres 75¢l
(Brasserie SMEELE en Vendée)

Blonde ARAMIS ..o 13,90€
Blanche WITBIER ..o 13 90€
NOIFre STOUT oo 13,90€



Lay Fruits de Mer
(Selon arrivage)

Plateau LAY4SENS 125€

Pour 2 personnes

1 Homard breton (env. 500g), 12 Huitres,
16 Langoustines, 16 Crevettes, Bulots

Plateau DU MAREYEUR 82€

Pour 2 personnes
1 Tourteau, 12 Hultres, 16 Langoustines,
16 Crevettes, Bulots

Bateau DU MAREYEUR 42€

Pour 1 personne
1/2 Tourteau, 6 Huitres, 8 Langoustines,
8 Crevettes, Bulots

o Huftres N°3 de I'Aiguillon :
6 huttres: 11,90€
9 huitres : 17 ,80€
12 huitres : 23,80€

e La douzaine de Langoustines (calibre 20/30) et sa mayonnaise .............. 21,90€
» La douzaine de Crevettes roses (calibre 40/60) et sa mayonnaise ......... 8,90€
e L'assiette de la mer (3 Huitres, 3 langoustines, 6 crevettes) ................ 14 9C€
e Le Tourteau MayonnaiSe ... eeceeasens 17,00€

¢ Homard breton mayonnaise (env. 500g) (prix aux 100 grammes) ............ 11,00€




Nos Entrées

Soupe de Poissons et 1aNgouUSTINES .........cceveinecirenercnsscsrsessssesesserens 8,90€
Velouté de Butternut et burrata ... .cvececieececeeseeeseeeeceee e, 9,50€
Salade de gésiers et son c2uf parfait ..........cccvceveoneeerevereeecssiee s, 9,50€
Nems de Gambas et petits l€gumes ..........cccooveeeeeeerueeneiceeeeesee s 11,50€
9 Escargots BIO de Vendée (MaiSon ROYEP) .........ovvecvecerivcrnesscrenscnns 13,50€
Graviax de Saumon sauvage GUX GGIrUMES .............cveeveerermeereeseeerseesesorasnane. 14 90€
Finger de Foie Gras et son chutney maison ...........ocoevccverennennecrenane. 15,90€

Nos Poissons

Retour de Péche (selon arrivage) roti au pesto rosso, bié vert,

elisd SAUEe VAdOUVAN srssmsmrmssscmss s e i e e e 17 ,9G€
Noiline CRoUEroulie de a1 Ner smemmmemrsen e e 21,20€
Mijoté de ventréche de thon rouge a I'encre de seiche,

purée du moment et frites de polenta ...........vemrevevecrecennsseeeceennnee. 23,50€
Noix de St Jacques snackées fagon Rossini

aux saveurs automnales, sauce aux champignons .............ceveeveevvreveeneennens .27 ,90€
Médaillons de lotte de nos cdtes, jambon de Vendée,

pommes Duchesse de butternut et sauce vadouvan .............cuvevvvvnenennce. 28,50€
Sole Meuniéere (200/300 gr), jardin de légumes,

et son beurre noisette CITroNNE ..............iviecneneeccee s ceseereerae e 29,80€
Homard grillé (prix aux 100 grammes), ...........cccvrmnnrernennreerenesnessenenne, 13,00€

Nos Viandes

Mon Burger (pain du boulanger, steak haché charolais 150gr,

oignons confits, sauce burger, tomme de Vendée, tomate, salade) ........ 17 BO€
Parmentier de Canard (purée de pommes de terre

et effiloché de Canard) (+ Foie Gras poelé : +4,00€) ........ccooeveeeevevvenennn.. 17 90€
Camembert roti, pommes de terre grenailles, poélée de champignons et
TAMBON @ VENACE ... et e et ee e e ere et 17 90€
Hampe de Beeuf irlandaise « hereford » (200gr),

frites et sauce au jus de viIANde ...........ccieieeieceeeee s, 18,90€
Filet de Beeuf frangais (180/200gr), pommes de terre grenailles

et SQ SAUCE QU TOIR QPGS ...covveeeeccrercerere et e e en e 28,90€

(toutes nos sauces sont réalisées sans gluten)




Nos Grandes Salades

» Notre Caesar (salade, filet de poulet pané, croltons, parmesan, ceuf, tomates
COTISE €1 SAUCE CABRSAN .o.ovvveeieeeieeeereeeeeseesessesssssesssesssesesasssssssabsnssetensaessessasasans 17 90€
o Notre Salade Vendéenne (salade, chévre roti, toasts de chevre, tomates,
largans el jambentde Vendee) wumummmsmmimmnmmanrrmrmmg s 17 90€
¢ Notre Salade Terre-Mer (salade, tomates, crevettes, langoustines, saumon

graviax, foie gras, charcuterie vendéenne) .............erenieneinneseenecnnns 21 90€

Nos Desserts
(tous nos desserts sont entierement réalisés maison)

e Notre trio de fromages vendéens ..........ccncnrccnimeneninnes. 7.90€
o Notre creme brilée & la vanille de Tahiti ........ccovervenenrciinecrveierecerscenie 7 90€
e L'incontournable Mousse au chocolat Valrhona ..........eeeviicivenncnnecrennenes 7,90€
» Gache fagon pain perdu et sa boule de glace .......ececmecerenneccenninn. . 7,90€
e 3 boules de glace au ChOIX ..o ese e 6,80€

(supplément 1,50€ : chantilly ou sauce chocolat
ou carame! beurre salé ou coulis de fruits rouges)

o Le baba au Rhum et son nuage de creme a la vanille de Tahiti .................... 7 90€
(+ 2¢l de Rhum Diplomatico : + 4,00€)
O DCSSOUT GV JOBI 550t et i 550 s T3S T SO S O S T R . 7.90€
o Faris=Brest-SIGNOTUre: susmmmsmmmsmssmas s s s i s assasisss 8,90€
e MaNVISIEn €é IaTorel N0Ife rummrrrrursrmroeser e 8,90€
o Omelette norvégienne vanille-rhum raisin ..........ccovvivvemenvccncereeeeseonns 8,50€
(+ 2¢l flambage Grand Marnier : + 4,00€)
e Mes profiteroles glace vanille, nappées de chocolat Valrhona .................... 8,50€
8 CATE GOUPMANG ..o eeeeeteeeetreeseeesasesssresasesasressaseesansesssssseeesseee s ee e seessessesns 8,90€
o THE GOUPMANG ......cocoovieteicteetrresre sttt n s bbb b b e ss s stsasnatessenens 950€
o Champagne ou Irish Gourmand ... esseeesene, .18,90€
¢ DigesTif GourMaNd smvremmmmss s S T Cusnesnsnonssss . 14 90€

(toutes nos sauces sont réalisées sans gluten)




Le Menu Classique
Entrée + Plat + Dessert ... 26, 90€

Veloutée de Butternut

Retour de peche (selon arrivage) roti au pesto

L'incontournable
Mousse au chocolat

et burrata rosso et son blé vert Valrhona
ou ou ou
Salade de gésiers Mon burger (pain du boulanger, steak haché 2 boules d§ Glace au
et son ceuf parfait charolais, oignons, sauce burger, tomme de choix
Vendée, tomate, salade) ou

Le Menu Gourmand

Plat + Dessert + Boisson

Notre Choucroute de la Mer
ou
Parmentier de Canard
(+ Foie Gras poelé + 4,00€)
ou
Mijoté de Ventréche de thon rouge d
l'encre de seiche, purée, frites de polenta

L'incontournable Mousse au chocolat
Valrhona
ou
Créme brilée a la vanille de Tahiti
ou
3 boules de glaces au choix

1 eau micro-filtrée 1 soda ou 1 biére avec
ou sans alcool

Dessert du jour

Le Menu Express

Notre Caesar (salade, filet de poulet pané,
croltons, parmesan, ceuf, tomates, sauce Caesar)
ou
Notre Salade vendéenne
(salade, chévre roti, toasts de cheévre, tomates,
lardons, jambon de Vendée)

L'incontournable Mousse au chocolat Valrhona
ou
Creme briilée a la vanille de Tahiti
ou
3 boules de glaces au choix

1 eau micro-filtrée, 1 soda ou 1 biére avec
ou sans alcool

Le Menu pour les petits MTeIoTs

Boisson + Plat + Dessert ................ 12,90€
Sirop a l'eau Filet de poulet pané, frites et ketchup maison Mousse au
ou ou chocolat
Verre de jus de Steak haché charolais, frites et ketchup maison ou
fruits (orange ou ou 2 boules de

ananas)

Filet de poisson, purée de legumes

Glace au choix |

et beurre blanc nantais



Notre Menu Prestige
43 80€

Finger de foie gras et son chutney maison
ou
Assiette de la Mer prestige
(4 huttres N°3, 4 langoustines, 6 crevettes)
ou
Gravlax de Saumon sauvage aux agrumes

Noix de St Jacques snackées fagon Rossini
aux saveurs automnales
ou
Médaillons de lotte de nos cdtes, jambon de Vendée,

pommes Duchesse de butternut, sauce vadouvan

ou
Filet de Beeuf frangais (180/200 gr)
sauce au foie gras et pommes de terre grenailles

Trio de fromages vendéens

Dessert au choix
(suppléement 5€ si digestif ou irish ou champagne gourmand)

Ici, nows privilegiony la cuisine faite maison, lafraichewr dey produity et lewwr proximite.
Nouy tenony o vemercier towy noy partenaives.

Frudily et Léeguanes, maison « Devaud » Lscavgotly Bio-de la maison « Royer »
Poissony et Criutacésy Chocolat de la maison « Valrhona »

« Vivesy Eaun » et « Vendée Crustacesy » « Flo- met son grain de sels » de Noitrmoutier
Ostrécadtewr a VAiguwdlow la presqgu'ile Fromagesy vendéeny :
Mytilicudtewr a VAiguwillon la presquile Bergerie duw brandaiy

CWd/ﬁ’mwpar « Rougw »» WTWMMGM@
Maitre Artisan glacier de la maizon Ferme de Nermouwx o Nalliery
« Fleww de Glace » « Lo ferme de Camille »

Noy pdtes « Grainw d/épi » Lugon a Saint Flovant dey Boiy




