
CARTE 

Cuisine de saison, Produits frais, Plats « faits maison » 
Produits bruts issus de notre ferme à SACLAY et de nos amis agriculteurs français 

 

    

 
 

 
 
 

Entrées  
 Œufs mayonnaise, huile fumée, graines de moutarde --- 8€ 

œufs durs fermiers, mayonnaise fumée maison, pickles de graines de moutarde, graines de courges torréϐiées, 
coulis de piquillos, huile d’herbes 

   
Burrata façon Stracciatella --- 11€ 

burrata et crème montée, molicà, coulis de piquillos, huile d’herbes 
                                                          
 

Tomate « Cœur de bœuf », sorbet citron vert --- 11€ 
              tomate « cœur de bœuf » (marinade shiso vert, vinaigre de verveine-citron, hibiscus), sorbet citron vert,  
 huile de menthe 
 

 
Plats  

Salade Caesar --- 20€ 
salade verte, poulet, œuf dur, sauce Caesar (huile, œuf dur, moutarde, vinaigre Xérès, parmesan), croûtons, coulis de piquillos 

 
Salade de tomates et burrata --- 20€ 

burrata, tomates, pesto basilic, coulis de piquillos, graines de courge à l’ail 
 

   Échine fermière rôtie --- 24€ 
échine, purée de carottes gingembre, carottes rôties, jus corsé 

                
 Aubergine, sauce vierge (huile d’olive, tomate, concombre, basilic, citron vert), salade d’herbes fraiches --- 18€ 

       sauce vierge : huile d’olive, tomate, concombre, basilic, citron vert / salade d’herbes fraiches : salade verte, verveine-citron, menthe 
     

      Pêche du jour --- 26€ 
   poisson selon arrivage, sauce vierge aux herbes, julienne carottes et courgettes, pesto basilic 

 
 Pièce du boucher grillée --- 26€ 
pommes de terre rôties, jus corsé 

 
suppléments pour tous les plats : pomme de terre +5€ / poêlée de légumes +5€ / salade +3€ 

 

Desserts 
Proϐiteroles --- 12€ 

3 choux, praliné, glace vanille, sauce chocolat, graines de courge caramélisées / supplément : Chantilly maison +2.50€ 
 

Pêche rôtie, sorbet griottes, compotée cerises--- 13€ 
Pèche rôtie, compotée de cerises, sorbet Griottes, streusel (beurre, farine, sucre), syphon pêche, zestes de citron vert 

 
Assiette de fromages sélection selon arrivage --- 10€ 

 

Glaces/ Sorbets 
1 boule de glace ou sorbet --- 3€ 
2 boules (glaces/sorbets) --- 5€ 
3 boules (glaces / sorbets) --- 8€ 

Supplément pour glaces et sorbets : Chantilly maison +2.50€ 
 

Glaces : chocolat noir, vanille, spéculos,  / Sorbets : cerise, fraise 
 

 
 
Glaces artisanales faites en France / Sorbets artisanaux faits en France 
Porc, origine France / Bœuf, origine Irlande / Poisson, origine Atlantique Nord-Est          Prix TTC, Service compris 


