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FRITES DE PANISSE MAISON 9€

Et leur aioli

STRACCIATELLA AUX TRUFFES  14€

Coeur de burrata “di bufala”aux truffes d’'été,
copeaux de truffes du Luberon & croGtons truffés

CARPACCIO DE MELON & BURATTA 14€

Melon de provence
Buratta des pouilles et huiles au basilic

SUPIONS EN PERSILLADE 12€

Petites seiches saisies & |'huile d’olive, ail & persil

JAMBON IBERICO CEBO DE CAMPO 18€

& Pan con tomates

PINSALADIERE (A PARTAGER) 18€

Comme une pissaladiére, péte & pinsa, compotée
d'oignons, filets d’anchois, olives

TATAKI DE BOEUF 18€

Bavette black Angus snacké, sauce chimichurri, parmesan

CALAREG ¢ TAETAELES

SALADE FACON CESAR 19€

Iceberg, sauce César maison, poulet pané, ceuf,
tomates, bacon, croGtons

L>ESTIVALE 19€

Tomates coeur de boeuf de Provence, jambon cru corse,
burrata des Pouilles, tagliatelles de courgettes

SALADE “LES CABRI D’ AIGUES” 4g¢

Salade, pain de campagne
Chévre frais “Les Cabris d"Aigues”, coppa corse

TARTARE DE SAUMON 206

Saumon frais label rouge Ecosse
Créme citronnée, salade &frites maison

TARTARE DE BOEUF 18¢€

Facon traditionnelle, préparé au couteau

Frites maison et salade

FRAICHEUR VEGE ligrs
Taboulé d'epautre du Ventoux & falafels de féves et de

pois chiche

PLATG

FILET DE BOEUF CHATEAUBRIAND 28%€

Coeur de filet de boeuf (180gr )
Sauce poivre vert déglacée au whisky

MAGRET DE CANARD AUX  op¢
TRUFFES D’ETE

Magret entier IGP Sud Ouest
Truffes fraiches du Luberon

EFFILOCHE D’AGNEAU DE 926¢
PROVENCE GRATINE

Epaule d'agneau de Provence confite 7h
roulée et gratinée

PAVE DE SAUMON ROTI AU
MIEL ET AUX HERBES

Saumon label rouge d’ecosse
Linguines a I'ail

LOUP ENTIER (ENV 500G) 28¢

25€

Loup de Méditérannée
Grillé a la plancha

GAMBAS FLAMBEES AU PASTIS 26€

Gambas géantes flambées en persillade

BURGER 18€

Sauce paprika fumé, cheddar rouge affiné 3 mois,
bacon, frites maison & salade

Disponible version : Boeuf - Poulet - Végé

PEGGEETS

TIRAMISU o€
Café et spéculoos

MOUSSE AU CHOCOLAT o€
“L'authentique “

FRUITS DU MOMENT o€

Fruits de notre producteur local en
salade fraiche au basilic

CAFE GOURMAND 11€

Selection selon l'inspiration du chef

POUR LES ENFANTS : STEAK HACHE OU NUGGETS 10¢



