
▪︎CARRILLERA DE VACA VIEJA AL VINO TINTO
DE LIEBANA..............................................................................17,90€
▪︎MAGRET DE PATO CON PURE DE CASTAÑAS
Y SALSA DE VINO FINCA MORILLAS.......18,25€
▪︎SECRETO CON CURRYMANGO.................16,50€
▪︎ENTRECOT DE VACA 270G.............................21,50€
▪︎SOLOMILLO DE VACA........................................23,50€
▪︎SOLOMILLO DE VACA AL BEJES...........24,90€
▪︎SOLOMILLO CON FOIE FRESCO.............29,50€
▪︎SOLOMILLO PREMIUM.......................................27,50€
▪︎LOMO BAJO AL CORTE................................48,00€/KG
▪︎LOMO BAJO PREMIUM AL CORTE...65,50€/KG
▪︎CHULETA VACA VIEJA....48,00€/KG
▪︎CHULETA DE TUDANCA 20 AÑOS....51,50€/KG
 •CHULETA MACHORRA PINTA/RUBIA.59,50€/KG

Todas nuestras carnes son de ganado nacional y
trabajamos con maduraciones entre 30 y 90 días.

PARA COMPARTIR                                                                     1/2
▪︎RABAS DE PELUDIN.........................................12,90€....8,50€
▪︎MOLLEJAS EMPANADAS...........................13,90€....8,50€ 
▪︎CROQUETAS DE VACA ................................11,50€.....6,75€
▪︎EMBUTIDO CASERO LOMO BAJO..16,90€...10,45€
▪︎CECINA DE CEBON PREMIUN...........16,90€....10,45€
▪︎TABLA DE EMBUTIDO 100% VACUNO..21,50€
▪︎TARTAR DE VACA.........................................................21,50€
▪︎TARTAR ATUN ROJO BALFEGO....................22,90€
▪︎ALMEJAS XL A LA SARTEN................................22,90€
▪︎NUESTRA VERSION DE ENSALADILLA...14,50€
▪︎PICAÑA AL WOK CON VERDURAS.............17,90€
▪︎MOLLEJAS ESTOFADAS..........................................19,50€
▪︎TOMATE DE AQUÍ CON PUERROS............15,50€
▪︎CHIPIRONES A LA PLANCHA..........................16,50€
      SOBRE CAMA DE PATATA PANDERA, CEBOLLA CARAMELIZADA Y ALIOLI

▪︎FOIE FRESCO A LA PLANCHA...................22,50€
        CON PATATAS PANADERA, CEBOLLA CARAMELIZADA Y HUEVOS ROTOS

▪︎ENSALADA DE CECINA Y QUESO..........14,50€
▪︎ENSALADA DE VENTRESCA..........................13,90€
▪︎TABLA DE QUESOS CANTABROS.......16,50€.9,50€
 VACA EL BARDAL, PATAMULO, CABRIOLA, ORO DE PRASES, ENCENIZADO
 DE 3 VALLES PASIEGOS, CABRA BARDAL CURADO, LA BRAÑUCA BEJES

      

▪︎RODABALLO AL HORNO.............................23,90€
▪︎LUBINA DE RIA CON EMULSION DE
PIPARRAS .................................................................... 22,90€
▪︎JARGO A LA ESPALDA........................................17,90€

CARTA

HUERTA,ARROZ Y PUCHERO

COMIDAS 13.30 - 15.45 | CENAS  20:30- 22.45

▪︎ARROZ CON VERDURAS........................................15,90€
▪︎TIMBAL DE VERDURA Y QUESO DE CABRA EL
BARDAL............................................................................................12,50€
▪︎PLATO DE CUCHARA.................................................13,90€
▪︎ARROZ DE PATO Y SETAS SITAKE............17,90€
DE NUESTRO MAR CANTABRICO

DE NUESTROS PASTOS

NUESTROS POSTRES CASEROS

▪︎ARROZ CON LECHE................................................5,00€
▪︎TARTA DE 3 QUESOS CANTABROS........5,50€
▪︎TARTAR DE FRUTA Y HELADO...................5,00€
▪︎TORRIJA DE SOBAO PASIEGO.....................5,50€
▪︎COULANT DE CHOCOLATE NEGRO....6,00€
▪︎HOJALDRE CON DULCE DE LECHE....6,00€
▪︎HELADOS ARTESANOS (TERE SALAS)..4,00€

PAN VARIADO ARTESANO 1,50€/PAX    

Todos los platos con el símbolo
 son libres de gluten

TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN I.V.A


