- RESTAURANT -

ENTREES
* *ENTREE SUR LARDOISE - 10,00¢

VELOUTE DE SAISON - 13,50¢
Ocuf mollet, dhips de lard fumé

RILLETTE DE POISSON - 15,50
Creme de mmonles 20 curry

FRICASSEE D’ESCARGOT DE MR DEVAUX - 18,50€

En persiflade, déglacé au vin jaune, siphon cancoiflotte

PLATS

** PLAT SUR LARDOISE - 20,00¢€
PIECE DE BOUCHER - 24,50¢

frites, échalote confite, jus réduit
SUPREME DE VOLAILLE FERMIERE - 27,00€

Mousseline de chataigne, chou pak choi, créme de morilles et trompette de la mort

NOIX DE SAINT JACQUES - 31,00¢

roties, crémeux de patates douce, fondue de poireaux, olives kalamata, créme iodée

FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGES -9,00€

- DESSERTS

** DESSERT SUR '’ARDOISE - 8,00¢

RIZ AU LAIT- 7,50¢€
Noisettes caramélisées, caramel beurre salé

POIRE -9,00€
Craquant praliné, créme damandes, compotée de poire au citron vert, sorbet poire au vin rouge

DECLINAISON DE CHOCOLAT - 10,00€

Crémeux, émulsion, truffe, riz soufflé, créme anglaise

CAFE GOURMAND - 11,00€

** Nous vous proposons un Mmenu - «écrit sur ardoise» -
Entrée + Plat ou Plat + Dessert - 24,00€
Entree + Plat + Dessert - 29,00€

MENU ENFANT - 12,00€
VIANDE OU POISSON

+ BOULE DE GLACE OU RIZ AU LAIT
t + 1 SIROP AU CHOIX

“FAIT MAISON»
Prix net - service compris - Nos viandes soat dorigine UE GLACE ENFANT «CARTE D'OR»



