
Planche apérit ive  17€00
sé lect ion  raf f inée  de  charcuter ies  art i sanales  e t  de  f romages  i ta l iens

Gnocchis  de  pommes de  terre  art isanaux 15€00
accompagnés  de  guancia le  croust i l lant ,  de  champignons  sautés  e t

nappés  d 'une  sauce  tomate  maison mi jotée

Croquettes  de  Poisson 15€00
façonnées  maison ,  croust i l lantes  à  l ’extér ieur  e t  fondantes  à  cœur ,

servies  avec  une  mayonnaise  re levée  aux épices

Tagl iate l les  fraîches  f a ites  maison 16€00
enrobées  d 'un pesto  de  courget tes  vertes  e t  parsemées  de  crevet tes

snackées  à  l ’a i l

Burrata  des  Poui l les  14€00
servie  sur  un coul i s  de  tomates ,  accompagnée  de  roquette  f ra îche  e t

de  bas i l ic
L E S  P L A T S

Prix nets TTC 

L E S  E N T R É E S

TRATTORIA Arditi

L E S  D E S S E R T S
Tiramisu,  le  vrai  9€50 

( sans  a lcoo l )  

Panna cotta  au  chocolat  9€50
onctueuse  e t  é légante ,  aux  notes  profondément  gourmandes

Crème brûlée  à  la  vani l le  10€00
au cœur  fondant  e t  à  la  f ine  croûte  caramél isée ,escortée  d ’une  g lace

vani l le  art i sanale

Assiette  de  fromages  af f inés   9€50  
servi  avec  conf i ture  e t  pain  art i sanal

Salade César  renversée  27€00 
la i tue  croquante ,  poulet  pané  maison ,  tomates  séchées ,  anchois ,  copeaux de

parmesan,  croûtons  dorés  e t  sauce  César  maison

Poulpe snacké 28€00
dressé  avec  des  pommes  de  terre  rôt ies  au  four ,  de  carot tes  g lacées  e t  d ’une

bisque  de  crevet tes  savoureuse

Risotto  crémeux à  la  tomate  25€00
re levé  de  saveurs  méditerranéennes  e t  associé  à  une  s tracciate l la  i ta l ienne

fondante

Tous nos plats  sont fa its  maison,  é laborés à  part ir  de matières brutes .   
Afin d ’apporter  un soin part icul ier  à  chaque plat ,  nous vous proposons une carte courte et

régul ierement renouvelée en fonction des saisons et  de nos inspirat ions.

Tous nos plats  sont fa its  maison,  é laborés à  part ir  de matières brutes .   
Afin d ’apporter  un soin part icul ier  à  chaque plat ,  nous vous proposons une carte courte et

régul ierement renouvelée en fonction des saisons et  de nos inspirat ions.
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