LES ENTREES

SALADES

1. SALADE RAITA (Yaourt au concombre, tomates, aromates)
2.5ALADE DE CREVETTES (Concombre, tomates, crevettes, oignons)
3. SALADE MAISON (Salade verte & la fagon indienne)

4. DAL SOUP (Potage de lentilles indiennes)

5. SALADE ROYALE (Salade verte a la facon indienne, poulet grillé)

6. SALADE DE THON (Salade verte 4 la fagon indienne, thon)

BEIGNETS

7. OIGNONS BHAJIA (Beignets d'oignons 4 la farine de pois chiches)
8. PAKORA (Beignets d'auberagines et pommes de terre)

9. SAMOUSSA A LA VIANDE HACHEE

(Beignets & la viande et aux légumes enrobés de crépes indiennes)

10. SAMOUSSA AUX LEGUMES

(Belgnets aux légumes et fines herbes enrobés de crépes indiennes)
11. MIXED PAKORA — ASSORTIMENT DE BEIGNETS

(Samoussa, Pakora, oignons thaja)

12. MIX PAKORA (Pommes de terre, aubergines, oignons)

BROCHETTES

13. POULET TANDOORI (Cuisse de poulet aux épices cuite au four tandoori)

14. POULET TIKKA (Poulet désossé mariné aux épices et grillé au four tandoori)

15. SEEKH KABAB

(Agneau haché en brochette avec olgnons, menthe, coriandre fraiche, épices)

16. POISSON TIKKA (Morceaux de poisson marinés aux épices et grillés au four tandoori)
17. AGNEAU TIKKA (Agneau mariné aux épices et grillé au four tandoori)

18. GAMBAS TANDOORI

(Gambas décortiquées émincées en sauce et grillées au four tandoori)

19. MIXED GRILL POUR 2 PERSONNES
(Mélange de grillades au four tandoori : seekh kabab, poisson, poulet, samoussa)

6,90€
7,50€
7,80€

7,50€
8,90€
16,90€

23,00€
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LES PLATS

POULET

20, POULET SHALIMAR (Poulet aux noix de cajou, amandes créme fraiche)

21. POULET VINDALOO (Curry de poulet aux pommes de terres, releve) ny
22. POULET TIKKA MASSALA (Poulet mariné aux épices et grillé au tandoor)

23. BUTTER CHICKEN (Poulet grillé au tandoor, créme fralche, amandes, tomates, beurre)
24. POULET KORMA {Amandes, noix de cajou, curry, créme fraiche, raisins secs)

25. POULET MADRAS (Tomates, ail, gingembre, curry, épices indiennes)

26. POULET CURRY (Curry, oignon, gingembre, ail, cardamome)

AGNEAU

27. AGNEAU SHALIMAR

(Gigot d'agneau, noix de cajou, amandes, pistaches, raisins secs et créme fraiche)
28. AGNEAU VINDALOQO (Curry d’agneau aux pommes de terre, relevé)

29, AGNEAU ROGHAN JOSH (Curry d’agneau traditionnel)

30. AGNEAU TIKKA MASSALA

{(Agneau mariné aux épices, grillé au tandoor, petits pois, sauce tomate)

31. AGNEAU MADRAS (Tomates, ail, gingembre, curry, épices indiennes)

32. AGNEAU KORMA (Amandes, noix de cajou, curry, créme fraiche, raisins secs)
33. AGNEAU CURRY (Curry, oignon, gingembre, ail, cardamome)

BEUF

34. BCEUF SHALIMAR 14,90€
(Curry de beeuf non épicé, noix de cajou, amandes, raisins secs, créme fraiche)

35. BCEUF MASSALA (Curry de beeuf, épices fraiches, sauce relevée) 14,90€
36. BCEUF PESHAWARI 14,90€ : J
(Boeuf mariné, sauce tomate, ail gingembre, noix de cajou, raisins secs)

37. BCEUF KASHMIRI (Curry de beeuf, pommes de terre, petits pois) 14,90€
38. B(EUF SHAHI KORMA (Amandes, noix de cajou, curry, créme fraiche, raisins secs) 14,00€
39, BCEUF KEEMA MATAR (Gingembre, ail, oignon, épices indiennes, petits pois) 12,50€
40. B(EUF CURRY (Curry, oignon, gingembre, ail, cardamome) 13,00€
41. B(EUF KEEMA ALLO 12,50€

(Gingembre, ail, oignon, épices indiennes, coriandre fraiche, pommes de Lerre)




LES PLATS

POISSONS ET CREVETTES

42, CREVETTES SHALIMAR s
(Curry de crevettes, sauce aux noix de cajou, amandes, raisins secs, créme I’m’l’:i‘m}
43, CREVETTES MASSALA (Curry de crevettes, sauce Massala relevée) f
44, CREVETTES KORMA (Amandes, noix de cajou, curry, créme fraiche, raisins m':s]
45. CREVETTES CURRY (Curry, olgnon, gingembre, ail, cardamome)

46, FICH SHALIMAR :

(Filet de saumon, sauce aux noix de cajou, pistaches, amandes, ralsins secs, créme fraiche)
47. GAMBAS MASSALA (Gambas marinées aux épices, sauce moyennement relevée)
48. GAMBAS KORMA (Amandes, noix de cajou, curry, créme fraiche, raisins secs)

49, GAMBAS CURRY (Curry, oignon, gingembire, ail, cardamome)

LES CURRYS DE LEGUMES

50. PALAK PANEER (Curry d'épinards au fromage maison)

51. CURRY D'’AUBERGINE

(Aubergine grillée au tandoor, mijotée en sauce tomate, noix de cajou, raisins secs)
52. CURRY DE LEGUMES (Chou-fleur, pommes de terre, macédoine de légumes)
53. DALMAKHENI (Curry de lentilles indiennes)

54. ALOU PALAK (Curry d'épinards aux pommes de terre)
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BIRYANIS

Les Biryanis étaient trés prisés des empereurs moghols.
Mélange de RIZ BASMATI, de VIANDE, d'EPICES, de FRUITS ou 'I[ELEGUME
Le Biryani est un plat longuement mijoté qui donne au riz basmati ses lettres de noblesse.

BIRYANI DE POULET (Poulet désossé, petits pois, noix de cajou, raisins secs) 12,50€
BIRYANI D'AGNEAU (Gigot d’agneau désossé, petits pois, noix de cajou, raisins secs) 14,90€
BIRYANI DE BCEUF (Bozuf, petits pois, noix de cajou, ralsins secs) 13,90€
BIRYAN| DE SAUMON {Saumon de Narvége, petits pois, noix de cajou, raisins secs) 14,90€
BIRYANI DE CREVETTES (Crevettes décortiquées, petits pois, noix de cajou, raisins secs) 14,50€
BIRYANI SHALIMAR (Surprise du chef... agneau, beeuf, poulet, crevettes) 16,90€
BIRYANI LEGUMES (Pommes de terre, carottes, petits pois, chou fleur) 12,00€

RIZ BASMATI

RIZ BASMATI AU SAFRAN 3,00€
PEAS PULLAO (Riz basmati aux petits pois) 4,30€
RIZ SHALIMAR (Riz basmati avec des pistaches, noix de cajou, raisins secs)

GALETTES DE PAIN MAISON

NAN NATURE

NAN AU FROMAGE (Pain au fromage, farine blanche au levain)

KEEMA NAN (Pain fourrd 4 la viande, farine blanche au levain)

NAN A LAIL

NAN AU GINGEMERE

NAN SHALIMAR

(Spécialité du SHALIMAR, pain fourré a la viande hachée au fromage maison)
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DESSERTS

‘W GATEAUX

SOUJI HALWA (Gateau & base de semoule, safran, coco, amandes et sirop de rose) ¢
GULAB JAMUN (Beignets au nectar de rose) QN p
GATEAU COCO (Semoule, beurre, poudre de coco, amandes) :

SALADE DE FRUITS (Multifruits)

GLACES

KULFI PISTACHE (Glace maison, au lait entier, pistaches, amandes, cardamome)
GLACE ou SORBET 2 BOULES

(Vanille, chocolat, coco, mangue, passion, fraise)
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NOS MENUS

BOLLYWOOD
25,00€

ENTREES
(Servi avec un Nan au fromage)
POULET TIKKA,
SALADE DE CHE"IJETTES,
SAMOLUSSA

PLATS
(Au choix)
POULET DU SHALIMAR,
AGNEALU DU SHALIMAR,
CREVETTES MASSALA,
BOEUF MASSALA

T chamy

GULAB JAMURN,
HALWA COCO,
KULFI,
SORBET

e

ETUDIANT

,00€
(Sauf les samedis, dimanches et

jours fériés)
ENTREES

(Au choix)
SAMOLISSA,

PAKORA,
SALADE RAITA

PLATS

(Au choix)
POULET CURRY,
PALAK PANEER,

CURRY D'AUBERGINES,
BOEUF MASSALA

DESSERTS

(Au choix)
HALWA COCO,

SORBET

DU_(HﬁT_EAU
15,00€

EHTHEES
LI I: t}l
PAKORA,
OIGNONS BHAJIA,
SALADE RAITA

PLATS
(Au choix)
CURRY DEPOULET
LENTILLES INDIENNES,
CURRY D'AUBERGINE,

DESSERTS

(Au choix)
GULAB J.ﬁMU M,
HALWA COCO,

MENU ENFANT

10,90€
(Jusqu'a 12 ans)

S
PLATS
POULET TIKKA EN BROCHETTE,
RIZ BASMATI AU SAFRAN NATURE,
FRITES,
SALADE CRUDITES

DESSERTS
GLACE,

(Vanille, chocolat, coco,
mangue, passion, fraise)




NOS MENUS

DECOUVERTE DU SHALIMAR

49,00€ pour 2 personnes
ENTREES

(Servi avec un Nan au fromage)
POULET TIKKA, SAMOUSSA, PAKORA

PLATS
(Au choix)
POULET DU SHALIMAR,
AGNEAU DU SHALIMAR,
CREVETTES MASSALA,
BOEUF MASSALA

DESSERTS
(Au choix)
GULAB JAMUN,
HALWA COCO,
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