LES ENTREES

(Foies de volaille, creme de cassis de Bourgogne)

(Chips de lard, oeuf poché [rit)

(Roquelort, poire, noix)

(Jambon blane, champignons, créme,reblochon)

(Jambon [6ret noire, pomme de terre, creme et époisse)
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VELOUTES (200ML)

Velouté de céléri, pommes, noisettes

Velouté de champignons, parmesan & lard grillé
Velouté de chou-fleur, dés de chorizo

Velouté de carottes, lait de coco & curry

Velouté de potimarron, crumble de jambon cru & éclats de chataignes

ENTRE TERRE & MER

Gateau de foie de volaille & sa sauce écrevisses

COTE MER

Terrine de poisson froide

Saumon gravlax

Saumon gravlax sur sa salade de pomme de terre & agrumes

Eclair guacamole, cabillaud gravlax mariné

Salade d'encornets & ses pennes au pesto

Croustillant de cuisses de grenouilles décortiquées, champignons & créme a l'ail
Queues de gambas flambées au pastis & son risotto, et butternut roti

Queues de gambas miel, soja & son risotto

Brochette queues de crevettes & son riz
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COTE TERRE

Oeufs a la Bourguignonne

Rognon de veau & sa sauce madere
Boeul Bourguignon

Croustillant d'escargots, champignons & sa creme a l'ail

Rouelle de porc a la diable

Filet mignon, creme emmental chorizo

Caillettes ardéchoises

Carbonade lamande

Sauté de volaille & sa créme au curry
Saucisson cuit & sa sauce vigneronne
Gigolette de volaille, farcis aux champignons

Parmentier de canard

Andouillettes au chablis & sa creme d'époisse

Grande salade repas

Tartiflette
Croziflette

Butternut farcie
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LES PLATS

(Sauce miel & soja ou Flambée au pastis)

(Sauce miel & soja ou Flambée au pastis)

(& ses 3 riz)

(& son flan de brocolis)
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LES DESSERTS

N'hésitez pas a demander votre devis personnalisé selon

vos envies, votre budget et le nombre de convives.
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LES PLANCHES
APERITIVES

TARIF UNIQUE 25€ /2 PERSONNES

PLANCHE DE LA MER

Poisson mariné, en mousse, en rillette,
crevettes, moules

PLANCHE DE CHARCUTERIE

Paté en crolite, terrine,
saucisson,charcuteries fines

PLANCHE DE FROMAGE

Assortiment

PLANCHE DE BRUSCHETTAS

Tartinades, legumes crus, grillés, marines,
saumon, fromage

PLANCHE DE FRUITS & LEGUMES

Grilles, marineés et crus
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ENVIE D'UN
APERITIF VEGE ?

VERRINES SALEES

2.50 € Piece

VERRINES SUCREES

3 € Piece




A partir de 2 personnes
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ENVIE D'UN APERITIF
ORIGINAL?

BOUCHEES & VERRINES
SALEES
1 Gougere guacamole, saumon
1 Verrine carotte, cumin
1 Boucheée terrine maison
1 Verrine betterave rouge, creme de vinaigre
balsamique
Petite bruschetta legumes grilles, mozza
1 Mousse de foie de volaille maison, pain d'épice
1 Bruschetta creme de chorizo, jambon cru

1 Gougere aux grenouilles
1 Toast chevre, miel

1 Cuillere endive, roguefort, noix

2.50 € piece

BOUCHEES & VERRINES
SUCREES

1 Creme de citron, speculos

1 Mousse poire, chocolat

1 Verrine tiramisu pomme

1 Chou a la creme chantilly au mascarpone &
son caramel beurre salé

1 Macaron

3 € piece
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LES FOCACCIAS
D ISA

(30CM)

' FOCACCIA OLIVES &ROMARIN

Olives noires & romarin
13 €

FOCACCIA PROVENCALE

Jambon cru, tomates cerises & herbes
de Provence
14 €

FOCACCIA MEDITERRANEENNE

Olives noires, feta, jambon cru &
tomates cerises
15 €
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TARTES FINES

FEUILLETEES
(30CM)

PN TARTE A UANDOUILLETTES  14€

~ Andouilettes,oignons, creme et époisse

TARTE AUX CHAMPIGNONS 13€

4a Champignons,creme, ail et persil

5 gt TARTE CHEVRE- MIEL 13€
* § Biche de chévre et du miel

r. -' " 8 TARTE DES MONTAGNES 13€

. fﬂﬁf,g Reblochon,lardons,créme, oignons

' ! TARTE AUX ENDIVES 14€

@l Endives caramelisées, roquefort

8 TARTE AUX POTIMARRON 14€

Tagliatelles de potimarron, épinards, Bleu

¥

M. TARTE POMMES SPECULOS 12€

U2 ¢/ . TARTE AMANDINE AUX POIRES 15€
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LA PLANCHE
REPAS

TARIF UNIQUE 40€
POUR 2 PERSONNES

Composée de:

Charcuteries
Fromages

Produits de la mer,
Bruschettas
Légumes & fruits

(avec pain, condiments,
beurre)
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LE BRUNCH
SUCRE & SALE
D'ISA

Oeufs mimosa

Saumon

Légumes

Tartinades salées & sucrées
Fromages & yaourts
Charcuteries

Crépes, gaufres & croissants
Confitures

Fruits

Cornichons, beurre & pain



