
C h i n a  R e s t a u r a n t

China 
   Restaurant
   SUN



Getränke Drinks 
 
Alkoholfreie Getränke

Coca Cola  0,25l  2,20

Fanta   0,25l  2,20

Sprite   0,25l  2,20

Almdudler  0,25l  2,20

Coca Cola oder Zero  Fl. 0,35l  3,20

Eistee   0,25l  2,20

Apfelsaft  0,25l  2,50

Orangensaft  0,25l  2,50

Obi gespritzt  0,25l  2,00

Sodawasser  0,25l  1,60

Mineralwasser  Fl. 0,35l  2,80

Pago - Johannisbeer od. Pfirsich od. Erdbeer  
  Fl. 0,20l  3,50

Tonic od. Bitter Lemon Fl. 0,20l  3,50

Lycheesaft   0,25l  3,50

Mangosaft  0,25l  3,50

Kokossaft  0,25l  3,50

Calpico Soda  0,25l  3,00

Calpico mit Leitungswasser  0,25l  2,40

Jugendgetränke

Himbeersoda  0,50l  3,50

Obi gespritzt  0,50l  3,50

 
 
 
 
Fassbier A

Zipfer Urtyp  0,50l  4,30

Zipfer Urtyp  0,30l  3,70

Zipfer Pfiff  0,20l  3,30

Flaschen Bier A

Tsing Tao Bier  0,33l  4,00

Weizen Bier  0,50l  4,30

Dunkles Bier  0,50l  4,30

Wieselburger Bier  0,50l  4,30

Gösser Bier  0,50l  4,30

Alkoholfreies Bier  0,50l  4,30

Radler   0,50l  4,30

Offene Weine O

Grüner Veltliner  1/4l  3,50 
  1/8l  2,50

Blauer Portugieser  1/4l  3,50 
  1/8l  2,50

Zweigelt  1/4l  4,20 
  1/8l  2,80

Rosé   1/4l  4,20 
  1/8l  2,80

Weiß gespritzt  1/4l  3,00

Rot gespritzt  1/4l  3,00



 
Sekt O

Goldeck  0,75l  24,50

Goldeck  0,20l  9,50

Aperitifs und Schnäpse

Cognac  2 cl.  3,50

Whisky  2 cl.  3,50

Vodka   2 cl.  3,50

Barack   2 cl.  3,50

Jägermeister  2 cl.  3,50

Martini   2 cl.  3,50

Chin. Weine und Schnäpse

Mao Tai-Schnaps  2 cl.  4,20

Ginseng-Schnaps  2 cl.  4,20

Bambus-Schnaps  2 cl.  3,50

Reis-Schnaps  2 cl.  3,50

Rosen-Schnaps  2 cl.  3,50

Wu Chia Pi-Schnaps  2 cl.  3,50

Pflaumenwein warm  6 cl.  3,50

Lychee Wein warm  6 cl.  3,50

Mandarinenwein warm  6 cl.  3,50

 
Kaffee

Espresso groß   3,20

Espresso klein   2,00

Melange G   2,80

Caffè Latte  G   3,50

Tee

Jasmin Tee   2,50

Grüner Tee   2,50

Genmai Tee   2,50

Schwarzer Tee   2,50

Früchtetee   2,50

Kamillen Tee  2,50

Pfefferminz Tee  2,50

Ginseng Tee   3,50



Vorspeisen – Starters  Euro

1  Frühlingsrolle ACF  3,10 
 springrolls

2 Mini Frühlingsrolle (6 Stück) ACF  3,10 
 mini springrolls (6 pieces)

3  „SUN“ Frühlingsrolle ACF  4,20 
 „Sun“ springroll

4  Hummerchips B  2,80 
 lobster crackers

5  Knuspriger Wan-Tan mit süß saure Sauce AC  4,20 
 deep fried wan tan with sweet sour sauce

6  Gebackene Hühnerflügel AF  4,80 
 chickenwings

7  Gebackene Shrimps mit süß saurer Sauce AB  5,20 
 deep fried shrimps with sweet sour sauce

8  Tempura Garnelen (5 Stk.) AB  5,20 
 deep fried prawns

9  Gyoza (geb. Teigtaschen) ACF  5,20 
 meat dumplings 

 A. Gemüse (5 Stk.) with vegetables (5 pieces) AF 

 B. Hühnerfleisch (5 Stk.) with chicken (5 pieces) ACF

 C. Schweinefleisch (5 Stk.) with pork (5 pieces) ACF

10  Süßkartoffel   4,50 
 sweet potato



Suppen – Soups  Euro

11  Pikant-säuerliche Suppe CFN    2,80 
 hot-sour soup

12  Gemüse Suppe   2,80 
 vegetable soup 

13  Wan-Tan Suppe ACF   3,50 
 wan tan soup

14  Hühnerfleischsuppe mit Bambus und Pilzen F 3,20 
 chicken soup with bamboo & mushrooms

15  Miso Suppe F  3,20 
 miso soup

16  Tom Yam Gung Suppe  B  4,80 
 tom yam gung soup (spicy)

17  Tom Ka Kai Suppe  AG  4,80 
 tom ka kai soup (spicy)

Salate – Salad  Euro

21  Pikanter Salat   3,30 
 spicy salad

22  Sojabohnensprossen Salat F   3,30 
 soy bean sprout salad

23  Hühnerfleisch Salat   5,80 
 chicken salad

24  Shrimps Salat B   5,80 
 shrimps salad

25  Seetang Salat N  5,20 
 seaweed salad

26  Avocado Salat N  5,20 
 avocado salad



Von unserem Chefkoch empfehlen 
Specialities  Euro

S1  Acht Schätze F    9,50 
 eight treasures (spicy)

S2  Acht Schätze Ente AFN   11,90 
 eight treasures duck (spicy)

S3 Drei Schätze (Tintenfisch Hühnerfleisch und Shrimps) BEF  12,50 
 three treasures (octopus, chicken and shrimps)

S4  Rindfleisch mit Jungzwiebeln F    10,50 
 beef with spring onions (spicy)

S5  Gan Bian Rindfleisch F  10,20 
 double fried beef

S6  Rindfleisch mit schwarzer Pfeffer und Wok-Gemüse F  10,50 
 beef with black pepper and vegetables

S7  Thai Red Curry Rindfleisch mit Gemüse F  11,50 
 thai red curry beef with vegetables (spicy)

S8  Saigon Beef mit Gemüse und Fischsauce im Wok gebraten FN  11,50 
 saigon beef with vegetables and fish sauce 

S9  Bulgogi Rindfleisch (mariniertes Rindfleisch nach koreanischer Art) FN  11,50 
 korean style marinated beef

S10  Gan Bian Hühnerfleisch F  9,90 
 double fried chicken

S11  Thai Yellow Curry Hühnerfleisch mit Gemüse und Kokosmilch F  10,50 
 thai yellow curry chicken with vegetables and coconut milk (spicy)

S12  Thai Red Curry Hühnerfleisch mit Gemüse und Kokosmilch F  11,50 
 thai red curry chicken with vegetables and coconut milk (spicy)

S13  Bombay Masala Chicken (mit Zwiebeln und Masala nach indischer Art) F  11,50 
 with onion and an indian style spice (spicy)

S14 Mango ChickenF  10,50 
 mango chicken

S15 Mango Ente F  12,00 
 mango duck



S16  Lachs in Teriyaki-Sauce DFN  12,00 
 salmon in teriyaki sauce

S17  Knusprige Ente in Teriyaki-Sauce AF  12,00 
 crispy duck in teriyaki sauce

S18  Knusprige Ente mit Thai Red Curry und Gemüse AFG  12,50 
 crispy duck with thai red curry and vegetables

S19  Hühnerkeule mit Teriyaki Sauce FN  10,20 
 chicken leg with teriyaki Sauce

S20  Thai Tom Yum Seafood BF    15,50 
 (Garnelen, Tintenfisch, Muscheln und Wok Gemüse in würziger Tom Yum Sauce gebraten)

 (prawns, octopus, shellfish and vegetables with spicy sauce) 

S21  Spezielle Ente nach Szechuan Art AF    11,50 
 special duck à la szechuan style (spicy)

Hühnerfleisch – Chicken Euro

31 Hühnerfleisch mit Wok Gemüse F  8,50 
 chicken with wok vegetables

32  Hühnerfleisch nach Szechuan Art F  8,50 
 chicken  à la szechuan style (spicy)

33  Süß-saures Hühnerfleisch CF 8,50 
 sweet sour chicken

34  Hühnerfleisch mit Bambus und Pilzen F  9,50 
 chicken with bamboo and mushrooms

35  Knuspriges Hühnerfleisch ACF  9,50 
 crispy chicken

Schweinefleisch – Pork Euro

41  Schweinefleisch mit Wok Gemüse F  8,50 
 pork with vegetables

42  Schweinefleisch nach Szechuan Art F   8,50 
 pork  à la szechuan style (spicy)

43  Schweinefleisch mit Paprika F  8,50 
 pork with paprika

Auf Wunsch bereiten wir Ihnen die scharfe Gerichte auch weniger scharfe Gewürz zu!



Rindfleisch – Beef Euro

51  Rindfleisch mit Wok Gemüse  F  9,50 
 beef with vegetables

52  Rindfleisch nach Szechuan Art F  9,50 
 beef  à la szechuan style (spicy)

53  Rindfleisch mit Zwiebeln F  9,50 
 beef with onions

54  Rindfleisch mit Broccoli F  9,90 
 beef with broccoli

Ente – Duck Euro

61  Ente mit Wok Gemüse AF  11,00 
 duck with vegetables

62  Ente nach Szechuan Art AF  11,00 
 duck  à la szechuan style (spicy) 

63  Knusprige Ente mit Sojasprossen mit Knoblauchsauce AF  11,00 
 crispy duck with soy bean sprouts and garlic sauce

64  Ente mit Brokkoli AF  11,80 
 duck with broccoli

65  Süß-saure Ente AF  11,00 
 sweet sour duck



Meeresfrüchte – Seafood
71  Garnelen mit Wok Gemüse BF  14,90 
 prawns with wok vegetables

72  Garnelen nach Szechuan Art BF    14,90 
 prawns  à la szechuan style (spicy)

73  Garnelen in Eierteig gebacken BCF  15,50 
 prawns baked in blatter

74  Tintenfisch mit Wok Gemüse BF  10,50 
 octopus with wok vegetables

75  Tintenfisch nach Szechuan Art BF    10,50 
 octopus  à la szechuan style (spicy)

Vegetarisches  – Vegetarian
81  Tofu mit Wok Gemüse F  9,20 
 tofu with vegetables

82  Gebratene Saisongemüse aus dem Wok F  8,20 
 fried saisonal vegetables 

83  Mapo Tofu F  9,20 
 mapo tofu (spicy)

84  Bali Tofu mit Gemüse, Curry und Kokosmilch F  10,50 
 bali tofu with vegetables, curry and coconut milk

Pokebowl  – Pokebowl
91  mit Hühnerfleisch ABF  9,90 
 with chicken

92  mit Rindfleisch ABF  9,90 
 with beef

93  mit Shrimps ABF  10,90 
 with shrimps



Gebratener Eierreis – Fried rice Euro

101  Gebratener Eierreis mit Gemüse CF  9,90 
 fried rice with vegetables 

102  Gebratener Eierreis mit Hühnerfleisch CF  8,60 
 fried rice with chicken

103  Gebratener Eierreis mit Rindfleisch CF  8,90 
 fried rice with beef

104  Gebratener Eierreis mit Shrimps BCF  9,50 
 fried rice with shrimps

105 Gebratener Eierreis mit knusprige Ente CF  11,50 
 fried rice with crispy duck 

106  Gebratener Eierreis mit knuspriges Hühnerfleisch CF 10,50 
 fried rice with crispy chicken

  

Gebratene Nudeln – Fried noodles
111  Gebratene Nudeln mit Gemüse AF  8,20 
 fried noodles with vegetables

112  Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch AF  8,60 
 fried noodles with chicken

113  Gebratene Nudeln mit Rindfleisch AF 8,90 
 fried noodles with beef

114  Gebratene Nudeln mit Shrimps ABF  9,90 
 fried noodles with shrimps

115 Gebratene Nudeln mit knusprige Ente AF  11,50 
 fried noodles with crispy duck 

116  Gebratene Nudeln mit knuspriges Hühnerfleisch AF  10,50 
 fried noodles with crispy chicken



Beilagen – Supplements
121  Gebratener Eierreis CF  4,50 
 fried egg rice

122  Gebratene Nudeln AF 4,50 
 fried noodles

123  Gekochter Reis  1,90 
 stewed rice 

Nudelsuppe – Noodlesoup
131  Gemüse Udon F 8,80 
 vegetable udon

132  Hühnerfleisch Udon CF  9,80 
 chicken udon

133  Ente Udon ACF  10,80 
 duck udon

134  Rindfleisch Udon ACF  9,80 
 beef udon

135  Thai Curry Udon ACF  (mit Hühnerfleisch oder Ente oder Rindfleisch) 10,80 
 thai curry udon (with chicken or duck or beef )

136  Gemüse Ramen ACF  8,80 
 vegetable ramen

137  Hühnerfleisch Ramen ACF  9,80 
 chicken ramen

138  Ente Ramen ACF  10,80 
 duck ramen

139  Rindfleisch Ramen ACF  9,80 
 beef ramen

140  Thai Curry Ramen ACF   (mit Hühnerfleisch oder Ente oder Rindfleisch) 10,80 
 thai curry ramen (with chicken or duck or beef )



Sushi – Sushi  Euro

J1 Sushi Set, mini BD  4 Sushi + 3 Maki  7,10  
 Mit Lachs, Surimi, Ebi / with salmon, surimi, ebi

J2 Sushi Set, klein BD  6 Sushi + 3 Maki  8,50 
 Mit Lachs, Surimi, Ebi / with salmon, surimi, ebi

J3  Sushi Set, mittel BD  8 Sushi + 3 Maki  9,50 
 Mit Lachs, Surimi, Ebi / with salmon, surimi, ebi

J4  Sushi Set, groß BD  10 Sushi + 3 Maki  10,50 
 Mit Lachs, Surimi, Ebi / with salmon, surimi, ebi

J5 Sake Set, klein D  6 Sushi + 3 Maki  9,10 
 Mit Lachs / with salmon

J6  Sake Set, mittel D  8 Sushi + 3 Maki  10,50 
 Mit Lachs / with salmon

J7 Sake Set, groß D  10 Sushi + 3 Maki  11,50 
 Mit Lachs / with salmon

J8 Lachs Sashimi D  12 Scheiben  15,50 
 

Maki  –  Maki

J11  Kappa Maki  6 Stk.  2,90 
 Mit Gurke / with cucumber 12 Stk.  5,40

J12  Sake Maki D  6 Stk.  3,20 
 Mit Lachs / with salmon 12 Stk.  6,20

J13  Ebi Maki   6 Stk.  3,20 
 Mit Garnelen / with prawns 12 Stk.  6,20

J14  Avocado Maki N  6 Stk.  3,80 
  12 Stk.  7,20



J15  California Maki DN  6 Stk.  4,80 
 Mit Ebi und Avocado / with ebi and avocado 12 Stk.  9,00

J16  Sake California Maki DN  6 Stk.  4,80 
 Mit Lachs und Avocado / with salmon and avocado 12 Stk.  9,00

J17  Lachs Sesam Maki BDN  6 Stk.  7,20 
 Mit Avocado und Lachs / with avocado and salmon 12 Stk.  13,20

J18  Chicken Avocado Maki NFG  6 Stk.  5,80 
 Gegr. Huhn und Avocado / with grilled chicken and avocado 12 Stk.  10,80

J19  Tempura Maki ABN  6 Stk.  5,80 
 Frittierte Garnelen und Avocado / with crispy prawns and avocado 12 Stk.  10,80

J20  Süßkartoffel Avocado Maki  6 Stk.  5,80 
 sweet potato, avocado 12 Stk.  10,80

J21  Sake Tempura Roll BDN  8 Stk.  8,20 
 Lachs und frittierte Garnelen / with salmon and crispy prawns 

J22  Philadelphia Maki DNG  8 Stk.  7,20 
 Lachs, Avocado und Philadelphia Aufstrich / with salmon, avocado and cream cheese 

J23  Spicy Duck Roll DNG  8 Stk.  8,80 
 Dicke Makirolle mit gegrillte Ente, Salat und Gurke / with duck, salad and cucumber

J24  Futo Maki N  5 Stk.  5,50 
J25  Maki Mix N  18 Stk.  12,80 
 Süßkartoffel, Avocado und Mango / with sweet potato, avocado and mango 



Spezial Menü – Special Menu Euro

Für 1 Person – For 1 person 
Alle Menüs mit pikanter Suppe oder Frühlingsrolle, Reis und Nachtisch 
all menus served with hot sour soup or springroll, and rice, dessert

A1  Knusprige Ente A und Acht Schätze F  14,90 
 crispy duck and eight treasures (spicy)

A2  Knusprige Ente A und Knuspriges Hühnerfleisch AC  14,90 
 crispy duck and crispy chicken

 
Für 2 Personen – For 2 persons 
Alle Menüs mit pikanter Suppe oder Frühlingsrolle, Reis und Nachtisch 
all menus served with hot sour soup or springroll, and rice, dessert

B1  Acht Schätze F  28,90 
 Knusprige Ente A  
 Süß-saures Hühnerfleisch A 
 eight treasures (spicy), crispy duck, sweet sour chicken

B2  Knusprige Ente A  30,90 
 Hühnerfleisch Wok Gemüse AD 
 Garnelen nach Szechuan Art BF   
 crispy duck, chicken with wok vegetables, prawns à la szechuan style (spicy)

Dessert – Dessert
N1  Lychee Kompott  3,50 
 lychee compote

N2  Gemischtes Kompott  3,50 
 mix compote

N3  Gebackene Banane in Honig AC 3,50 
 deep fried banana with honey

N4  Gebackene Banane in Honig und 1 Kugel Vanilleeis AC 4,50 
 deep fried banana with honey and vanille ice cream

N5  Gebackene Eiskugel mit Likör ACG 4,50 
 deep fried ice cream with liqueur

N6  Mochi N 4,50 
 mochi



Mittagsmenü - Lunch menu Euro
Montag bis Freitag (außer am Feiertagen) 11:00-14:30 
Alle Menüs mit pikanter Suppe od. Frühlingsrolle od. Hummerchips od. pikanter Salat und Reis

Monday-Friday (except on holidays), 11:00-14:30 
all menus with hot-sour soup or springroll or lobster cracker or spicy salad, rice

M1  Gebratener Eierreis mit Hühnerfleisch CF  7,30 
 fried rice with chicken

M2  Gebratener Eierreis mit knusprigem Hühnerfleisch CF  8,50 
 fried rice with crispy chicken

M3  Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch AF  7,30 
 fried noodles with chicken

M4  Gebratene Nudeln mit knusprigem Hühnerfleisch AF  8,50 
 fried noodles with crispy chicken

M5  Hühnerfleisch Chop Suey F  8,00 
 chicken chop suey

M6  Schweinefleisch nach Szechuan Art F   8,00 
 pork à la szechuan style (spicy)

M7  Süß-saures Hühnerfleisch A  8,00 
 sweet-sour chicken

M8  Knuspriges Hühnerfleisch A  8,50 
 crispy chicken

M9  Knusprige Ente mit Sojabohnensprossen AF  9,30 
 crispy duck with soy bean sprouts

M10  Acht Schätze EF  8,70 
 eight treasures (spicy)

M11  Rindfleisch mit Zwiebeln F  8,30 
 beef with onions

M12  Rindfleisch nach Szechuan Art F  8,30 
 beef à la szechuan style (spicy)

M13  Tofu Chop Suey F  8,30 
 tofu chop suey

M14 Gebratenes Gemüse A  7,80 
 fried vegetables

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung
(A) glutenhaltiges, (B) Getreide Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, (G) Milch od. Laktose, 
(H) Schalenfrüchte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (O) Sulfite, (P) Lupinen, (R) Weichtiere



Öffnungszeiten: 

Montag 11:00 - 15:00 

Dienstag bis Sonntag
11:00 - 15:00 & 17:00 - 21:30    

Tel.: 01 922 8818
Tel.: 0660 8568168


