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LA PETITE VERRIERE

Amuse-bouche en trois bouchées

Pressé de foie gras en gelée de mangue et citron vert
Maison Baptistine, Ernestine, AOP Condrieu, 2023, Vin Blanc
KoKk

Saint-Jacques roties, risotto de céleri rave a la truffe de Cucuron

Domaine Goutffier, Fromange, AOP Rully, 2022, Vin Blanc
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Sorbet citron, liqueur de thym
otk

Filet de veau, mousseline de chou rouge et chataignes grillées,

Sauce morilles

Domaine d’Ardhuy, Les Combottes, AOP Ladoix, 2021, Vin Rouge
kokok

Brie de Meaux a la truffe

Salade croquante
sk ok

Poires comice, créeme au citron yuzu, biscuit noisette, marmelade et sorbet poire
Champagne Jeeper, Grand Rosé Brut, AOP Champagne, N. M.

Ia table des douceurs

Menu (hots boissons) 110€ par personne.

Accord Mets & Vins 55€ par personne.

Un verre de vin différent servit sur ’entrée froide, 1'entrée chaude, le plat et le dessert

50€ d’arrhes seront demandés pour la réservation de la table



