RESTAURANT 5E SAVEUR
MENU A EMPORTER

Neél et Saint-Syluestre

Meise en Beuche

Créme de Mais au Dashi / Lomo Bellota Ibérique (1,4,6,7,15)

Entrdes

Langouste taillée en cubes [ Carpaccio de Radis Red Meat [ Confiture
de Potiron-Bergamote(1,2,7)

Ou

Déme de céleri et Coeur de Truffe [ Chataignes [ Gel Noisette-Sarrasin

(1,7,8)
Ou
Foie gras poélé [ Topinambours caramélisés au miso [ Sauce Café-
Kombu (1,6,7,15)

Plats

Supréme de Chapon [ Shiitakés et Noisettes [/ Strozzapretis crémeuses
a I'Ail noir et Pecorino [/ Sauce Vin jaune (1,7,8)
Ou
Duo de Homard et Saint-Jacques [ Crémeux de Patate douce /
Butternut / Sauce Kalamansi-Vanille (1,2,7,14) (suppl. + 10€)

%séfﬁ' Créme brulée au Beaufort / Confiture Poire-Tonka (1,3,7)
7 s Ou
Entremet Mandarine-Spéculoos

(1,3,6,7,8)

Ou
Entremet Chocolat- ¢
Sarrasin
(1,3,6,7,8)

&5
4

s allergénes alimentaires -
majeures: 1) Gluten - 2) Crustacés =W
3) CEuf - 4) Poisson - 5) Arachide -
6) Soja - 7) Lait - 8) Fruit a coque -
9) Céleri - 10) Moutarde - 11) Sésame
- 12) Anhydridre sulfureux et sulfites -
13) Graines de lupin - 14) Mollusque
15) Produits issus de la mer
Utilisation de poivre 5 baies
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j'fw Notre partenaire




RESTAURANT 5E SAVEUR
A EMPORTER

Amuse-Bouches 6€ Jpers.

Mini Croque Monsieur a la Truffe
Chou croquant a I'escargot de Bourgogne
Macaron Foie gras [ Piment d’Espelette

Réalisés par nos soins

Foie Gras au naturel (250 gr) - 35.00€
Saumon d’Ecosse fumé (250 gr) - 20.00€

Entrée [ Plat /[ Dessert: 58.00€
Entrée [/ Plat: 45.00€

Plat unique:

Supréme de Chapon [ Shiitakés et Noisettes [ Strozzapretis
crémeuses a I'Ail noir et Pecorino [ Sauce Vin jaune
30.00€

Duo de Homard et Saint-Jacques [ Crémeux de Patate douce /
Butternut / Sauce Kalamansi-Vanille
38.00€

& COMMANDE PAR MAIL UNIQUEMENT:
éf‘;? SESAVEUR.ATRE@GMAIL.COM

S g, DATE LIMITE:

: e NOEL: 17/12/2025

e ST-SYLVESTRE: 23/12/2025

/63
d

24[12/2025 10H - 14H
25/12/2025 10H - 11H
31/12/2025 10H - 14H

.

RETRAIT DES COMMANDES A MANOM ™



