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SUPPEN KLEINE GERICHTE

1. Canh Wan-Tan 4 50€ 8. Cha Gio Rau 4,20€
Teigtaschen gefullt mit 8 vegetarische Minifriihlingsrollen mit
Huhnerfleisch und versch. SuB-Sauer-SoRe
Gemiuse
1A. Sun La Tan 4,50€ 9. Cha Gio 5,50€
Hausgemachte Cremige 3 Fruhlingsrollen mit Hihnerfleisch und
Sauerscharfe Suppe mit Gemiise serviert mit Salat, Krautern
Entenfleisch und Gemise und FischsofRe
2. Tom Kha Tau Huu g 4,50€ 10. Kaseballchen & 4,20€
Tofusuppe mit Kokosmilch, 4 knusprig gebackene
Champignons, Kaffir, Kaseballchen mit SuB-Sauer-
Zitronengras und Koriander SoBe
3. Tom Kha Gai 4.90€ 11. Tém Chién 4.90€
Huhnersuppe mit Zitronengras, ; ; HCHRL
Kaffir, Champignons, Kokosmilch ga%aenrt(;gtgeGamelen SERAETE (7TiE S
und Koriander
4. Tom Kha Gung 6€ 12. Bo Saté 4 .90€
Garnelensuppe mit Zitronengras, 4 RindfleischspieBe mit ErdnusssoBe
Kaffir, Champignons, Kokosmilch
und Koriander
5. Tom Yum Suppe ¢ 4,20€ 13. Ga Saté 4,90€
Mit Tofu und versch. Gemiise 4 Huhnerfleischspiefe mit

ErdnusssoBe
6. Tom Yum Hihnersuppe  4,50€ 14. Géi Cuébn 5,50€
AGMt Huhnerfleisch und versch. 3 Sommerrollen mit Reisnudeln,

emuse Hiihnerfleisch, Shrimps, Salat &

Krautern serviert mit Hoisin-ErdnuBsoRe
7. Tom Yum Fischsuppe 6€ 15. Gau Tzi Ga 4,50€
Mit Garnelen, Lachs und versch. 4 gebratene Teigtaschen mit Huhn und
Gemiise Gemiise

’ vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf

Unsere Speisen konnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Informationen hierzu finden Sie im Anhang
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16.Gau Tzi &

6 gebratene Teigtaschen mit
Gemiise

4,50€

17. Kau Choi Beng

2 Knusprig gebratene Lauch-
Gemiusetaler mit FischsoBe und
Rostzwiebeln

4,50€

VEGETARISCHE
SPEISEN &

V1. Coém Xao Rau

Gebratener Reis mit Gemuse

9,90€

18. Vorspeiseplatte flur 1/2
Person/en

8,50€/16€

Panierte Garnelen, Kaseballchen,
Fruhlingsrollen, Rind- &
HuhnerspieBchen

V2. Zhai Chau Mien

Gebratene Weizennudeln mit
Gemiise

9,90€

SALATE

19. Géi ba bi

Papayasalat mit Huhnerfleisch, Shrimps,
Krautern, Mohren, Reisgriess, gehackte
Erdnusse & gerosteten Zwiebeln in
ZitronenfischsoBe

V3. Pau Hu Xao Hat Digu

Gebratener Tofu mit Gemdse,
Knoblauch & Cashewkernen

10,90€

7,90€

V4. Gaeng Kiowan Pak **

Gemiuse mit Auberginen in
griinem Curry & Kokosmilch

10,90€

20. Goi Xoai

Mangosalat mit mariniertem
Rindfleisch,Krautern, Mohren, Sesam,
gehackte Erdnisse & gerosteten
Zwiebeln in ZitronenfischsoBe

7,90€

V5. Paneng Pak Tau Huu *

Gebratener Tofu mit Gemiise,
fein geschnittenem
Kaffirblattern, rotem Curry in
Kokosmilch-ErdnusssoBRe

10,90€

21. G6i Tém 9€

Pikanter Garnelensalat mit Zwiebeln,
Mohren und frischen Krautern in
ZitronenfischsoBe

V6. Phé Xaod Chai

Gebratene Reisbandnudeln mit
Tofu, Mohren, Lauch, Zwiebeln,
Sojasprossen, gehackten
Erdnissen und Koriander

10,90€

22. GéiBo 6€

Rindfleischsalat mit Zwiebeln, Mohren,
frischen Krautern & ZitronenfischsoBe

V7. Cai Xao

Asiatische Saison Gemiise
gebraten mit Ingwer & Knoblauch
oder Austern- Knoblauch-Sofe

10,90€

23. Goéi Mién

Glasnudelsalat mit Huhnerfleisch,
Shrimps, Zwiebeln, Mohren, frischen
Krautern & gehackte Erdnusse in
ZitronenfischsoBe

6,50€

V8. Bau Hu Xao Tiéu Toi *

Gebratene Tofu mit Morcheln,
Champignons, Mohren und
Zwiebeln in Pfeffer-Knoblauch-
SoRe

10,90€

‘ vegetarisch

j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf

Unsere Speisen konnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Informationen hierzu finden Sie im Anhang



GEBRATENE NUDELN

( Udon-Nudeln mit einem Aufpreis von 1€ )

N1. Gebratene Weizen- oder Udon Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemtlse 11,50€
N2. Gebratene Weizen- oder Udon Nudeln mit Rindfleisch und Gemise 12,50€
N3. Gebratene Weizen- oder Udon Nudeln mit Garnelen und Gemiise 16€
N4. Gebratene Weizen- oder Udon Nudeln mit Hihner- und Rindfleisch 13,50€

und Gemuse

N5. Gebratene Weizen- oder Udon Nudeln mit knusprige Ente 16,50€

GEBRATENER REIS

R1. Gebratener Reis mit Hihnerfleisch und Gemuse 11,50€
R2. Gebratener Reis mit Rindfleisch und Gemuse 12,50€
R3. Gebratener Reis mit Garnelen und Gemise 16€
R4. Gebratener Reis mit Hiihner- und Rindfleisch und Gemise 13,50€
R5. Gebratener Reis mit knusprige Ente 16,50€
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Facebook: Bonjour Saigon 22
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UNSERE
SPEZIALITATEN

S1. Bun Bo Cha Gio

Kalte Reisnudeln mit Zitronengras,
mariniertem Rindfleisch,
Frihlingsrollen, frischen Krautern,
gerosteten Zwiebeln & gehackte
Erdnissen serviert mit Fischsolbe

12,50€

S2. Bun Tom Cha Gio

Kalte Reisnudeln mit Zitronengras,
Garnelen, Friihlingsrollen, frischen
Krautern, gerosteten Zwiebeln &
gehackte Erdnissen serviert mit
FischsoBe

16€

SPEZIALITATEN
ZUM
SELBERROLLEN

Alle Gerichte werden mit Reispapier, Reisnudeln,
Salat, Gurken, Sojasprossen, versch. Krautern und zur
Auswahl: Tamarinde-, Fisch- oder Hoisin-Erdnuss-Solie
serviert.

A1.Dau Ha Cuén 12,50€

Gebratener Tofu mit Knoblauch,
Zitronengras, Lauch & gehackten
Erdniissen

S3. Pad Thai

Gebratene Reisbandnudeln mit
Hiuhnerfleisch, Garnelen, Erdnisse und
Gemise

13,50€

A2. Bo Cudn 16,50€

Rindfleisch mit Knoblauch,
Zitronengras, Lauch & gehackten
Erdnissen

S4.Pho Bo

Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch,
Sojasprossen, frischen Zwiebeln und
Krautern

13,50€

A3. Ga Cuén 15,50€

Huhnerfleisch mit Knoblauch,
Zitronengras, Lauch & gehackten
Erdnussen

S5. Phé Bo & Bo Vién

Reisbandnudelsuppe mit Rindfleisch,
Rindfleischballchen, Sojasprossen,
frischen Zwiebeln und Krautern

13,50€

A4. Tém Cuén 19,50€

Garnelen mit Knoblauch,
Zitronengras, Lauch, gehackten
Erdnussen & gerosteten Zwiebeln

S6. Udon-Nudelsuppe mit
Huhnerfleisch und Gemiuse

12,50€

S7. Udon-Nudelsuppe mit
Rindfleisch und Gemise

12,50€

A5. Ca Héi Niréng Cubn 19,50€

Gegrillter Lachs mit
Lauchzwiebeln, Knoblauch &
Zitronengras

S8. Udon-Nudelsuppe mit
Garnelen und Gemduse

16€

AB. Vit Ntrdng Cudn 18,50€

Gegrillte Ente mit gerosteten
Zwiebeln

‘ vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf

Unsere Speisen konnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Informationen hierzu finden Sie im Anhang



RIND

HUHN

31. Bo Rang Me

Rindfleisch mit Sesam
mariniert in pikanten
Gewldrzen & SojasoBe, serviert
mit Tamarinden-SoBRe

14,50€

41. Ga Chua Ngot

Paniertes Hiihnerfleisch mit Gemiise
und Ananas auf StiB-Sauer-SoBe

12,50€

32. Bo Xao Ot Rau Qué

Gebratenes Rindfleisch mit
Gemdse, Zitronengras und
Basilikum

14,50€

42. Ga Xao Tiéu Toi *

Gebratenes Huhnerfleisch mit

Zwiebeln & Champignons in Pfeffer-

Knoblauch-SoRe

12,90€

33. Gaeng Kiowan Nua **

Pikantes Rindfleisch mit
Auberginen, Bambussprossen,
Paprika, Zwiebeln und Mohren
in Kokosmilch und griinem
Curry

15,50€

34. Paneng Nua *

Rindfleisch mit fein
geschnittenen Kaffirblattern,
Paprika, Zwiebeln,
Bambussprossen, Mohren &
Erdnuss-SoBe in rotem Curry &
Kokosmilch

15,50€

43. Paneng Gai *

Hiihnerfleisch mit fein
geschnittenen Kaffirblattern,
Paprika, Bambussprossen,
Zwiebeln, Mohren und Erdnuss-
SoBe in rotem Curry und
Kokosmilch

13,90€

44. Gaeng Koua Gai *

Hiuhnerfleisch mit Gemuse und
tropischen Friichten in rotem Curry
& Kokosmilch - suiBlich pikant

13,90€

35. Masaman Nua *

Rindfleisch mit Kartoffeln,
Paprika, Zwiebeln,
Bambussprossen und
Erdnissen in Masaman Curry &
Kokosmilch

15,50€

45. Masaman Gai *

Hihnerfleisch mit Kartoffeln,
Paprika, Zwiebeln, Mohren,
Bambussprossen und Erdniissen in
Masaman Curry & Kokosmilch

13,90€

36. Bo Xao Trai Cay

Gebratenes Rindfleisch mit
asiatischen Friichten und
Gemise

15,50€

46. Ga Xao Hung Lui

Gebratenes Hihnerfleisch mit
gehackten Mohren, Zwiebeln,
Knoblauch und Pfefferminze

12,50€

37. Bo Chua Ngot

Gebratenes Rindfleisch mit
Gemiuse und SuR-Sauer-SofRe

14,50€

47. Ga Xao Xoai

Gebratenes Hiuhnerfleisch mit
frischer Mango, Gemise und
Knoblauch

13,90€

‘ vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf

Unsere Speisen konnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Informationen hierzu finden Sie im Anhang



ENTE FISCH- UND

. MEERESFRUCHTE

51. Vit Chua Ngot 16,50€

Knusprig gebackene Ente mit 2 AT NIPA

Gemise und Ananas auf SUR- .- Rl EINEEmE 175555

Sauer-Sobe Gegrilltes Lachsfilet mit gehackten
Paprika,Zwiebeln & Champignons in

52. Gaeng Phed Ped Yang*  16,50€ Tamarinden- Sofe

Knusprig gebackene Ente mit 62. Ca Hoi Nirdng Xao Bong Cai  17,50€

Gemise,Basilikum in rotem Curry

& Kokosmilch Gegrilltes Lachsfilet mit Brokkoli,
Ingwer, Knoblauch und AusternsoBe

53. Vit Xao Béng Cai 16,50€

63. Chu Chi Pla * 17,50€

Gegrillter Lachs mit Gemuse,
Basilikum & rotem Curry in

Knusprig gebackene Ente mit
Brokkoli in dunkler KnoblauchsoBe

Kokosmilch
54. Vit Xao Gtrng 16,50€ . =

64. Tom Ot Rau Qué 17,50€
Knusprig gebackene Ente mit
Gemiise in IngwersoBe Gebratene Garnelen mit Gemdse,

Basilikum, Zitronengras und Knoblauch

55. Masaman Ped * 16,50€ 65. Gaeng Gung * 17,50€
Knusprige Ente mit Kartoffeln, Garnelen mit rotem Curry,Gemuse
Paprika,Zwiebeln, und Basilikum in Kokosmilch

Bambussprossen, Mohren, R N »

Kokosmilch & Erdniisse in 66. Tém Xao Bong Cai 17,50€

Masaman-Curr
Y Gebratene Garnelen mit Brokkoli,

Ingwer, Knoblauch und Austernsauce

56. Ente des Hauses 16,50€

Knusprig gebackene Ente mit DE S S ERT ‘

Gemdise serviert mit Tamarinden-

SoBe .
D1. Kem Chién 4,90€
Gebackenes Vanille-Eis in

BEI LAG EN ‘ Kuchenhiille mit Mandelsplitter

und Honig

B1. Com Xao 2€ D2. Kem Chdi Chién 4,90€

Gebratener Reis Gebackene Bananen mit
Kokosraspeln,Mandelsplittern,

B2. Mi Xao 26 Vanille-Eis und Honig

Gebratene Nudeln D3 Bénh ChUI NUOC Dua 4,90€

Gedampfter Kochbananen-Rote
Bohnen-Klebreis-Kuchen mit
Kokosmilch

‘ vegetarisch j Scharfegrade: * leicht scharf | ** mittel scharf | *** sehr scharf

Unsere Speisen konnen kennzeichnungspflichtige Allergen enthalten.
Weitere Informationen hierzu finden Sie im Anhang
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