
Aperitif Taparia Segovia

Porto Tonic (Portwein, Limette, Minze) 8,50 €

Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, Orange) 8,50 €

Muscomol (Spice-Chinger, Wodka, Limette, Minze) 8,50 €

Haus Cocktail alkoholfrei 7,50 €

Cava (Cremont) 7,50 €

Cava rose (Cremont rose) 8,50 €

Sherry Fino 5 cl 5,50 €

Sherry Cream 5 cl 5,50 €

Vom Fass Estrella Galicia o,31/0,51 390 €/4,90€

Flasche San Miguel 0,3 L 3,90 €

Warsteiner 0,3 L 3,90€

Fragen Sie auch nach unserer Weinkarte!



Jamón & Appetizer 

          

(frisches Weißbrot)   

   

(Knoblauch-Dip)   

       

(gemischte spanische Oliven)   

  

(Serranoschinken, 24 Monate gereift)   

(Käseauswahl mit Feigensenf)          

      

(geröstetes Brot mit Tomate und Knoblauch)                                  

      

(ein Mix aus all unseren Vorspeisen, ab 2 Personen) 

 



Tapas / vegetarisch 

Tortilla de Patatas                 

(Omelett mit Kartoffeln) 

Guacamole  

(Avocado, Zwiebeln, Tomate, Petersilie u. Crème fraîche) 

Papas arrugadas con mojo rojo  

(kleine Kartoffeln mit Schale / kanarische Art mit roter Mojo-Sauce) 

Queso de cabra con frutas del bosque  

(grat. Ziegenkäse mit Früchten u. Likör 43 flambiert)  

Ensalada de remolacha con queso de cabra  

(Rote-Bete-Salat mit Ziegenkäse und Pinienkernen) 

Ensalada de perejil con nueces  

(Petersiliensalat mit Tomaten, Knoblauch u. Walnüssen) 

Ensalada de tomate con burrata  

(Tomatensalat, Burrata und Basilikum) 

Pimientos de Padrón  

(grüne Bratpaprika) 

Patatas fritas con queso manchego  

(frittierte Kartoffeln mit Manchego-Käse 



Tapas / Fleisch  

Dátiles con tocino          

(Datteln im Speckmantel) 

 

(Rinderhackbällchen in pikanter Tomatensoße) 

 

(geröstete Brotscheiben mit Hähnchenfilet und Käsesoße) 

 

(geröstete Brotscheiben mit Rindermedaillons & Wachteleiern) 

 

(Lammkotelett gegrillt) 

Chorizo a la parrilla  

(gegrillte spanische Wurst / pikant) 

Tiras de pollo frito empanizado  

(Hähnchenstreifen paniert und frittiert) 

 



Tapas / Fisch & Meer  

 

(roher Thunfisch mariniert) 

 

(gegrilltes Thunfischfilet) 

(roher Fisch in Limettensaft, Zwiebeln, Koriander & Chili) 

Pulpo a la plancha  

(gegrillter Oktopus mit Olivenöl) 

Gambas al ajillo  

(gebratene Garnelen mit Olivenöl, Knoblauch, Chili & Petersilie) 

Calamares al ajillo  

(Calamari mit Olivenöl, Knoblauch & Petersilie) 

Gambas a la plancha  

(gegrillte Riesengarnelen) 



Dessert  

Crema Catalana  

(karamellisierte katalanische Crème mit Vanille und Orange) 

Soufflé de chocolate  

(Schokoküchlein mit flüssigem Kern und einer Kugel Vanilleeis) 

Tarta de Santiago  

(spanischer Mandelkuchen nach traditionellem Rezept aus Santiago de 

Compostela mit Kugel Vanilleeis) 

 

(eine verführerische Auswahl unserer süßen Desserts, ab 2 Personen) 

Variaciones de queso  

(spanische Käsevariation / 3 Sorten mit Feigensenf) 

 

 

 



Heißgetränke 

Espresso  

Doppelter Espresso  

Cappuccino                 

Latte Macchiato  

Cortado

(Espresso mit Kondensmilch und Milchschaum)                                 

Carajillo  

Verschiedene Teesorten  

 

 

 



Alkoholfreie Getränke Taparia Segovia

Wasser still/ mit Kohlensäure 0,251 2,60 €

Wasser still/ mit Kohlensäure 0,75 6,50 €

Coca Cola 0,21 3,20 €

Coca Cola Light 0,21 3,20 €

Coca Cola Zero 0,21 3,20 €

Sprite 0,21 3,20 €

Mezzo Mix 0,21 3,20 €

Fanta 0,21 3,20 €

Orangensaft 0,31 3,50 €

Apfelsaftschorle 0,31 3,50 €

Traubensaftschorle 0,31 3,50 €

Maracuja-Nektar-Schorle 0,31 3,50 €

Rhabarbersaftschorle 0,31 3,50 €


