
  

 

 

Spaghettis à la carbonara  avec ou sans œuf   15 € 
   
Pennes aux 3 fromages   « Nouveauté »     16 € 
                 
Pennes au mascarpone et chorizo        16,5 €
     
Spaghettis de la mer     « Nouveauté »    18 €              
petites St jacques, saumon, crevettes, sauce 
champenoise.  

Filet de truite     14,5 € 
                                                                                                         
Gratin de poissons     16 € 
filet de colin, pétoncles, crevettes, sauce champenoise. 

                                                                                                          
Pavé de Saumon grillé          18,5 €                                                        
Ecossais ou Norvégien suivant arrivage.  

                                                                                                          
Coquille Noix de Saint Jacques gratinée              20 €                                                                                             
à l’Italienne – Saint Jacques, pétoncles,crevettes,tomates 
pelées, ail, persil.        

                                            OU                                                                                                   
à la Française – Saint Jacques,pétoncles, crevettes, sauce 
champenoise. 

LES PÂTES
  

         

 

 

Photo non contractuelle 

Photo non contractuelle 

Notre restaurant vous propose des produits frais en s’approvisionnant quotidiennement  

auprès de fournisseurs locaux. L’ensemble de nos plats et sauces sont « Faits Maison » 

LES POISSONS 

SAUCES ET GARNITURES  

Sauces des viandes « Faites maison »   

Poivre, deux moutardes, échalotes, crème et champignons, 

Gorgonzola, 3 fromages (chèvre, brie, gorgonzola)« Nouveauté »  

 

 

   

                                                     

 

 

Supplément 2ème garniture  :                    2 €  

Supplément 2ème sauce :           2 €   

Supplément panier de frites                          3,5 €  

 

Sauces des Poissons « Faites maison » 

champenoise, sauce crevettes, sauce à l’oseille. 

 

Garnitures : Pomme de terre au four à la crème ou frites 

fraîches maison ou haricots verts ou spaghettis ou riz 

basmati. 

 

   

                                                     

 

 

 


