cVo’cApeiAen.

1 Gefiillte Champignons 8,00

- 5 Stiick - mit Weichkse, gefiillte Champignons
in Knoblauchsauce s

2 Sigara Boregi 8,00
- 4 Stiick - Bliitterteig mit Schafskise gefillt,
dazu Knoblauchsauce s

3 Gefiillte Weinbldtter 7,00

- 5 Stiick - mit Joghurisauce s

4 Panierter Schafskise 10,00

mit Oliven, Peperoni und Brot s, &

Suppen

10 Tomatensuppe 7,00
mit Brot

11 Hithnersuppe 7,00
mit Brot

Salate

20 Insalata Doner 15,00

Eishergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und
Donerfleisch 2,

21 Insalata Gino 11,00

Eishergsalat, Tomaten, Gurken, Thunfisch,

Vorderschinken, Ei, Zwiebeln und Edamer
1,2,4,5,8,1

22 Insalata Dersim 13,00

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Thunfisch,
Schafskiise, Zwiebeln und Ei 1,81

23 Insalata Putenstreifen 15,00

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Putenstreifen und gebratenen, frischen Champignons
- nach Art des Hauses -

Lu unseren Su!gien servieren wir auf Wunsch
Essig & 01 oder Joghuri-Dressings




d iitkische
6pez£alitc’iten

30 Doner-Tasche 7,00

Danerfleisch mit Salat und Saucen 2,8

31 Lahmacun 8,00

mit Donerfleisch mit Salat und Saucen 2,8

32 Lahmacun - Teller 13,00

mit Donerfleisch mit Salat und Saucen 2,8

33 Pide vegetarisch 12,00

mit Spinat, Schafskise, Ei und Salat 23,1

34 Pide Doner 13,00

mit Donerfleisch, Zwiebeln, Kise und Salat 2,

35 Doner-Teller 14,00

Danerfleisch mit Pommes frites oder Reis
und Salat 2,8

36 Doner Auflauf 14,00

Dénerfleisch mit Paprika, Pilzen, Zwiebeln,
Tomatensauce und Kiise iiberbacken 2, 8

37 Iskender Kebap 13,00

Dénerfleisch auf Fladenbrot mit Joghurt
und Tomatensauce 2,5, 1

df ischgerichte

70 Lachsfilet 16,50

mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Gouda
iiberbacken 1,5

71 Calamaris 14,50
mit Knoblauch-Sauce, Pommes frites und
Salat 1,8, 1

72 Lachsfilet 17,50

mit Sahne und Reis 1,

g'cil{ge‘u‘c/zte

40 Grillteller 24,50

Lammkotelett, PutenspieB, Frikadelle, Danerfleisch,
Sauce, Pommes frites oder Reis und Salat 2,8

41 Lammfilet 22,50

mit Sauce, Pommes frites und Salat 8

42 Putenspiel 16,00

- 2 Stiick - mit Pommes frites, Sauce und Salats

43 Bifteki 17,00

Hackfleisch mit Schafskiise gefiillt, dazu Saucen,
Pommes frites und Salats

44 Souflaki 16,00
2 SchweinefleischspieBe mit Zwiebeln, Pommes frites
und Salat s

45 Cevapcici 13,50

mit Pommes frites, Saucen und Salat 8




Steak gffngebote

50 Rumpsteak 24,00
mit Brot und Kriiuterbutter s, e
51 Rumpsteak 28,00
mit Zwiebeln, Kriiuterbutter, Pommes frites
und Salat 8
52 Rumpsteak 29,00
mit Pilze, Zwiebeln, Kriiuterbutter,
Pommes frites und Salat 3
EXTRAS
Brot 1,00
Kroketten 3,00
Bratkartoffeln 4,00
Pfeffersauce: 3,00

Unsere Rumpsteakgerichte sind von Freitag-
Sonntag erhdltlich. Dienstags - Donnerstags nur
auf Vorbestellung.

¥ -
B i P _g#—‘i—'-_-z“ —
_‘,;_-__,15:.-4*

7 -',f

Wia
i .
\ s

< N

- LIS

SRS N RN
LR Wk,

8cﬁnitze{ge‘zic/zte

60 Schnitzel ,Wiener Art”

mit Pommes frites und Salats, e, 1

13,50

61 Pfefferschnitzel

mit Pfeffersauce, Pommes frites und Salat s, 1,1

14,50

62 Zwiebelschnitzel

mit Zwiebel-Sahne-Sauce, Pommes frites und Salat
B,E1,|

14,50

63 Champignonschnitzel 15,00

mit Champignon-Sahne-Sauce, Pommes frites und
Salat 5,611

64 Putenschnitzel

mit Sahne-Sauce, Pommes frites und Salat s

14,50

65 Jigerschnitzel 15,50

mit dunkler Zwiebel-Champignon-Rahm-Sauce,
Pommes frites und Salat s, 1,1

66 Hawaiischnitzel 16,50
iiberbacken mit Sahnesauce, Vorderschinken, Gouda,
und Ananas, dazu Pommes frites und Salat 2,4, 5,8, 1,1

67 Spargelschnitzel 16,50

mit Gouda iiberbacken, dazu Sauce Hollandaise,
Pommes frites und Salat s, £1,1

68 Cappadocia-Schnitzel 18,50

iiberbacken mit Sahne-Sauce, Spinat, Knoblauch,
Brokkoli, Gouda, Pommes frites und Salat s, €1,

i




o izzen &
80 !]’izzu Margherita 8,00
81 Pizza Salami 9,50
EIT1%2,%
82 Pizza Hawaii 10,00

mit Vorderschinken und Ananas 2,4, 5, £1

83 Pizza Toscana 10,50

mit Vorderschinken, frischen Champignons und
Salami 1,2,4,5. 61

84 Pizza Diavolo 11,00

mit frischen Champignons, Salami, Peperoni und
Paprika 1,1,2,4

85 Pizza Vegetaria 12,00

mit frischen Champignons, Zwiebeln, Paprika,
Spinat und Brokkoli 1

86 Pizza Tonno 11,50

mit Thunfisch und Zwiebeln 1,1

87 Pizza Spezial 12,50

mit Donerfleisch und Zwiebeln 2, &1

88 Pizza Gamberetti 14,00

mit Krabben und Knoblauch 2,1, 1

’

1)

N ad;{geticﬁte -

wahlweise Spaghetti oder Rigatoni

90 Napoli 8,50
mit Tomatensauce £1
91 Gambaretti 16,00

mit Garnelen, Knoblauch und Tomaten 1,1, 1

92 Carbonara 9,50

mit Sahne-Sauce, Vorderschinken und i 2,4,5,8, 1,1

93 Spinachi 13,00
mit Spinat in Sahnesauce - iberbacken mit Edamer
BBl

94 Tacchino Verdure 15,50

mit Putenstreifen, Champignons, Brokkoli,
Paprika, Zwiebeln in einer Tomaten-Sahne-Sauce s, &1

95 Tortellini alla Panna 9,50

mit Sahne-Sauce und Vorderschinken 2,4, 5,8, £1

apeue'cts

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren: 7,00

Tiirkischer Joghurt 7,00

mit Honig und Niissens, c3



Warme Letrinke o tuchtsifte

Kaffee 2,50 Apfelsaft 0,31 3,00
Cappuccino i s 3,00 Orangensaft 0,31 3,00
Latte Macchiato s 4,00 Kirschnektar 0,31 3,00
HeiBe Schokolade: 2,50 Bananennektar 0,31 3,00
Espresso 2,30 Apfelsaftschorle : 0,31 2,80
Turkischer Mokka 3,50

verschiedene Teesorten 2,40

(]

Softdrinks Zusatastoffe
1 mit Farbstoff 7 geschwarzt

Coca Cola 0,331 2,90 2 miomsemenngssofie B M

o mit Nitropokelsalz mit Milcheiwei
cocu COI(I ||9|“ 1,10,11,12 0133| 2190 4 mit Antioxidationsmittel 10 koffeinhaltig
F(IIII'(I 1,4 0,33| 2,90 5 mit Geschmacksverstarker 11 mit SiiBungsmittel
. 6 geschwefelt
Sprite 0,331 2,90
. . . Liste der Allergene
Mineralwasser - still medium 0,251 2,50 A Sehwefeldionid und Sulfte
Mineralwasser - still, medium 0,751 6,00 B Milch / Laktose
0 C Niisse (1 Mandel - 2 Erdnuss - 3 Walnuss - 4 Haselnuss)

V.ltumulz b4 0,331 3,00 .

Bitter Lemon : 0,20| 2,70 E glutenhaltiges Getreide

Red BU" 10 0’25| 3,80 (1 Weizen - 2 Hafer - 3 Roggen - 4 Gerste - 5 Dinkel)
F Sellerie
G Senf
H Krebstiere Aufgrund der Kiichenablaufe,
| Eier kann der 100%ige Ausschluss
K Fische bestimmter Allergene nicht
] et gewdhrleistet werden.
O Lupinen
P Sojabohnen
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gta,opa -2¢l-

Krombacher Pils vom Fass 0,31 3,00 Lﬁi/urtla gén;‘urone ; b 5,00
. % vol - fe im Barri i
Krombacher Pils vom Fass 0,41 3,80 o, mrmoni“‘;]"“ € I Barrique dusgebau
Diebels Alt 0,331 3,00
Krombacher Weizen 0,51 4,00 Giare Gewiirztraminer 5,00
Krombacher Weizen - dunkel & 0,5 4,00 e l"°' SObS DI ausgatat
Krombacher Weizen - alkoholfrein 0,51 4,00 (AL, (TS
Franziskaner - Kristall: 0,51 4,00 Giare Chardonnay 5,00
Krombacher - alkoholfrei 0,331 3,00 45% vol - 36 Monate im Barrique ausgebaut
sehr intensiv, elegant
Il Bacio Delle Muse 3,50

40% vol - 18 Monate Eichenholz ausgebaut
mild und harmonisch

Apfelwein

0,251 2,60 0,51 4,00
Apfelwein - siift 0,251 2,60 0,51 4,00
Apfelwein - saver 0,251 2,60 0,51 4,00
Apfelwein - alkoholfrei, 0,251 2,60 0,51 4,00

Apfelwein - pur «

oﬁ‘ene Weine

Villa Doluca-rot.  trocken 0,21 5,50
Villa Doluca - weiB. trocken 0,21 5,50
Villa Doluca - rosé,  trocken 0,21 5,50
Lambrusco: lieblich 0,21 5,50

Spirituosen -2cl-
Tag fiir Tag Riesling. 0,21 5,50

::;? 1 g:zg Tag fir Tag Grauburgunder. 0,21 5,50
Jigermeister 2,70
Juck Daniel s 3,60
Underberg 2,50
Lockstedter 9,50 8ekt
Qe rsclo. 2,50 Prosecco: 0,11 3,80
F Nuss 3,00
~ Obstler 3,00
Williams 3,00
Marille 3,00 &

_.-\
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Rotweine

Conte di Campiano , Primitivo”s -0,71- 24,50 €

Der kraftvolle Primitivo die Manduria vom Weingut
Conte di Campiano ist sicherlich einer der
Highlights der apulischen Weine aus dem sonnigen
Siiditalien, mit einem einzigartigen und
erstaunlich groBem Aromenspekirum. Der Primitivo
ist ein herrlich milder, harmonischer, aber dennoch
saftiger Rotwein mit einem intensiven und langen Finale.

Montepulciano (Ca del Moro). - 0,71- 18,00 €

Der Fantello Rosso ist ein duftiger Rotwein, gekeltert von
der Montepulciano Traube aus den Abruzzen.
Seine Farbe strahlt mit einem satten Purpurrot mit
violetten Reflexen. Die Nase ist wunderbar fruchtig, von
Pflaume und Herzkirsche gepriigt, sowie feinen
Rastnoten. Das weiche und seidige Tanningeriist machen
diesen Wein zu einem angenehmen Essenshegleiter.

Ca dei Frati ,Ronchedone®s -0,71- 35,00 €

Der Ca dei Frafi ,Ronchedone” Vino Rosso ist eine
wunderbare Cuvée aus Marzemino, Sangiovese und
einer kleinen Portion Cabernet Sauvignon.

Ins Glas kommt der Wein mit dichtem Rubinrot
und purpurnen Reflexen. Die Nase begeistert mit
vollfruchtigen Aromen von Himbeeren, schwarzen
Johannisheeren und Waldfriichten. Balsamische Nuancen,
Zedernholz, etwas Vanille und feine Eichenholz-Anklinge
erheben sich nach und nach aus dem Bukett.

Salice Salentino Rosso. - 0,71 - 27,50 €

Der leone de Castris Salice Salentino Rosso Riserva DOC
legt sich rubinrot mit tiefem, dunklen Kern ins Glas. Das
intensive und stets von Kirschen und Pflaumen sowie einer
herrlichen Holzaromatik durchzogene Bukett begeistert.
Am Gaumen ist der Leone de Castris Salice Salentino
Riserva kriiftig, weich, wiirzig mit eleganten und
geschmeidigen Tanninen und schdnen Rostaromen.
Kaffee, ein wenig schwarze Schokolade und ein
herrlich lang anhaltender Abgang sorgen fir einen
langen GenuB.

CRoséweine

Rosa dei Frati ,Ca dei Frati®,-0,71- 27,50 €

Die siidlichen Ufer des Gardasees haben die Tradition
eine anmutigen, frischen und sanften Weines, wie
der Rosa die Frati bewahrt. Ein hochwertiger Ro, der
imstande ist, mit seiner einfachen Autoriiit zv
iiberraschen. Frisch, zart und energisch zugleich, ist
der Protagonist auf dem Tisch. In der Nase zeigt er
Noten von WeiBdornbliiten, griinem Apfel, weiBler
Mandel und Wildkirsche. Im Mund ist er
Schmackhaft, frisch, pikant und imstande, den
Gaumen dank seiner lebhaften Siiure und dem Duft
von kleinen, roten Friichten zu stimulieren.

£
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Miraval Rosé,-0,71- 45,00 €

Der Miraval Rosé zeigt in der Nase einen provencialisch-
wiirzigen Duft nach Erdbeeren, Himbeeren und Bliiten.
Am Gaumen dann von superber Frische und Liinge,
mineralisch-salzige Textur, ganz auf Finesse und Eleganz
setzend. Hat nicht den Ansatz einer kitschigen Frucht,
bleibt jederzeit straight und trocken, gestiitzt durch eine
ansprechende und lebendige Fruchtsiiure als Riickgrat.
Die Frucht ist rundum attraktiv, besitzt eine subfile
Wildkriuternote. Schane Fiille und Linge am Gaumen.
Ein Traum-Rosé aus der Provence!




Weillweine

Tag fiir Tag , Riesling"s - 1,01- 25,00 €

Die Weine aus der Linie ,Tag fiir Tag” sind ehrliche
Schoppenweine, sortentypisch und der ideale
Speisenbegleiter. Diese Weine machen Lust auf mehr.
Dieser WeiBwein entfaltet im Glas wunderbar, frische
Aromen von Apfeln, Pfirsichen und gelben Frijchten.
Am gaumen verbreitet dieser Wein aus der Pfalz,
eine lebendige Stiure, elegante Fruchtaromen und
iiberzeugt mit seinem harmonischen Korper.

Gavi die Gait ,Broglia®s -0,71- 27,50 €

Der Broglia La Meirana Gavi di Gavi DOCG triigt die
Bezeichnung des gleichnamigen Weinguts der
Familie Broglia, weil er den reprisentativsten und
klassischsten Wein des Weinguts darstellt.

Der Broglia La Meirana Gavi die Gavi DOCG
priisentiert sich mit dem sortentypischen Bouquet
nach Citrus und griinem Gras. Am Gaumen ist der
Broglia La Meirana Gavi di Gavi DOCG sehr
weich und frisch mit seiner ausgeglichenen
Stiurestruktur.

Ca dei Frafi ,Lugana®, -0,71- 27,50 €

Ein reitoniger, duftiger Wein mit schénen Noten von
Blumen und Kriiutern, von Aprikosen und Mandeln.
Schmeichelhaft am gaumen, vollmundig, mit feiner,
delikater Siiure, zugleich saftig, ausgewogen, weich,
mit elegantem Abgang. Dieser Lugana ist der ganze
Stolz und das Aushéingeschild von , Ca dei Frati“.
Die autochthone Rebsorte Turbiana, aus der dieser

Wein erzeugt wird, spiegelt die Weinbautradition
L{ am siidlichen Gardasee wieder. Die Trauben des
‘Lu a die Iruh stammen von 10-35 jihrigen

fk
bto e d‘ehu alk- un Iel\mimlllglt}anJ

Boden wachsen.

Tag fiir Tag , Grauburgunder”,

-1,01-25,00 €

Der tag fiir Tag , Grauburgunder” kommt mit
wunderbar, frischen Fruchtaromen von gelben
Friichten und Zitrusfriichen ins Glas. Am
Gaumen ist dieser harmonische WeiBwein aus der Pfalz
elegant und vollmundig und endet in einem
fruchtbetonten Finale. GenieBen Sie diesen trockenen
WeiBwein zu Gefliigel, Fisch und Meeresfriichten
oder zu Blattsalaten mit Vinaigrette.

Scaia Bianco. - 0,71- 24,50 €

Der Scaia Bianco wird aus Garganega 55% und
Chardonnay 45% produziert. Er priisentiert sich mit
einem feinen, duftigen Bouquet von tropischen
Friichten. Am Gaumen hinterldsst er trotz seiner
moderaten Séure, einen trockenen Eindruck.
Insgesamt ist der Scaia Bianco von
Tenuta Sant Antonio ein frischer und fruchtiger Wein.




