, HALAL

Offnungszeiten

taglich von 11.00 - 14.00 Uhr
und 17.00 - 22.00 Uhr

Montag Ruhetag

Piorrle 1 o 86152 Augsburg
Telefon 0821/ 88 79 98 05

www.restaurant-safran.de



SHOREBA -SUPPEN ¢

/90
Dal SUDDE |I"Idi5ﬂhﬂ' LI"HE“B“FPE l-[ﬂiiliniilu|"lua---iiu“ll-l"“”'.-”-“i 40

ghitken Suppe Huhnﬂrcrﬂmﬂﬁuppe -E.H-L.u.u“-llu-lrnlu-l.u.nnin-iu;.....,;...;-4!?4 do
S En.msﬂ Suppe Gemisecremesuppe ““m ........... ““-““"5’90
hrlmpS Suppe Indiﬂﬂhﬂ GETHH]EHEUPDE I “”“”“”".“““3,70
F

TnmatEn SUFDE lndlﬂﬂhﬂ Tﬂlﬂﬂtﬂﬂﬂuppﬂ (LR L LR Beaiseesasssssansneninsnesaesiid
Mlllkatﬂ“? Suppe mit Linsen, Huhnerfleisch, ; 0
Curryblattern U, Rels (SCHArf) .. cuicsrrsesserassissanseses”

Lachsan Shorba typische indische Knoblauchsuppe B isisinasss Y

&N T L W

WARME YORSPEISEN

10 VEgEtah'E SHITIDSE -nnnuuuuuunulunuuluu"nulnuu-u--""ll""l"“'”'"
Teigtasche mit Gemiise gefullt, kraftig gewdrzt
11 Vegetable PakuraIIIIllililqi-illlllllllltllil-l-lln --------------- sidsdddddadadadasdrenisdapandas

in Kichererbsenmeh! gebackenes Gemiise
12 ChiCkEH PaknraillillIiliiililllll!llllllllillII-IIIlIIililiil--l-lllliIill-tillliittillllrilltlilli 4!'” ‘,

in Kichererbsenmehl gebackenes Hahnchenfleisch

. 3,90

4,90

13 Paneer: PAKOTR wxi.stiinestsisossitsssanssssbbisslonsshoessssiodsssssass sdigisogiiasisss e 490
in Kichererbsenmehl gebackener, hausgemachter Kase

13 ONION BB LT i o teisthianssorsasssilssrsssassssshosssssesssossgosessasaseraodsdooasdosss 3,50
in Kichererbsenmehl gebackene Zwiebelringe

15 Gemischte Tandoori Vorspeisen fiir 2 Personen ... ccceccvesersesseeess .....14,50

verschiedene Fleischsorten, eingelegt in verschiedenen Gewdrzen,
im Lehmofen gegrillt

16 Gemischte Vorspeisen fur 2 Personen, vegetarisch’fﬁ..............,......,..".. 9,90
in Kichererbsenmehl gebackener, hausgemachter Kase

KALTE VORSPEISEN

17 R RN R IR o o eosaseanrsrsessss sararattssanssordiiatdues naacsnsturedonrse e A e ol tama P— . |
Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln und Gurken, pikant gewiirzt
18 Chicken Chat............... - sassessessnssesssestasnscassesesnsnsesassasacncd, 40

Hahnchenfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Gurken, pikant gewiirzt

FRISCHE KNACKIGE SALATE

20 Tabﬂula..;.---p..p.n:..nuln.---ll-inr -------- EEEEAERARESE FRARERERRRE RSN A RS BASSERE S ..“,‘5,5“
Salat aus Petersilie, Tomaten, Zwiebeln, Minze und Zitrone
2‘[ KIEiner EemES'ﬂhtEF Salat e m R Y L L Sttt TL L L LIt LT ..‘...‘3 40

]
22 Salat der SAISON 1yevsivmsirismsssirssesersssssssssrsssassysnssnsessssssassssssssssssnssenencd, 40

Gemischter Salat m.Joghurtsauce, auf Wunsch auch m.Essig und 01
23 TOMALENSAIAL ..ovrrrrrriesrrerrrrsrsersssssensssirssiss st sssssessssssssasassssnssses weesd,40
mit Zwiebeln, Essig und Ol .
2’4 Salat Indisch :t]"""""""”'-"""'"'F""HHHHnunuuuun“ ------ un"uuuuuuu?,q-u

mit hausgemachtem Kase, Erbsen, frischen Champignons, Mais,
Zwiebeln und Joghurtsauce, Hahnchen
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CHICKEN -SPEZIALITATEN

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis €

BUttE[“ Chlcken nuul:?:l]uuuuuuu--uuuulnulunluulu"-uuu--u .."“””-..“._"13’90

Gegrilites Hahnchenbrustfilet in Tomaten-Buttercreme-Sauce
'Ekﬂn ?Indﬂlnﬂ....[.Fﬂ’m....-..mmuum-m....mmum.............................12:90
ahnchenfleisch m.Kartoffeln u.Spezialgew(irzen aus Goa - sehr scharf!
Un]ah] ChICken CLH‘I'}" Ilﬁluuunuuuuuuuuuu-uuuuuuu"u-nulnull"""'11’40
Hﬁhnchenﬂals:h in Currysauce

Cken Sahzl 1[II-I-r1]liiillllllliiiiiliiiiiililﬂl‘Illlllllli L L L R N ey '_"”_11’90

rtes Hahnchenfleisch mit frischem gemischten Gemiise,
In Currysauce 390
r

Karah[ MUT‘EI’I llﬂl:uiuuuunnuu-nunhnu--h|inninu|||uuu""".""""""uu-"
ahnchenfleisch in Currysauce, In der Pfanne serviert

a ran Knl‘ma i'n;ﬂ!iIIlI-III-iillilllillllllllllllllli]lllli-ltl-liiill.l-l-l-linll-i-lllii-llil-llllll"l""
Hahnchenfleisch in Currysauce, mild gewlirzt mit Sahne

Chicken Tikka Masala Sllu..sessessssssssssessosssrsssassesssossossssarsasesiasescisess 13,40
Mariniertes Hahnchenbrustfilet, gegrillt, in Mandel-Currysauce

Chiﬂkﬁ“ leka Jalfrezli‘.ﬁl:lilllll.l.ll-l-l-illllilllllllllllll-lI-I-l-llIIliiilil'tl-plll-i-l.'iliil'llllisﬂ'gﬂ
Mariniertes Hahnchenbrustfilet, gegrillt, mit Zwiebeln, Paprika,
grinem Chili und frischem Koriander

Chilj R O R S I s Lo enk Ch el bns VO Y (ot trssssty e cessesitise el izstatiniiniv 3,90
Paniertes Hahnchenfilet mit gebratener frischer Paprika,

Zwiebeln, Knoblauch - in siiR-saurer Chilisauce

I N T L e e e T it eaiss§ 8,90
Zartes Hahnchenfleisch mit Korianderblattern, in orientalischer
Krautersauce mit KokosnuBmilch, griilnem Chili und Minze

Chicken Saag K.............. AT LR T LI b L 8080403 Tadvdnsssaiusteieldoud 11,90
Zartes Hahnchenfleisch mit indischem Spinat

auf berihmte nordindische Art

M AN G A s e R s b s b i 12,90
Zartes Hahnchenfleisch in Mango-Safran-CashewnuR-Sauce

Chicken Dal 1‘“13,90
Zartes Hahnchenfleisch mit gelben Linsen, in Currysauce

TANDOOR (LEHMOFEN) (dauert ca. 15 min.)

Zu allen unseren Tandoori-Gerichten servieren wir Basmatireis
Alle Tandoori-Gerichte werden im Tandoori-Lehmofen gegrillt

12,40

Kinder Tandoori Menu (nur far Kinder) ../2. 0. ooooeeiieeiiei . 8,90

3 verschiedene Tandoori-Chicken mit Pommes und Reis, Ketchup

Acharl Chicken TIKKa.. 200 eonioiarasssstonsivansisesnssssasssasnssassssssnsennasnns. 13,40
Mariniertes Hahnchenbrustfilet mit indischen mixed pickles

und kraftigen Gewiirzen

Chicken Tikkaj'-*u”.‘ls,su
Hahnchenbrustfilet mariniert mit frischen indischen Krautern

Lamm Tikkaifﬂ”mqn
zartes mariniert.Lammfilet mit gemischtem Salat

Mix Chicken Tikka uﬁin{uuun-u--nuu-u"-uuu-uu"-uuu-.--u-uuuuu“-nuullql,go
Zarte Hahnchenbrustfilets, verschieden mariniert

safran Haryalliey Kebap LISl mmmeerienimssssssnsnsseinnnnnnensnnee. 13,90
Hahnchenbrustfilet nfafiniert in griiner Chilisauce,

mit Minze und frischem Koriander (leicht scharf)
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TANDOOR (LEHMOFEN) (dauert ca. 15 min.)
Zy

A allen unseren Tandoori-Gerichten servieren wir Basmatireis
Tandoori-Gerichte werden im Tandoori-Lehmofen gegrillt ¢

[a, EII[1]

FTECh Ttkkﬂ

L ;ﬁ:‘:i |_$t in Joghurt und Gewarzen eingelegt, knusprig gegrillt
Lol aller el ot e et O e e s Rt aaRraesna s sieseetedrnsssossgsanstind
Eﬁ?:{atenas Hahnchen- und Lammﬂaisnh in frischem Gemiise,
eis und
L huri MIX'G?lIEInPIattE}?.L::I. l:ul;lui LR AR R L BEsbERBd R E A gesanpe Sadssassaniaind 19"“] '
Ltwas von allen Tandoori-Kostlichkeiten 0 o
ﬁhurl TEHEFI KEhap LEUTJ e B i T T dhdaaasnianpannsEidaanenndndnn "-"”_"_"__"16_,-9 ¥ _‘J".' i,
hnchenschenkel eingelegt mit apazlellen indischen Gewiirzen :

'kka Ente

l-llUJl-llittiiiililll

llllllllllll ERRARRRA AR -l'ltl-ll-lllll-ll'lliil----‘."?’go -
E“tl‘-nhrustﬂlut in Joghurt u. Gawt]rzen eingelegt, knusprig gegrillt

LAMM -SPEZIALITATEN

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

Lamm Curry 2......... e ....13,40

Zartes Lammflelsch In Currysauce

TITE RN RN R RN R LR

Lahori Lamm Korma &.....uiieieiseesssirsemsassensesss O il iisForasaiss 14,40
Zartes Lammfleisch rnlt mllden Gawurzan Nissen und Currysauce
Lahori Karahi Gosht &5.. fobsaarss 9 14,40
Zartes Lammfleisch m. Paprika u. Zuvleheln, in Currysauce

in der Pfanne gebraten

AT VNI 100 s et aracreeiorossvsrsssesssorantinansdasaseirstssnranednosanisssisvonseraoy 13,90
Zartes Lammfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa, sehr scharf

D A O] P A O GO ST b o e e vy Snatasss foatnsvebns shuarnadinstayaransnise 13,90
Zartes Lammfleisch mit Spinat

Lahori Dal Gosht “.............. e viuesisiveusississad T M
Zartes Lammflelsch mit gelhen Lmsen in Currysauce

LA MASAI B et i raeachesssasassrsasbonsesssstaiasnatnasaasbatadeosstbsisioshssnssns 13,90

Zart mariniertes Lammfleisch, gebraten mit Tomaten,
in feiner Masala-Curry-Sauce

ROZAN JOSH (8 e ciiiiiiiiiininiinenennasenssnsssnssinsinansassisassnesssntanssesssnsesssssasses 13,90
Zartes Lammfleisch in Rngan-ﬂurry-ﬁauce
Mughlai Meatll.......... P A AR S R envagcassedassonadnnsdenrss 13,90

Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahnesauce

Mutton Nilgiri Sl0L... Aisiaenanns 13,90 ’
Zartes Lammfleisch in Knriandarblﬁﬂem, grﬂnem Chlll Minze. .
Krautern, in orientalischer Sauce mit kokosnuBmilch . _

canrenanessnas 14,40

Bindi Gosht......c.cceieniviee. coshasea X |
Zartes Lammfleisch mit Dl-craschnten, gehraten rnit Ingwer, n
Lamm Sabzi.. CexoagraRNORRRaSNRIRIYS ARt r Yons EALN 4P ELTLTARINAARAAANAAN HRN SN INAS A RSN 14,40 -
Zartes Lammﬂelsch mit frischem Gemiise, Sahne =
und fein wiirziger Currysauce 9 A
LEITIT" Jalfrezl fﬂ'l‘ Py AT T ) T A RN a AR EAARNANSRANANARERANNAANAR N, 14-40 1
zartes Lammfleisch, mlt ?..wiehaln, Paprika, grunem Chili, - 1
frischem Kuriander, Ingwer und Currysauce )

Lﬂmm MHI"IED'; ----- e ey T LT COT T LT CEE L AL LECA R R LA LR AR AR LR LET 14}4{'

zartes Lammfleisch, in Mangu-Safran--Cashawnuas -Sauce
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VEGETARISCHE SPEZIALITATEN f

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis 5 L,
| 3 _'ﬁ
D Da[ Lahnriﬁlﬁlu st T L TN TR CCT CL L ERE AR LR L SRR R R Al s b snies 9’90
3; Ndisches Linsengericht, in Butter geschwenkt, mit Currysauce S 3
| Lahﬂri A[u -[fnl I I e L LR AR LA L L fhaadsaddaadaaniadaennieen g'ﬂn rf
= Kartoffeln in kraftiger ZItrunangrasaaucm sehr scharf!
Sahzl antas[uuuunuqu et e e R R L L L LR R R L LR 10'40 e
3 GemusekloRchen in wiirziger Currysauce
i chﬂnﬂ Mﬂﬁﬂ.[ﬂ.[‘ﬂ]-uiuInruuuuluuu-unuuu--uuu»uuiuuuuuu-uuuuullﬂllrl“‘" g"w
|i Kichererbsen ln Currysauce mit frischen Tomaten und Ingwer
i 34 Malai Knﬁash tunn-uhuh T T oo e e e T L L L R L L LA dideans 10;4'0

GemusekloRchen mit Kase und Mandelsahnesauce
| 35 Bhlndi Lahuri ‘I-liiililliillllllhiillIlllililiI-ll-lllil-l--lilil-lll-lll-lli-llll:lllllililillllllll‘l"12f4o

| Okraschoten gebraten, mit Tomaten, Zwiebeln,

Ingwer und frischem Koriander

36  Safran Sabzi 2., cvcceesesessessssarasresssssonss ..11,40
Verschiedene Gemiisesorten in Currysauce zubereitet

37 Karahi Bengen........ B o S L R AT advediaigas cssesssassesnassrees 19,90
Frische Aubergtnan, mit Z‘WIEhEII‘I und Tumaten,
kraftig gewirzt

38 Tindda Punjabi....... I AR e et B s Te sl Sl sy vaddadusuedgrnars

Indischer Kiirbis, gebraten mit Tomaten, Zwiebeln,
Kreuzkiitmmel, Ingwer und frischem Koriander

39 Baingan Ka BRarta.....cccccieesesissinsaesseinnsicsiortsssssansnrmasiassessssnssssssssnecs 10,90
Gegrillte Aubergine, gehackt und gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,
grinem Chili, Ingwer und frischem Koriander - Chef Spezial

40 SHhahi Paneer fl.. i iecreenssrensirnsssnnssssssisiesioiennasiassissraisessnsssstassansanane 12,40
Hausgemachter Kase, zubereitet in Tomatensahnesauce
41 Karahi PaneerS.....cccceeeenrsanaarenes Sassrssrienraasatasars FEAD

Hausgemachter ind lscher I{&se, gehratan In Curr*rsaul:e,
mit Tomaten und Zwiebeln, in der Pfanne serviert

42 Palak Paneeri ... .veeesiaeroninianiinneiissiisiisianinssiasin st isssss s
Rahmspinat mlt hausgamachtum Kase

45 Mango Sabzi . ae EiasaRasasyasanthateassanant
versch:edene frlsche Gemusesurten. zuharaitet ln Mangnsauce
46 Chi[l FE]’]EEI" ittt e e e e R T R T N E R LA A LR R bbb bl R L

Frischer hausgemachter K&se
nach berithmter nordindischer Art (sehr scharf)

4? Nl}urﬂtta“ Korma E.E?!.."""p ST LI I T TILLL samEsan sesssasEssARs NN, 12 4“
verschiedenes Gemise, mit Spezialgewilirzmischung

In Cremesauce




THALIS-GEMISCHTE PLATTEN

151

152

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis €
Vegetarisches Thali « filr 2 Personen S8 e eeeesesmesessessassrsesassssss 27,80
6 Gemiisegerichte, Raita, Reis, Nan u. kleiner gemischter Salat 0
Thali fir 2 Personen EREANE oo e ekl il it B B CRcon (SR ey 5 30,8

2 X Hahnchengerichte und 2 Lammgerichte, ein Gemusegericht,

Raita, Reis, Nan und kleiner Salat
FiECh Thall {abc.d.eh) 18:50

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Drei verschiedene Fischgerichte, Reis, Nan und kleiner Salat

TANDOORI-BROTE - BEILAGEN

160
162
163
164
165

166
167
168
169
170
171

172

180
181

182

183

184

T o

Nan 'II:":E*?L llllllllllllllllllllllllllllllllll (R RN RN RN AN N RN RN AN RN Fasddaddsnaeennesann 2 50
Hefetelgﬂaden aus dem Lah moféen
R‘alta EE':-] |||||||||||||||||||||||||| FEEEENERRARRNERERE RN padBERamEn ARl A R AR AR R fgpadagaanaE 2}'50
Joghurt rnlt Gurken, fein gewﬂrzt
BT N S R R v s i tosildunamssis N RS preesieisd, 00
Butter-Hefeteigfladen aus dem thmufen
RO AU O N B e N E R Rt Us b oer s st vnbor SehEshe 48 U hna st sid b auvaraddativudiantia ..3,00
Hefeteigfladen mit Knoblauch oder Zwiebeln
S NWARE N AN OO i i et b svehesstibstonviabasibusisasatune TS e LM B
Hefeteigfladen mit Rosinen, Hahnchenfleisch,
Cashewniissen und Kéase
AU P A A N A ] Lo i tstarssissisvaassssovonsdastostssatorinssasuonsinnie S edieidde .2,50
Gewiirzter Teigfladen
e DT NGl e 4 T ey R A i S R s BORR o> 3,00
Indische Teigwaffeln (4 Stick)
Tl b I T L S 0 e T I (Yo B P gty o Bt o [ R I P 3,50
Nan Brot, gefullt mit gehacktem Lammfleisch
P R U O B 1 i e v ae e rebeatonoscssersabasas s sensrnsbonsassoudadesosonddanidieads 3,90
Hefeteigbrot, gefillt mit hausgemachtem Kase
AN P arath A e e e asscyanndanse s ry Iy Frre TR  Meton- At nfL Ledl 3,90
Hefeteigbrot, gefilit mit Kartoffeln
Y R 2 s Y e M A A o e R L el Ly 3,50
Hefeteigbrot, gefillt mit frlﬂcher lndlsr:her Mlnze
I R R TR T R B R A R T T R T O O AT B e T T T R .3,50
Vollkornbrot nach indischer Art

NACHSPEISEN
Mangocreme mit Vanilleeis................ Erlo il e RN LT | WP 4,90
Kulfi l&n,..... FPRPTE R TR ey P e G e e AT YT S )
Honigmilch mit Mandeln und Pistazien _
Gu[ab Jamun '!E" _______ B E ARSI E AR RN Sssssssssssssnsannan 4}% Tk

Frittierte Milchballchen in Zuckersirup
Gﬂjﬂr HE[WE iﬂflnun AR RAR RN NN AR AN snnnannns LR L L R L L LTI '40

Geriebene Karotten, mit Mandaln und frischer Miféh zubereitet
Vﬂ"l"ﬂ'&ls mlt sc.hlmna peppeepen ""“"""“ mARERERRARA AR AR AR T 'gﬂ
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