i\

On pose /e; ouﬁ/);
folte et ver”




\l‘ %, ¥ =

o *Demi.= 25 c/ . Pin?l'e = So c/

S ou
LHAPPY H < PRESSIONS ET

JOURS SURLE

R UNE SEL
i MERCI PAPY !

ECTION DE SOFTS.

A PARTAGER

4 planches, 4 tailles :

Charcuterie / Maraichere /
Fromages Frais et Panés /
Duo

Petite 9,40 €
Moyenne 17,70 €
Grande 27,50 €
En énooorme 39,00 €
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LES BIERES PRESSIONS

La blanche
Mort Subite Witte Lambic (4,2°)

Biere Belge aux aromes fruités
légérement épicés, douce en bouche
avec une pointe d’acidité.

Demi 4,20 € « Pinte 7,70 €

Les blondes
Chouffe (8°)

Biere Belge non filtrée, fruitée
et épicée, légérement amere.
Demi 4,20 € ¢ Pinte 7,70 €

Gallia Pils (4,2°)

Biere blonde de référence avec
son malt d’orge et son houblon
aromatique francais.

Demi 3,00 €  Pinte 6,00 €

Ciney Blonde (7°)

Biere Belge haute fermentation
aux saveurs maltées et a Uodeur
fruitée, présentant une franche
amertume de houblon.

Demi 4,20 € ¢ Pinte 7,70 €

LPambrée
Fischer Dorelei (6,3°)

Biere veloutée au nez épicé,
caramélisé et fruité avec
une légére amertume.

Demi 4,20 € e Pinte 7,70 €

La fruitée
Cherry Chouffe (8°)

Biéere a base de griottes,
avec une belle robe rouge.

Demi 4,20 € « Pinte 7,70 €

LIPA
Lagunitas (6,2°)

Explosion de saveur, final doux
et amer.

Demi 4,20 € ¢ Pinte 7,70 €

Demandez -,
la biere Craft
du moment !
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LES BIERES BOUTEILLES e
0 E Aperol Spritz 20cl 8,50 €
¥ : Limoncello Spritz  20cl 8,50 €
La brasserie ' Campari Spritz ~ 20cl 8,50 €
La Tuilerie Hugo 20cl 8,50 €
Ao Ricard 2cl 2,70 €
Stout poivré (7°) 33cl 7,00€ Ricard + Sirop 2cl 3,00€
HM9 - NEIPA (6°) 33cl 7,00 € Martini Blanc ou Rouge 4 cl 4,00 €
La Tuile (8°) 33cl 7.00 € Kir Cassis ou Mirabelle 12 cl 4,50 €
La Rousse (6°) 33cl 7,00€ POUR LES COCKTAILS,
cee TOURNEZ LA PAGE -->
La brasserie Hoppy Road
Berliner Weisse - LES SOFTS
Hibiscus Lime Flamingo (3,2°] 33 cl 7,00 €

Jus de Fruits Granini 25cl 3,70 €
Pastry Sour du moment 33cl 850 € Orange / Pomme / Ananas / Abricot /

Brutal Monkey - Double NEIPA (8°) 33 cl 7,50 € WINAGLACE | TraRe
The Glacé Maison 50 cl 5,00 €

XX Sirop au choix
| Café Frappé 33cl 450€
Les intemporelles Red Bull 25 cl 4,90 €
Desperados (5,9°) 33¢cl 5,90 € Coca-Cola S3cl 3,50 €

3 Regular / Zero / Cherry

PECheresse [1,101 25 cl 5,50 € Fuze Tea 25cl 340 €
Lifeman Fruitesse (3,8°) 25cl 4,70 € Orangina 25 cl 3,50 €
Faro (5°) 25cl 4,70 € Limonade Liness 33cl 3,50 €
Orval (6,2°) 33cl 6,50€ Ginger Beer 33cl 3,70€
Schweppes 25cl 3,40 €

X Tonic / Agrum’
o Tonic Premium 20cl 4,20 €
Les bleres sans alCOOI Pamplemousse-Romarin / Péche-Jasmin /
Heineken 0°0 33 cl 4,50 € I;ome.lo—Pepper/ Mandarinz—:e[g;n;c;tt

errier cl 3,

EInkiAR LI Vittel 25cl 3,00€ 50cl 3,30 €
100 cl 4,50 €
) o San Pellegrino 50cl 3,50 €
Le cidre francais T

La Mordue (6°) - 27,5 cl 6,00 €

Supplément Sirop + 0,30 €
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LES COCKTAILS

ET DEMANDEZ NOS SHOOTERS <~ Pctits of costouds

Les classiques:
Negroni 8cl 9,00 €

Gin, Campari, Martini

Caipirinha 10cl 9,00 €
Cachaca, sucre de canne,
citron vert

Caipirinha Fruit 12cl 9,60 €

mangue, passion, ananas, myrtille,
kiwi, pomme verte

Margarita 12 cl 9,00 €
Tequila, jus de citron vert,
Triple sec, sel

Gin Tonic 25cl 7,90 €
Pink Lady 12 cl 9,00 €

Gin, jus de citron vert,
sirop de grenadine

Les Mules 25cl 9,00 €
Gin, vodka, rhum ou whisky

au choix + citron vert, sucre

de canne, Ginger beer

Expresso

Martini 12cl 9,00 €

sirop de vanille

Au choix : fraise, framboise, yuzu,

Vodka, expresso, liqueur de café,

Blue Lagoon 12cl 9,00 €

Vodka, Curacao, jus de citron vert

Old fashioned 6cl 9,00 €
Bourbon Wild Turkey, Angostura
Bitter, cassonade, Perrier

Cosmopolitan 12 cl 9,00 €
Vodka, Triple sec, jus de citron
vert, jus de cranberry

Bloody Mary 25cl 8,50 €
Vodka, jus de tomate, Tabasco,
sel de céleri, jus de citron vert

Mojito 33cl 9,00 €
Rhum ambré, citron vert,
cassonade, menthe fraiche,

eau gazeuse

Mojito Fruit 33 cl 9,70 €
Au choix : fraise, framboise,
mangue, passion, yuzu, myrtille,
pomme verte, ananas ou Kiwi

Long Island

Ice Tea 25cl 12,00 €
Rhum blanc,Tequila, Gin, Vodka,
Triple sec, jus de citron vert, Coca

Les Sours 8cl 8,00 €
Mélangt au snakeer !
Whisky, Amaretto, gin, vodka,
tequila ou rhum au choix
+ jus de citron vert,

sirop de sucre de canne

Gin Beefeater + Tonic Supérieur
Au choix : Pamplemousse-Romarin / Péche-Jasmin / Pomelo-Pepper / Mandarine-Bergamotte

TOUS NOS COCKTAILS SONT DISPONIBLES EN VERSION SANS ALCOOL A 6,5_

Les créations de Papy :

La Binette 33cl 9,00€
Vin blanc, Triple sec, jus de fraise, jus de citron vert
LExtracteur 33cl 9,00 €

Gin, sirop basilic, jus de citron vert, eau gazeuse

Le Décapeur 25cl 9,00€
Gin, menthe fraiche, jus de citron vert,
sucre de canne, Ginger beer

Le Serre Joint 25cl 9,00 €
Rhum, liqueur de framboise,

jus de citron vert, limonade

La Chevillette 25cl 9,00 €

Rhum, purée de fruit au choix [yuzu, passion,
ananas ou mangue), sirop de gingembre,
jus de citron vert, eau gazeuse

La Serpette 8cl 9,00 €
Gin Hendrick’s, sirop de concombre,

jus de citron vert, sirop de sucre de canne

La Fraiseuse 25cl9,00 €

Rhum, jus d"ananas, liqueur de fraise,
jus de pamplemousse, jus de citron vert

Le Chalumeau 25cl 9,00 €
Vodka, jus de cranberry, jus de citron vert,
sirop de sucre de canne, sirop de violette

Le Mamie Louise 12 cl 10,00 €
Liqueur passion, Vodka, sirop de vanille,
purée de fruit de la passion, jus de citron vert

La Scie sauteuse 12cl 9,00 €
Rhum, jus d’ananas, purée de mangue et de
passion, sirop de gingembre, jus de citron vert

25cl 9,20 €

Alcool + Soft 7,90 €
(Vodka, Jameson oy Havana (,:lub]

Les whiskeys 4l
Jameson 6,50 €
Green Spot 9,50 €

Rozelieures Tourbé 9,90 €
Nikka Coffey Grain 9,50 €
Kavalan King Car 11,80 €

Maker’s Mark 8,20 €
Dalmore 12 ans 9,20 €
Caol Ila Moch 9,50 €

- Smoke Head 8,50 €
“Big Peat 9,80 €

LES SPIRITUEUX

Les rhums 4cl
Havana Club 6,50 €
Diplomatico 8,90 €
Don Papa 8,90 €
Kraken 8,00 €
Matusalem 8,00 €
Millonario 15 ans 8,50 €
Dos Maderas 5x5 9,20 €
Santa Teresa 1796 10,90 €
La VodRka 4cl
Vodka Absolut 6,50 €

Vodka + Red Bull 9,50 €

Les gins

Hendrick’s 8,50 €
Monkey 47 8,50 €
Bombay Saphir 8,00 €

Les digestifs

Mirabelle / Poire / Framboise 7,2
Cognac 7,0
Bailey’s 6,5
Amaretto 6,5
6,0
6,5
6,0

N
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Get 27
Get 31
Limoncello
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LES VINS ’(@ | ET DEMANDEZ LES VINS DU MOMENT/!'Q\

Les blancs
Alsace Pinot Gris AOP /J. CATTIN
Languedoc IGP Pays d'Oc / Chateau de Pennautier «Chardonnay»

Languedoc IGP Pays d’Oc/ Chateau Pennautier «Viognier»
Sud-Ouest Pacherenc du Vic-Bilh / Collection Plaimont

Les rosés

Languedoc Cabardes AOP / Chateau de Pennautier

Languedoc Coteaux-du-Languedoc AOP / Chateau Puech Haut «Argali»
Provence Cotes de Provence AOP / Chateau Cavalier

L~
Les rouges
Alsace Pinot Noir AOP / J. CATTIN
Bourgogne Hautes Cotes de Beaune AOP / NUITON BEAUNOY
Bourgogne Mercurey AOP / Domaine VOARICK
Rhone Cotes du Rhone AOP / DELAS Fréres «Cuvée Saint Esprit»
Rhone Saint Joseph AOP / DELAS Fréres «Les Challeys»
Rhone Chateauneuf du Pape AOP / Barbelas
Languedoc Cabardés AOP / Chateau de Pennautier
Languedoc Faugéres AOP / Chateau Estanilles «Inverso»
Bordelais Lalande de Pomerol AOP / Croix de Pomerus
Bordelais Mouton Cadet / Cuvée « Héritage », Baron Philippe de Rotchild

/%M?’;‘an ca /»af\c A?

Le champagne Champagne AOP Blanc de Blanc / Epicurien

?12cl

3,90 €
4,50 €
5,80 €

3,90 €
5,80 €
5,80 €

4,10 €
6,00 €
5,50 €
4,20 €

3,90 €
6,20 €
520 €
550 €

, 75 cl

23,50 €
22,00 €

26,50 €
33,50 €

22,00 €
33,50 €
33,50 €

23,50 €
35,00 €
31,00 €
23,90 €
34,00 €
35,00 €
22,00 €
36,00 €
30,00 €
31,00 €

12cl 11,00€ 75cl 60,00 €

)  LescafésLavazza: Les gourmands: Lethé:
g Expresso 1,90 € Macchiato 4,20 € Thé 2,90 €
< Double Expresso 3,70€ Chocolat Chaud 3,80€

¢ Sucette chocolat noir, au lait, o
E Eallonge i ;ggz o Blane Les alcoolisés :
0 Rresay Wehe : Chocolat Viennois 4,00 € Grog 6,00 €
1T Cappuccino Y 3,60 € Sucette chocolat noir, au lait, Irish Coffee 8,00 €
| Double Expresso Creme 3,80 € ou blanc avec chantilly Café Lorrain 8,00 €
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Filets de Poulet Planche de Charcuterie /\ /O"’/'z% )
Panés au Panko - 5 piéces 8,00 € Déclinaison de charcuterie / La petite
CEuf Parfait Cuit a Planche de Fromages Frais et Panés 340 €
Basse Tempeérature
et sa Creme Infusée Planche Maraichere selon la saison ! La moyenne
Recette selon la saison 7,00 € 1790
Camemberts Panés Planche Duo 7O <
5 piéces 6,00 € Mix de 2 planches au choix
Quiche Lorraine 550€ ;a;;mde

- -S0 €
Brick du Moment 7.50€ Et aussi : la Planche de Papy
Garlgbali P%ng‘es 800 € Mix de gourmandises panées : L'énooorme |
au Fanko - - pieces ' poulet panko, Camembert, 29 <

Bocal de Frites Fraiches 4,20 €
Mini Tartare de Beeuf 7,50 €

LES SALADES —amuD-3%

DEMANDEZ LA SALADE DU MOMENT DE PAPY

Salade Facon César Entréee 9,50 € Plate 14,50 €
Mesclun de salade, tomates, creme ciboulette, poulet pané au panko

Salade de Chévre Chaud Entrées 9,50 € Plate 14,50 €
Mesclun de salade, tomates, poires, noix et cromesquis de chevre

Salade Vosgienne Entrées 9,50 € Plate 14,50 €
Mesclun de salade, ceuf mollet, croltons, lard fumé, créme fraiche

Salade Végétarienne Entrées 9,50 € Plate 14,50 €
Selon la saison et 'lhumeur du chef !

gambas panko

22,00 €

LES MENUS ENFANT

HMeleors 7;5 Jor contine, _)w'?ula 42 ans

Sirop a UEau + Steak Frites

Sirop a U'Eau + Nuggets de Poulet
faits maison et accompagnés de frites
ou pommes de terre roties

Sirop a U'Eau + Jambon Purée
Jambon blanc et sa purée maison




LES PLATS DEMANDEZ NOS SUGGESTIONS DU MOMENT

Meu'ﬁ’

Faux-filet de Beeuf, Sauce au Poivre 250g-23,90 €
Au choix : frites fraiches, pommes de terre roties,
purée ou légumes.

Tartare du Moment 17,90 €
Demandez la recette, accompagné de frites fraiches

Tartare de Beeuf au Couteau 17,50 €
Accompagné de frites fraiches
Saucisse de Toulouse Sauce Moutarde 14,90 €

2 pieces de 120g, accompagnées de purée

Involtini de Poulet Sauce Creme Champignons
Accompagné de frites fraiches 17,50 €

Assiette Lorraine 17,50 €
Déclinaison de charcuterie, quiche lorraine et pommes
de terre roties et leur fromage blanc aux herbes

Bouchée a la Reine [volaille) 16,90 €
Accompagnée de frites fraiches

Curry de Légumes et

Boulettes Végétariennes Maison 16,90 €

Accompagné de riz, sauce creme-menthe

Omelette Traditionnelle 12,50 €
CEufs frais, oignons, persil, frites fraiches et salade
Omelette Campagnarde ﬁ
(Végétarienne sur demande) 13,50 €

CEufs frais, pommes de terre, champignons frais,
lard fumé, accompagnée de frites fraiches et salade

Fish and Chips 17,50 €
Beignets de poisson blanc en tempura, accompagnés
de sauce tartare allégée et de frites fraiches

Z/OHOW 2/ +ﬂ0_{_ JﬂOJ D M2 ’(/' ’(Jod ?a\D

... DEMANDEZ NOTRE PLAT DU JOUR : Les midis en semaine, hors jours fériés ...

BURGERS

Burger du Moment 17,50 €

e F/a?‘} dhiver, & degu:?‘?r weme 7uana/ / Gt chaud
“»F EN SOLO OU A PARTAGER

LES COCOTTES

En version boeuf, poulet ou végé’,
Accompagné de frites

25,50 €

Double Burger
Pour deux fois plus de plaisir,
en version beeuf ou végé’

Burger Brioché a

UEffiloché de Canard 18,90 €
Effiloché de canard confit, tomates,
concombre, créme ciboulette, copeaux
de parmesan, accompagné de frites

Parmentier de Canard
Effiloché de canard confit, oignons caramélisés,
jus de canard et purée

Bourguignon de Beeuf Traditionnel,
cuisson a basse température

Gratin de Gnocchis
Gnocchis, jambon, champignons, gratinées au fromage

19,50 € / pers

19,50 € / pers

15,90 € / pers

LES DESSERTS ». ccofot ot do ot clest Tt

X

Petit Pot Ben and Jerry’s 4,50 €
Cookie ou chocolat brownie

Brioche Perdue

Cheesecake du Moment 5,90 €

Tiramisu du Moment 7,00 €

Brioche facon pain perdu

Fondant au Chocolat
(10 min d’attente) Cceur coulant
au caramel beurre salé

7,00 € Café Gourmand 7,60 €
Assortiment de gourmandises
faites maison

750 €  Créme Briilée

a la Vanille 6,90 €



On a tous le souvenir d’'un papy, d’un vieillard. Musicien,
artiste, résistant, intellectuel ... Le notre était bricoleur.

Papy Louis aimait se retrouver avec ses camarades de
gueuleton, pour causer et se rassasier au coin de son
établi entre les rabots et les clous; des paroles
authentiques et bienveillantes tout comme sa cuisine.
IL était toujours partant pour un verre de pinard
accompagné d’une plaisanterie ou d’un conseil.

Nous avons gardé 'ame de son atelier grace a son
établi, son compagnon fétiche. La famille, les potes,

la bonne franquette et puis Mamy : c’était ca, sa recette
du bonheur. Cette recette il nous l'a transmise.

Des souvenirs plein les assiettes, de la bonne humeur
a revendre, nous vous laissons découvrir son univers.
Un lieu convivial, chaleureux et festif pour trinquer ou
partager une bonne bouffe entre ami.e.s. Un seul et
méme but pour nous : le plaisir de rassembler les gens,
le partage autour de notre établi. Alors, faites comme
chez vous !

Papy Louis




