TASTING MENU

45€ /osoba (339.05 kn)

Foie gras terrina

Juha govedi konzume s raviolom

punjenim govedim repom
Svjeza pasta sa skampima
Grill Black angus steak (Kanada), prilog, salata
Coconut mango cheesecake ili

Pannacotta nutella & linolada ili

Mix talijanskih i francuskih sireva



A LA CARTE MENU

HLADNA PREDJELA

Carpaccio brancin 15€ (112.02 kn)
Carpaccio Black Angus 15€ 13.02 kn)
Tartar Black Angus 15€ (13.02 kn)
Terrina od dimljene svinjske koljenice 15€ (13.02 kn)

Foie gras terrina 18,50€ (139.29 kn)

TOPLA PREDJELA

Domaci njoki wagyu bolognese 20€ (150.69 kn)

Svjeza pasta s jadranskim kozicama 16€ (120.55 kn)

MENU SE MIJENJA JEDNOM TJEDNO.



JUHA TJEDNA

Juha govedi konzume s raviolom punjenim
govedim repom 10€ (75.35 kn)

GRILL

Tuna file 17,50€ (121.85 kn)
Skotski losos file 18 50€ (139.39 kn)
Brancin file 20€ (150.69 kn)
C/:evapi Black Angus 300 gr, USA 16€ (120.55 kn)

Black Angus govedi rib eye 250 gr, Argentina 23€ (173.29 kn)
Black Angus govedi sirloin 250 gr, Argentina 18€ (135.62 kn)
Black Angus govedi rib eye 250 gr, Kanada 33€ (248.64 kn)

Black Angus govedi sirloin 250 gr, Kanada 28€ (21097 kn)

Black Angus govedi sirloin 250 gr, USA 30€ (226.04 kn)

MENU SE MIJENJA JEDNOM TJEDNO.



PRILOZI

Paris mash (pire krumpir) 5€ (37.67 kn)
Ratatouille 5€ (27.67 kn)
Mladi krumpir 5€ (37.67 kn)

Leaf salad, vinaigrette 5€ (37.67 kn)

|ZBOR SIREVA

Tjedni izbor talijanskih i francuskih sireva
10€ (75.35 kn)

DESERTI

Coconut mango cheesecake 6,50€ (4897 kn)

Pannacotta nutella & linolada 6,50€ (4897 kn)

MENU SE MIJENJA JEDNOM TJEDNO.



