restaurant

MAnepdan

Vazeni hosté BASTION PRAGUE RESTAURANTU,

nas tym kucharl pro Vas pfipravil rozmanitou nabidku pokrmu
nebo moznost ochutnat nase 6 chodové degustacni menu

Degustacni menu

Tatardcek z mladého byka
zauzeny studenym tresriovym kourem, remuldda z pecenych paprik, kapary, chlebové chipsy, uzend sal

Levandulovy kozi syr,
pecend hruska, javororovy sirup, ofechy, pistdcie

Krém z mladé kukurice s grilovanou musli sv. Jakuba,
artycok, chipsy z Cervené repy

Domadci Papardelle, vongole,
cukrovy hradsek, bilé vino, Salotka

Filetto Bastion
svickové rezy prokladané parmskou sunkou,
pecené grenaille na morské soli ochucené lanyZovym olejem, vinny demi glace

Popcorn shot,
slany karamel, popcornovy krém, medové hnizdo, rum

cena menu 1790,- CZK

Predkrmy

Grilovand kachni Foie Gras, 450,-
Zelé z cognacu Frapin s lanyzZi, karamelizovany fik, pernikovy chléb

Tatardcek z mladého byka, 390,-
zauzeny studenym tresfiovym kourem, remuldda z pecenych paprik, kapary, chlebové chipsy, uzend sl

Mozzarella burrata, 350,-
panzanella saldt, tomatovd variace, bazalka, kapary

Levandulovy kozi syr, 350,-
pecend hruska, javororovy sirup, ofechy, pistdcie

Grilované tygri krevety s red curry omackou, 450,-
rukola, ¢ekanka, kesu, kokos, koriandr

Variace listovych saldti, (vegan) 290,-
avokddovy drezink, jablka Granny Smith, Goji, slunecnicovd a dyriovd seminka, ernd ryZe

Specidlni nabidka

509 Kavidr Malossol z jesetera ,, Sibiriada” 2950,-
varend krepelCi vajicka, zakysand smetana, bliny, mdslo, citron

509 Kavidr Malossol z jesetera ,, Amur Royal “ 4950,-
varend krepelCi vajicka, zakysand smetana, bliny, mdslo, citron



Polévka
Krém z mladé kukufice s grilovanou musii sv. Jakuba,

artycok, chipsy z Cervené repy

Hlavni chody

Grilovand chapadla chobotnice,
polenta, sépiovd omdcka, baby saldt, cherry rajcdtka

Domadci Papardelle, vongole,
cukrovy hrdsek, bilé vino, Salotka

Konfitované jehnéci koleno,
krémové rizoto se smrzi, lisky, demi glace

Grilované kachni prso,

restauran

LILEEL)

320,-

590,-

450,-

580,-

530,-

bramborovd brioska, pyré z ¢erveného zeli, karamelovd Svestka

Filetto Bastion,
svickové fezy proklddané parmskou sunkou,
pecené grenaille na mofské soli, vinny demi glace

US Ribeye steak,

580,-

850,-

batdtovy fonddn, lanyZova majonéza, teleci demi glace, smaZend Salotka

Obilninové risotto, (vegan)

450,-

(jahly, kroupy, quinea, pohanka) s kesu — cibulovym krémem, fenykl, lanyZovy olej

R sz ( alternativné Cerstvd ryba dle denni nabidky )

Filet z Halibuta,
cuketové spagety, fenykl, bernaise omdcka

Dezerty

Safrdnovd panaccota,
merunky, karotkovd drobenka, zdzvor

Popcorn shot,
slany karamel, popcornovy krém, medové hnizdo, rum

Moelleux aux Chocolat
cokoladovy fonddn, lanyZovd zmrzlina, mandlovy kornout

’

Syry

Variace italskych syri, domdci marmeldda

680, -

320,-

270,-

350,-

350,-

Pokrmy a ndpoje obsahuji alergeny, konkrétni informaci obdrZite od obsluhujiciho persondlu.
Na prdni Vam miZeme nabidnout dochuceni pokrmu Cerstvym lanyZem z Piemontu. Cena porce 200,-K¢
Couvert 50,- K¢



