
ENTRÉES
S A L A D E  C É S A R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B E I G N E T S  D E  M O Z Z A R E L L A . . . . . . . . . . . . .
Mozzarella di Bufala D.O.P, sauce arabiata maison,
roquette

15

11

S A L A D E  D U  P Ê C H E U R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Thon, truite fumée, crevettes, salade, tomates cerises

S A L A D E  V E R T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SALADE DE ROQUETTE & PARMESAN.. . .

M O Z Z A R E L L A  D I  B U F A L A  ( D . O . P ) . . . . . .
Tomates cerises et basilic, mozzarella de bufflonne

16

5

6

11

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tranche de boeuf, roquette, copeaux de
parmesan, sauce pesto, tomates cerises

C A R P A C C I O  D E  S A U M O N  F R A I S . . . . . . .
Saumon, citron, sauce pesto, copeaux de
parmesan, tomates cerises

14

C H I F F O N A D E  D I  S A N  D A N I E L E . . . . . . . . .
(D.O.P) Jambon 16 mois d'affinage

17BURRATA PUGLIESE  À  LA BRESAOLA. . .17

14

A S S I E T T E  I T A L I E N N E  À  P A R T A G E R . . .
Pour 2 personnes : assortiment de charcuterie,
burrata,  focaccia

2 6

Salade romaine, poulet croustillant, oignons rouges,
tomates cerises, croûtons maison, parmesan

S A L A D E  D I  C A P R A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salade, chèvre, tomates cerises, oignons rouges, noix,
toast pain de campagne et miel

13

et roquette, tomates cerises

Il est possible que nos plats contiennent des produits allergènes.
Tenez-nous informés de toutes intolérances ou allergies.








Les prix sont affichés en €uros, service compris. La maison n'accepte pas les chèques.
Tous nos plats sont faits maison sur place élaborés à partir de produits bruts.



PIZZAS CUITES AU FEU DE BOIS
P A Y S A N N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,50
Tomate, oignons, lardons, mozzarella Fior di Latte,
pesto, tomates cerises

Fabrication artisanale de notre pâte

Q U A T R O  S T A G I O N I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,50
Tomate, champignons frais, artichauts, saucisse 
napolitaine piquante, mozzarella Fior di Latte, pesto

P I A V E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,50
Tomate, champignons frais, jambon au torchon, 
mozzarella Fior di Latte, saucisse napolitaine piquante, pesto

R I N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Tomate, thon, poivron, oignons, mozzarella Fior di
Latte, pesto, tomates confites

P I Z Z A  D E L  C A P O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15,50
Tomate, viande hachée, oeuf, oignons rouges,
mozzarella Fior di Latte, pesto, tomates cerises

P I Z Z A  N O R D I Q U E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,90
Tomate, truite fumée, oeuf, mozzarella Fior di
Latte, pesto
C A L Z O N E  ( S O U F F L É E ) . . . . . . . . . . . . . . . . 14,50
Tomate, jambon au torchon, oeuf, mozzarella
Fior di Latte
M E L A N Z A N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Tomate, aubergines, copeaux de parmesan,
mozzarella Fior di Latte, pesto, tomates confites

M A R G U E R I T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
Tomate, mozzarella Fior di Latte, pesto

C O N T A D I N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,90
Tomate, poulet, oignons, crème fraîche,
mozzarella Fior di Latte, pesto, tomates confites

P R O S C I U T T O  C O T T O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Tomate, jambon au torchon, 
mozzarella Fior di Latte, pesto

N A P O L I T A I N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,50
Tomate, anchois, câpres, olives, mozzarella
Fior di Latte, pesto, tomates confites

S P É C I A L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,90
Tomate, merguez, oeuf, poivrons, mozzarella Fior
di Latte, pesto

P I Z Z A  A U X  3  F R O M A G E S . . . . . . . . . . . . . 14,90
Tomate, gorgonzola, chèvre, mozzarella Fior
di Latte, pesto

S P E E K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,50
Tomate, gorgonzola, épaule de porc fumée,
mozzarella Fior di Latte, pesto

P R I M A V E R A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Tomate, champignons frais, courgettes, poivrons,
aubergines, oignons rouges, pesto, mozzarella Fior di Latte

S I C I L I E N N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Tomate, saucisse napolitaine piquante, olives,
mozzarella Fior di Latte, pesto, tomates confites

C A P R I S I O S A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Tomate, champignons frais, artichauts, pesto,
mozzarella Fior di Latte, tomates confites

R U C O L A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,50
Tomate, roquette, bresaola, copeaux de
parmesan, pesto, mozzarella Fior di Latte

C A M P A G N O L A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,90
Crème fraîche, pommes de terre, lardons,
oignons, pesto, mozzarella Fior di Latte

L U N A  R O S S A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Tomate, jambon au torchon, saucisse napolitaine
piquante, roquette, pesto, mozzarella Fior di Latte

P I Z Z A  C A L A B R E S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Tomate, truite fumée, roquette, crème fraîche,
pesto, mozzarella Fior di Latte

T O U T  S U P P L É M E N T . . . . . . . . . . . . 2

S A U F  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6
Jambon San daniele, speek, bresaola, truite fumée

R A F I N A T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Tomate, mozzarella de buffle DOP, tomates confites,
roquette, copeaux de parmesan, pesto, speek

C A P R E S E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,50
Tomate, mozzarella de buffle DOP, tomates
confites, pesto

R E G I N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,50
Tomate, mozzarella Fior di Latte, 
jambon au torchon, champignons frais, pesto

PÂTES TRADITIONNELLES 
LINGUINI AUX CREVETTES......................... 20

LINGUINI CARBONARA (façon "piave").......14,50
LINGUINI SAUCE GORGONZOLA ................14
PENNE ALL'ARRABIATTA ...........................13
Sauce tomate pimentée, olives, basilic

PENNE AL TARTUFATA...............................17

GNOCCHI A LA SORRENTINA............... 13,50

LINGUINI AU SAINT JACQUES .............. 21,50

LINGUINI SAUCE TRUITE SAUMONÉE .........16

LASAGNE MAISON ..............................16,50

TORTELLINI ....................................... 14,50

TAGLIATELLE SAUCE GORGONZOLA.............15

TAGLIATELLE SAUCE BOLOGNAISE.......14,50

Pâtes fraîches aux œufs, veau, boeuf, béchamel maison

Pâtes fraîches aux oeufs, crème, champignons frais,
jambon au torchon

TAGLIATELLE CARBONARA (façon "piave")......15
Tomates cerises et basilic, déglacé au Cognac

Sauce pesto au basilic

A la crème

Crème de truffe, jambon San daniele, champignons frais

PÂTES SIGNATURES 

Sauce tomate maison, mozzarella Fior di Latte, 
basilic. Gratinés au four

Boeuf et veau

Pâtes fraîches aux oeufs, sauce gorgonzola

P I Z Z A  T A R T U F A T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Crème de truffe noire, mozzarella Fior di Latte, tomates
confites, champignons frais, Jambon San daniele,
copeaux de parmesan

Les prix sont affichés en €uros, service compris. La maison n'accepte pas les chèques.
Tous nos plats sont faits maison sur place élaborés à partir de produits bruts.

Crème fraîche, lardons, fond de veau

B U R A T T A  O U  B U F A L A . . . . . . . . . .10



POISSONS & VIANDES

DESSERTS - GLACES

PLATS CUISINÉS

BEIGNET DE CALAMARS À LA ROMAINE........11,50
SCAMPI FRITTI, SALADE ....................…......19
FRITO MISTO............................................. 19
Scampis, anneaux d'encornet, salade

GAMBERONI ALLA PANNA................….......25

PAVÉ DE SAUMON AU PESTO .........….....21,50
Gambas, crème fraîche, champignons frais, cognac, tagliatelle

ENTRECÔTE 250g............................... 26,50

BURGER PAVAROTI.............…................. 21
Linguini, sauce gorgonzola

Tomate, oignons rouges, sauce gorgonzola, 
steak haché charolais, roquette, sauce pesto rosso
+ Frites

Tagliatelle

ESCALOPINA ALLA MILANAISE............….....20

ESCALOPINA MARSALA...........…............ 22,50

ESCALOPINA ALLA BOLOGNAISE........... 22,50

ESCALOPINA VALDOSTANA....…................. 21

ESCALOPINA ALLA TOSCANA ..…........... 22,50

Escalope de veau panée, mozzarella Fior di Latte, sauce
tomate, linguini

ESCALOPINA DEL PIAVE .................... 22,50

OSSO BUCO ...................................... 23,50

Escalope de veau, jambon de parme, mozzarella Fior di
Latte, sauce tomate, linguini

Jarret de veau mijoté à la tomate, linguini

Escalope de veau panée, aubergines, pesto, sauce
tomate et mozzarella Fior di Latte, l inguini

Escalope de veau panée, linguini

Escalope de veau, marsala, crème fraîche, champignons frais,
linguini

Escalope de veau panée, jambon au torchon, mozzarella
Fior di Latte, sauce tomate, linguini 

FORMULE BAMBINO
Jusqu'à 12 ans

1 pizza Marguerita ou Penne bolognaise

Mousse au chocolat ou 1 boule au choix

coca 25cl ou  sirop à l'eau ou  jus 14€

COUPE AMARENA...…...................................9

COUPE PIAVE .......…................................8,50

COUPE ROMANA.......…............................8,50

Glace vanille, amarena, chantilly

Glace noisette, vanille, fraise, chantilly, coulis de fraise

Glace vanille, pistache, fraise, coulis de fraise, chantilly

COUPE SORRENTO.........….............................9

COUPE FRAÎCHEUR...........….........................9

COUPE COLONEL.............…..........................9

Sorbet de citron vert, baba au limoncello

Glace menthe chocolat, sauce chocolat, Get 27

Sorbet citron vert, vodka

DAME BLANCHE.............….................. 8,50

PROFITEROLES MAISON....…...................10

CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGOIS.............. 8,50

Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

3 choux farcis vanille, sauce chocolat, amandes grillées

COUPE ESTIVALE..................................... 8

CAFÉ AFFOGATO................................. 5,50
Mangue, cassis, citron

Café chaud 1 boule de glace vanille

PÂTISSERIES
TARTE AUX POMMES MAISON......…..............7
BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU................. 8,50
Avec glace vanille, sauce caramel au lait

TARTE TATIN MAISON................…...............9

TARTE ISOLA BELLA MAISON............….........9
Pomme, vanille, sauce chocolat

MOUSSE CHOCOLAT MAISON.....…........... 7
CRÈME BRÛLÉE MAISON....…............... 7,50
ÎLE FLOTTANTE MAISON......…................. 7
Crème anglaise et amandes grillées, coulis caramel

THÉ GOURMAND.....................…..........9,50
CAFÉ GOURMAND.......................…......8,90

FROMAGES
GORGONZOLA...............................…............7 ASSIETTE DE FROMAGES...........…............. 8

Avec crème fraîche TIRAMISU AU CAFÉ MAISON .…................9

BABA NAPOLITAIN.........................….......9
Chantilly, amarena

Les prix sont affichés en €uros, service compris. La maison n'accepte pas les chèques.
Tous nos plats sont faits maison sur place élaborés à partir de produits bruts.



APÉRITIFS

VINS

CAFÉTERIA

DIGESTIFS

BOISSONS FRAÎCHES

C O K T A I L  M A I S O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 ,50 A M E R I C A N O  M A I S O N  1 0 c l . . . . . . . . . . . . . . . . 8
C A M P A R I  1 0 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6 ,50 M A R T I N I  R O U G E  o u  B L A N C  5 c l . . . . . 6,50
M A R S A L A  A U X  O E U F S  5 c l . . . . . . . . . . . . . 6 ,50 W H I S K Y  4 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8
M A R S A L A  A U X  A M A N D E S . . . . . . . . . . . . . .6 ,50 R I C A R D  2 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 ,50
K I R  V I N  B L A N C  1 0 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 K I R  R O Y A L  1 0 c l                              . .10
S U Z E  5 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 B A B Y  2 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4
G I N  T O N I C  2 5 c l . . . … . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 C O K T A I L  D E  F R U I T S  2 5 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . .6
C O U P E  D E  C H A M P A G N E  1 0 c l . . . . . . . . .9 ,50 C O U P E  D E  P R O S E C C O  1 0 c l . . . . . . . . . . . . . . . .8
S P R I T Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9 ,50

Valpolicella classico D.O.C............ 9      21      31,50 26,50
Lambrusco sec ou doux.....................................25 22,50
Chianti D.O.C san lorenzo.............10     21      33,50
Chianti classico toscan gallo nero....14      34        47,30

Lambrusco (semi sec)........................................
Chiaretto barbolino D.O.C.............

Orvietto classico D.O.C...........................

R o u g e 19
R o s é 19
B l a n c 19

P R O S E C C O  D . O . C  7 5 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38

E A U  M I N E R A L E  V I T T E L  5 0 c l . . . . . . . . . 4 ,90 J U S  D E  T O M A T E  2 5 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 ,50
E A U  M I N E R A L E  V I T T E L  1 l . . . . . . . . . . . . 5 ,90 J U S  D ' O R A N G E  2 5 c l . . . . . . . . . . . . . . . … . . . 4,50
C O C A - C O L A  O U  Z E R O  3 3 c l . . . . . . . . . . . 4 ,50 S A N  P E L L E G R I N O  5 0 c l . . . . . . . . . . . . . . . . 4 ,90
P E R R I E R  3 3 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 ,50 S A N  P E L L E G R I N O  1 l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 ,90
B I E R E  M O R E T T I  3 3 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 ,50 B I È R E  P R E S S I O N  H E I N E K E N  6

E X P R E S S O  I L L Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 ,70 T H É . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
D É C A F É I N É  I L L Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 I N F U S I O N S               . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4
C A P P U C C I N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 ,90 I R I S H  C O F F E E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 ,80

P O I R E  W I L L I A M S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 R H U M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
F I N E  C O G N A C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 G R A P P A  P I A V E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
G R A N D  M A R N I E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 S A M B U C A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
V O D K A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 M A R A S C H I N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
A R M A G N A C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 A M A R E T T O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
C O I N T R E A U . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 L I M O N C E L L O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7
B A I L E Y ' S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 G E T  2 7 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

(champagne) Cassis, mûre, pêche

4cl

(verveine, til leul)

  25cl.........
 33cl..... 7,20

20cl    37,5cl   75cl    Rouge

Rosé

Blanc

Rouge

Rosé

Les pichets - vin de table Italien

25
25178

2616

Bordeaux abc................................
Côte du Rhone acrc...........................

17,80
13

   37,5cl   75cl    

34Côte de Provence A.O.P.Var...........
Tavel ADP........................................... 17         32

18,50

  25cl       50cl         1L    
9,50
9,50
9,50

6
6
6

C H A M P A G N E  7 5 c l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 82

I C E  T E A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 ,50

Les prix sont affichés en €uros, service compris. La maison n'accepte pas les chèques.
Tous nos plats sont faits maison sur place élaborés à partir de produits bruts.

Vin au verre de table 20cl ......... 5
Rouge, Rosé, Blanc

L E  V É N I T I E N  1 0 C L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9
Coupe de prosecco crème de cassis, mûre, pêche


