


ZAPRASZAMY W PODRÓŻ PO SMAKACH  POLSKIEJ HISTORII 

Zachęcamy do spróbowania oryginalnych receptur z czasów zaborów w nowej 

interpretacji naszego Szefa Kuchni Pani Magdaleny Świątkowskiej 

Życzymy smacznego ! 

   

   

  SMALEC Z BIAŁEJ FASOLI Z SZARĄ RENETĄ  

 

 

 

  SOLJANKA RYBNA – 18 PLN  

 

   

  POLENTA Z BRYNDZĄ W PANIERCE Z  

  DOMOWEGO ŻYTNIEGO CHLEBA, KONFITURA 

  Z CZERWONEJ CEBULI,CZARNE KURKI – 49 PLN  

 

 

 

 

 

 

 (Zupa  rybna - Kuchnia z terenów pod wpływami Pruskimi) 

POLENTA Z BRYNDZĄ W PANIERCE Z DOMOWEGO ŻYTNIEGO 

CHLEBA, KONFITURA Z CZERWONEJ CEBULI, CZARNE KURKI  

(Polenta  ( z bryndzą)- Kuchnia z terenów pod wpływami Austriackimi) 

UDO Z GĘSI PIECZONE Z RAJSKIMI JABŁKAMI I RODZYNKAMI, 

KOPYTKA PEŁNOZIARNISTE, KAPUSTA 

 (Gęś pieczona - Kuchnia z terenów pod wpływami Pruskimi) 

 FASOLKA PO BRETOŃSKU Z DZIKIEM  

 (Fasolka biała po bretońsku – Kuchnia wojskowa) 

MUS Z DYNI NA CIEŚCIE PIERNIKOWYM Z PIGWOWCEM, LODY 

MAKOWE 

 (Kuchnia z terenów pod wpływami Pruskimi) 

 

 



ZAPRASZAMY W PODRÓŻ PO SMAKACH  POLSKIEJ HISTORII 

Zachęcamy do spróbowania oryginalnych receptur z czasów zaborów w nowej 

interpretacji naszego Szefa Kuchni Pani Magdaleny Świątkowskiej 

Życzymy smacznego ! 

   

  UDO Z GĘSI PIECZONE Z  RAJSKIMI  JABŁKAMI I 

  RODZYNKAMI , KOPYTKA PEŁNOZIARNISTE,

  KAPUSTA – 49 PLN  

 

   

  FASOLKA PO  BRETOŃSKU  Z DZIEKIEM – 32 PLN 

 

   

   

  MUS Z DYNI NA CIEŚCIE PIERNIKOWYM Z 

  PIGWOWCEM, LODY MAKOWE -19 PLN 

 

 

  




